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Drustvo Oljkarjev
Slovenske Istre

GLASILO DRUSTVA OLJKARJEV SLOVENSKE ISTRE

ZA NAMI JE SE EN USPESEN
FESTIVAL ZLATE OLJCNE VEJICE

V preteklem letu je v Marinko Hevatin v uvod-
niku oljke napovedal lanski »Festival oljine ve-
jices im dejal, da bo v '|1r||1|||.1.||i|.' bl pester in
animiveidi za sirsi kroe Kudi, Letodnji festival
oliéne vejice, ki ga je vodil Danilo Markodic,
flan Dosi in direktor TGE GLE lzola, je bil
organiziran tako, da =n i'lriﬁ'dil'.q.' |'|||I:|_-L.;|]|_- v
,1|_1:|'i|'|'. v vairh treh istrskih obdéinah. 5 Simbvajo
Pnn_':_Eil_q,-r hocema |1|||.|-'.1.=r'lli pomen aljkarstva
in njegove kvalitete, pomena za adravo prehra
no, njegove pomembnesti za razvoj krajine in
5 tem tudi raeve] turizma, Prepri¢an sem, da
bomo v prihednje del teh aktiviosti prenesli
tudi v druge kraje Slovenije.

Viporedno & dvigom kvalitete oljcnega olja,
moramo ved storith na promociji olja. V' zad
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njih dveh letih se &e pojavijajo viski oliinega
olja, deprav vemo, da je poraba na prebivalca
v Shoverndji Te 1 liter. Medtem Italijani porabijo
vied kot 10 litrov letno. To se samo po sebi tezko
primerja, ker so tradicija in ebiaji mediteran-
skt kuhinje drugadni kot slovenski, Storiti mo-
ramo ved na podrodju vzgoje prebivaleev o ko-
ristnosti oljénega olja, ée hodemo dosedi vedjo
|rr|||.E.'|il.1 oljémigra alja ma ]"ﬂ"l‘il-!ll'-'l.

Zadovoljni smo z akbivnostmi Ministrstva za
kmetijsivo, gozdarstvo in prehrang glede za-
veelosti in vetrajnost pri spremijanju kvalitete
oljénesa olja. Tudi na trgovakih policah. 5 tem
mam veliko |,1|,1|1'|.:t!_r|.1i;:- pri dy ljpu mase kvalitete
in hedi nase samozavest, Nada olja spadajo v
sam vrh kvalitetnih oljénih off v Mediteranu




oriroma v svetu nasploh, To dokazujejo Stevilna
priznanja, ki jih dobivajo nasi pridelovalc na
razlicnih tekmovanjih v Evropi in Sirde.

Clani skupine pridelovaleey ekstra devidkega
ofj‘nega olja & geografskim  poreklom Slo-
venske Istre se sicer prijavljamo na razpise na
AKTEP za pridobitey sredstev = delovanje
skupine (U 142) in #a promocijo { U 133), Za
debvanje skupine v letu 2000 splob ni bilo
rarpisa, tako da smo se morali zadolziti, de
smo hoteli sproti poravnavali vse obveznos-
ti. Obljuba je bila sicer vieeno dana = strani
MEGE, da bomo dobili po predlofitvi zahtevka
sredstva v letu 2011, Odlodba do pisanja tega
uvednika e ni prispela.

Pomanjkanje sredstev nam je modno okmi-
lo koriddenje sredstey wa promocijo. Za ko-
ridtenje sredstev pe pogoj d0=odstotna lastna
udelezba, Pladilo racunoy dobimo povrnjeno
Ll takratko v zahtevku dokazemo, da smo
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racune skupno s 2-odstotnim DDV poravnali.  Dine Pucer,
Razen ¢lanarine in sponzorskih sredstey nima-  Predsednik DOSI

ma drugih denarnih virov, zato nimamo dovolj
lastnih sredstey, ki bi jih potrebovali za realiza-
cijo vseh postavk promaocije.

V zadnjem uvodniku sem opozoril, da je ka-
drovska ekipa na MKGT za podrodje oljkarstva
slaba in da so pogoste menjove zaposlenih.
Priznati moramo, da se stvari tudi na tem po-
drocju izboljfujejo v smer iskanja skupnih
resitey na veeh podrodjih: in sicer od 2drugibve
moci na podrodju stroke, do medsebojnega
obvelianga, urejevanja radidnih predpizov, na
podrodju delovanja sistema v oljkarsbvu,

Doloden napredek jedoseden tudi priobdavéit
eljkarstva, Raduname, da s sprejetjem zakona
o katastrskem dohodku, ki bo dolodal osnovo
#a obdavéitey, ne bo veljalo dolodilo, da je za
oljkarstvo v zakonu o dohodnini osnova  po-
vedana za dvakrat,

Podnebne spremembe in njihov vpliv na oljke

VPLIV NEKATERTH VREMENSKIH DEJAVNIK-
OV NA VSEBNOST IN LASTNOSTI OLJA

PODMNEBME SPREMEMBE IN OLJKA
Podnebje na Zemlji se stalno spreminja, vero-
ki za te spremembe pa so razlicni (narava,
clovek). Namascanje temperature, ki jo lahko
spremljamo od zadnje cetrtine prejénjega sto-
letja, se ¢ nadaljuje. Posledice futimo tudi v
Sloveniji. Pogostejgi so vrodinski valovi, suse,
hudournidke poplave ... Studije  predvideva-
jo, da se bodo lahko temperature do konca
teia stoletja v Sloveniji povisale tudi do 4°C,
v poletnem éasu pa naj bi bilo zviSanje tem-
perature Se vedje (do 6°C). redvideno je tudi
rmanjsanje kolicine padavin (na letni ravni do
104%), vendar naj bi bile ;manjsanje kolidine
padavin vedje (15 do 20%) v polenem casu.
Mevihte s padavinami naj bi bile manj pogoste,
vendar modnejse, kar lahko pomeni de vedjo
frgubo vode raradi povrdinskega odtekanja in
hkrati vied tezav 2 erozijo (ARSDY),

£ ragvoj in obsto] katerckoli panoge bo v
bodode zelo pomembno prilagajanje novim
razmeram, Znano je, da oljka wspeva na
obmocjih 5 precej visjimi temperaturami in
bistveno ni-Zjimi padavinami kot so v Sloven-
ifi, #ato bi lahkoe sklepali, da bodo spremembe
v podnebju lahko pozitivmo vplivale na rast
in razvo] oljk. Ma Zzalost se majbrz vsi olikarji

sawvedame, da nam bodo podnebne  spre-
membe prinesle veliko tezav, kajti fe sedaj se
pogosto srecujemo s pobetnimi susami in dru-
gimi ekstremi, ki jih predvidevajo podnebne
spremembe [modni nalivi - voda povriinsko
odtede, daljfe obdobje padavin v jesenskem
£asu, suina obdobja, ki se menjujejo z daljgimi
obdobji padavin — problem obiranja, varsiva,
b Seveda se moramo zavedali, da so sorfte,
ki smo jih v delgem obdobju adbrali, prilagoje-
ne na nade ragmere, ¥ tako kratkem fasu se
ne bode prilagodile na suine razmere. Poleg
tega vsi vemo, da je za dober in reden pridelek
ter kakovostno olje nujno potrebna primerna
koligina vode v dolodenem cbdobju. ¥V bodode
bome morali biti 5e bolj pozorni na primerno
pripravo zemljiica (globoko oranje ali prekopa-
vanje), agrotehniko, namakanje, ...

OKOL]SKI DEJAVNIKI

Okoljski dejavniki s iz leta v leto spreminja-
jo in pomembno vplivajo na oljevitost oljk,
vaebnost vode v plodovih in na lastnosti olja.
Majpomembnejsa dejavnika, ki vplivata tako
na cviebenje kot tudi na zorenje plodoy in last-
nosti olja sta koliding in razporeditey padavin
ter temperature,
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Preglednica 1: Povprefne mesecne padavine (mm) v obdobju od leta 2003 do 2000 v primerjavi s
tridesetletnim povpredjem (1961-1990), ARSO

2003 2004 2005 200§ 2007 20084 2004 2010] 1961-99|
Banuar 41 18 | a4 53 B} L | 74
[Februar 53 88 23 sol 121 T\ g5 118 &3
[Marec 4 51 B3 111] 53 501 101 L 76
bpril &2 s3| 77 5 F2 109 sl 43 a1
faaj 17 a3 63 105 50} 53 76 140 &4
funij 4] 40 57 5 50 177 92 83 95
Pulij 17 7i &3 19 17] 45 2 1644 79
Pogust 31 41 152 325 80| 103 43 65 104
Beptember 123 &5 71 17 234 20} 55 237 112
Oktober a5 161 a8 22 b4 Ef 62 57 98
Iovember 119 sel 153 51 14 163 139 159 107
[December 100 123 83 2| 26 161 203 147 81
kupaj 72 89 @ 9u1 B4l EEEEEEEE D LT

Oiprenba: = et barpe so esmadon: dale bolifine padanis, B = nide ol dofgolemega pooprede

Iz preglednice 1 lahko vidimo, da so bile v opa-
zovanih letih letne kolidine padavin nidje od
dolgoletnega povpredja v vsch letih, rmzen v letu
2000V juniju in juliju so bile kolidine padavin
vecinoma nije od dolgoletnega povpredja. V
letih 2003 in 2007 so bile skupne kolidine pa-
davin izjemno nizke = v letu 2003 samo 75%,
v letu 2007 pa priblitno 72% tridesetletnega

precia, medtem ko so v letn 2000 modnao
presegle dolgoletno povpredje = 32%. Tudi
razporeditev padavin  vedinoma ni najboljia.
V letu 2003 vidimo, da je bilo v fasu od feb-

nikaj ved kot 30% vseh padavin, v letu 2007 pa
od marca do avgusta priblizne enako, Po drugi
strani pa je bilo celo leto 2010 izjemno mokro,

V preglednici 2. lahko vidimo, da so bile v opa-
zovanih letih povprecne mesecne temperature
od aprila do julija vecinoma visje od tride-
setletnega povpredja. Daljse obdobje temper-
atur viéjih od dolgoletnega povpredja je bilo v
letu 2003 {od maja do avgusta), 2006 (od aprila
do julija in od septembra do decembra), 2007
(od januarja do avgusta), 2008 (od marca do av-

ruarja do avgusta, ko oljka potrebuje vode, le gusta) in v letu 2009 {od marca do ﬂptemdt_ll‘all.

Preglednica 2: Povprecne meseéne kemperature (“C) v obdobju od leta 2003 do 2000 v primerjavi
5 tridesetletnim povprecjem (1961-1990), ARSO

200 2004 2008 200§ 2007 2008 2004 2010 1961-90
Yanuar 4,1 3.4 3,5 3,1 7.7 8,7 4,5 X | a9
[Februar 24 a4 30 4,2 7.8 5.8 5.2 5.6 5.7
Ivarec 7.9 74 7.0 7.0 10, 6{ 8,7 8,6 i | 8.3
bpeil 14 124] ¥ 129 w3 126 a1 127 12,04
Mai e 149 168 168 188 179 187 168 16,4
Puni 24,5 0.7 214 21,8 228 21,6 21,0 z.n,?l mﬂ
Dubj 245 22,5 221 25.4) 24,1 3.5 233 23.9 22,4
Bavgust 261 23 ) w0y 23 k0 240 2 u4 23
eptember 173 187 184 183 167 1y w0 174 19,1
foktober 123 159 134 157 129 44 133 124 14.8
[November 10,4 9.5 88 109 8.4 o 108 104 a8
[December 3 6.8 4.5 K 5, 6.3 5.7 4.4 6.1
[Povpredje 28] 137 129 1] 143 g g 133 13,5
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OKOLJSKI DEJAVNIKI IN OLJEVITOST
(ODSTOTEK OLJA)

Za doseganje najboljSe kakovosti oljénega olja
in primerne oljevitosti je zelo pomembno do-
lodanje fasa obiranja oljlk. V preteklost (ne Se
pelodaled nazaj) je bil zadetek obiranja vezan na
doloden datum, medtem ko v danadnjem casu
vema, da imajo okoljski dejavmiki izjemno ve-
lik vpliv na dozorevanje plodov, zato je sprem-
ljanje dozorevanja zelo bno. ¥ obdobju
od 2003 do 2000 smo v okviru PCO (finan-
ciranje iz MKGP - Ministrstva za kmetijstvo,
gozdarstvo in prehrano) na dveh lokacijah {od
druge polovice septembra do sredine decem-
bra) spremljali dozorevanje sorte Istrska belica
in Leccino, da bi lagje dolodili primeren das za
obiranje. [zbrali smo deset dreves viake sorte
in tedensko vzordili plodove. Dolodili smo tedo
100 plodov in indeks zrelosti (glede na barva-
nje povrhnjice in mesa od 0 do 7), v zadnjem
letu smo pri sorti Istrska belica dolocali tudi tr-
doto 100 plodov. Za slednje smo se odlocili, ker
#i z indeksom zrelosti ne moremo pomagati pri
dolofanju primernega ¢asa obiranja te sorte
{pozno barvanje). Plodove smo predelali v la-
boratorijski oljarni Abencor v PCO in ugotovili
oljevitost, v laboratoriju nadega zavoda pa smo
dolodili vsebnost vode, suhe snovi in olja. MNa
podlagi posameznih rezultatov smo poskusali
pojasniti vpliv nekaterih vremenskih dejavni-
kov na oljevitost.
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Slika 1: Porpreden oddslodek ol 2 doch lekbaay derfr Lecone
ilosefen v faboraderipeki ol & lefifh 2OE3 do 2019
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Siika 3 Porpeeden odstotek olis = dvek lokec sorte latrske
befice doseien  laboratoeiiski i o lefi 2000 do 2020

Odstotek olja obeh sort (lstrska belica, Lec-
cino), ki smo ga dobili v laboratorijski oljarni,
se je iz leta v leto modno spreminjal, saj je
odvisen od Stevilnih dejavnikov. ¥ veliki meri
je odvizen od nalofenosti drevesa, agroteh-
nike in od vremenskih jew tekom rastoe
dobe. Pomanjkanje padavin v obdobju pred
cvetenjem lahko onemogodi dostop hranil in
zadosine koli¢ine vode, kar se je izkazalo v
ket 2003, W istem letu so bile v dasu cvele
nja nadpovpredno visoke temperature, kar je
filo Se dodatne tezave, Ledatnejde pada-
vine od septembra dalje so vplivale na viijo
vsebnost vode v plodovih, zato so e dodatno
poverocile nidje odstotke olja. Druga skrajnost
je bil adstotek olja v letih 2006 in 2009, Zara-
di intenzivnih padavin v avgustu 2006 50 bili
odstotki olja v zacetku nizki (do zadetka okto-
bra). Od septembra do konca decembra so bile
kaoliine padavin pod povpredjem, temperature
pa nad povpredjem, kar je najbri v veliki meri
vplivalo na vigje odstotke olja v nadaljevanju. ¥
letu 2009 so najbrz na boljge odstotke vplivale
nadpovpreéne temperature od marca dalje in
enakomerno porazdeljene padavine. Leto 2000
nam bo ostalo v spominu kot eno izmed najbolj
maokrih let, saj je letna kolidina padavin krepko
presegla dolgoletno povpredje, odstotki prido-
bljenega olja pa so bili temu primerno nizki,

OKOLJSKI DEJAVNIKI IN NEKATERE KE-
MIJSKE LASTNOSTI OLJA

V okviru dela PCO smo v obdobju od 2006
do 2010 izvajali nalogo spremijanje kakovosti
(financiranje iz MKGF - Ministrstva za kmeti-
jstvo, gozdarstvo in prehrano). Plodove sorte
Leccing in Istrska belica smo v obdobju dozone-
vanja obirali v treh terminih {zgodnje, srednje,
pozno) na dveh lokacijah (oznadeni: Ben, Ron)
in jih predelali v laboratorijski oljarmi Aben-
cor. Oljéna olja so cenjena zaradi svoje
madfobnokislinske sestave z veliko vsebnostjo
enkral nenasifene oleinske masobne kisline in
aradi vsebnosti antioksidantov, med katerimi
najveckrat omenjamo biofenole {polifenoli, fe-
noli} in tokoferole (alfa tokofersl = E vitamin).
Zaradi posebnega pomena nastetih smo v ok-
viru omenjene naloge sprembjali te kemijske
parametre oljcnega ofja (vsebnost biofenolov -
HPLC, tokoferoloy, sestove maséobnih kislin).
Analize so opravili v laboratoriju LABS d.o.o..
Zaradi boljse preglednosti slik (4,5,6) smo pri-
kazali povprecno vrednost vseh treh terminoy
za vsak posamezen parameter.

Moed sortama Istrska belica in Leceinao j& velika
razlika v vaebnosti tokoferolov, saj lstrska be-
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2005 2007 2008 2009 ¥
e e L
Lfon | W8T | 381 | m90 | am3 | 28T
BBen | BT | ®BN | AT | 1183 | a3
BFon | 1208 | 1209 | 067 | &7 | 1077
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Shila & Povperdng reebwost lokoferafor (gl o efith iz e
Irrasimor shinask (zpodepe - T, sredleye = 2, poown = 3 olirange)
o wawly Leverno (L) in Ttk balves (B3 i olfl sabeasih o doek
maiidel (Ren, Rav. ) 0 oddalie dl 200 s 2070 dele,
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lica obicajno vsebuje le priblidzno 100 mg'kg,
medtem ko ima lahko sorta Leccing  bistveno
vidjo vsebnost tokoferola (v opazovanih letih
med 200 in 450 mg/kg). Iz slike 4 je razvidna
tudi razlika med posameznimi lokacijami, kar
lahko pomeni razliko v mikroklimi, agrotehni-
ki in nabodenosti drevesa, Med leti 2006 do
2004 ni bilo bistvenih razlik v vsebnosti tokofe-
rolov, medtem ko je zrazita razlika pri sorti
Leccino med letoma 2009 in 2000, Za leto 2009
je bila madilna enakomerna razporeditev pa-
davin ez leto, vedje kolicine padavin pa so bile
v novembru in decembru, medtem ko je bilo
v letu 2000 veliko ved padavin od povpredja.
£a 2009 je anacilne daljfe obdobje s tempe-
raturami  visjimi od vecletnega  povpredja
{od marca do septembra), temperature v letu
2000 =¢ bistveno ne razlikujejo od vedetnega

|

LBen | BIAT | 3SE | 3828 | STA3 | 407
e I O e B B 0 L o B L
Bfen | 1223 EN6 | 5300 TSAT | TiSe
B-Fon 5473 4.8 5110 18,0 5481
- | 1

Hika 5: Povpreing sacheost boforoles fmg /gl olih iz doeh
lermon ofiren (e - 1 sredmie - 1 ez — 3 idaranie)

vt sorfi Leccine (L) in irska befice (B iz o mabemiy o doo
nesadiy (Bew, Kon © obdobm od 2006 de 2000 dele

povpredja (razen julija). Nikje vsebnosti tobo-
ferobov v letu 2010 so najbr najbolj povezane s
koli¢ine in razporeditvijo padavin.

Prav tako kot pri vsebnosti tokoferolov, lahke
tudi pri vsebnosti biofenolov opazimo razlike
med obema sortama, v tem primeru v korist
sorte Istrska belica (skoraj dvakrat ved: med
530 in 1000 mg/'kg. sorta Leccino od 300 do
570 mg/kgl. Zelo velike rzlike so opaine med
lokacijama. Znano je, da lahko imajo padavi-
ni zelo modan vpliv na vsebmost biofenalow,
Prav tako je razporeditev padavin lahko zelo
lokalno vezana (predvsem poletne padavine -
nalivi). Ve to lahko poleg ostalih dejavnikov
pripelje do velikih raxlik med vsebnostjo biofe-
nolov med lokacijami. Lz slike 5 lahko vidimao,
da je med leti nekaj razlik, najbolj pa tzstopa
razlika v vsebnosti biofenolov med lokacijama
v letu 2006, Opazna je tudi razlika med zadnji-
ma dvema letoma, saj je bila v letu 2009 (balja
razporeditev padavin, nekoliko vifje tempera-
ture] vedinoma visja vsebnost biofenolov kot v
letih 2007, 2008 in 2010,

| o006 2007, o008 au08 20
LBen | T43 | TS T2 OB | TIA
L-Fgn T2 5.2 2 TI.B

B-h-n_ T:LIII TE.TI TiE | 'F'!-.HI TE,T
Gfn 78 | 728 | 7as | 73 | tes
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Alika i Porpriing pigheast sheansts masiabiie ke (ol 5) &
ol iz feeh Ierminos odirani [l - 1, srade - 3, petmo - 3
ofiraxge) pri serli Levomo (I or fsbeala Belica (B £ o sabraviy

rdvek masadik (B, Biw ) 0 obdnkyu ad 206 de 2000 Leta

Oljécna olja so cenjena tudi zaradi madcob-
nokislinske sestave, predvsem pa zaradi viso-
ke vaebnosti oleinske madcobne kisline. Na
podlagi dolgobetnih Studij, ki so jih izvajali v
laboratoriju LABS, d.o.o., je bila oblikivana
tudi zascitena oznacba porekla, kjer je navede-
na tudi najnifja vrednost oleinske madfobne
kisline (7X%). Kot lahko iz slike 6 vidimo, je
bilo leto 2009 v tem smislu nekaj posebnega,
saj je bila vsebnost oleinske masdobne kisline
nekoliko prenizka, Tekave 2 nifjo vsebnostjo
oleinske madlobne kisline so bile prisotne tudi
mid Sirkem obmoedju pridelave, rato predvide-
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vama, da 50 na tako stanje vplivale vremenske
razmere, V nadpovprecno mokrem letu 2000
je bilo nadpovprecno ved oleinske maifobne
kialing,

LAKLIUCEK

V desetih letih delovanga Poskusnega centra
za oljkarstvo (MO0} smo v okviru spremlbjanja
cvetenja razliénih sort oljk ter dozorevanja in
kakovost dveh sort (Isteska belica in Leccing)

ugotovili velike razlike med posamesnimi leti
zaradi mocénega vpliva okeljskih dejavnikoy
(termperatura, padavine). Tako kot je prilaga-
janje podnebnim spremembam nujne, je nuj-
ne di prilagajanje letnim pogojem rasti in
razvopa, de Felimo res dosegati vrhunsko ka-
kovost ob primernem pridelku olja. Ce bomo
Zeleli ohraniti nade nasade v primerni kondici-
ji. rednosti in poleg vsega dosegati tudi visoko
kakovost olja, se bomo morali sproti prilagajati
spremembanm,

Strokovni nasvet

REZ OLJK V RODNIH NASADIH -
VZDRZEVANJE RAVNOTEZJA MED RASTJO IN
RODNOSTJO

Rez je zelo pomembno opravilo v prolzvodnji
oljk. Vpliva na vitop v rodnost, na vedrievanje
rodnosti, ma vising |_1-:|'||_‘||._'|L.1I na baljso d-;:.-..tup-
nost in preglednost obiranja. Dobro osvetljene
in pl!'t'.."r'.'n.:-e'."u-' l‘.r||~'n'|i1,' Emanjsujejo “""'H"""i"
|.:-ri nekaterih boleznih in ?;.Ln,1|,1||'i1,1'i|1 -||'|,'|_|, i.g-
oka, siva oljkova pegavest, oljkov rak, oljéni
medic] in omegodijo udinkovitejio zaddito, saj
skropivo laZje prodre v notranjost krodnje.

FROBLEMI ¥V RODNIH NASADIH

V rodnih nasadih opazamo vedno veé prob-
femoy pri vedrzevanjo oblike keofnje in ohran-
janpu ravnotedp med rastjo in rodnosto,

Drevesa v polni rodnosti imajo |'|.'|;||1,'J1'3:| rodni
les na obodu krodnje, ved lepih rodnih vej pa
ragotavlja ved pridelka. Pri rexi marsikateri olj-
kar ohranja prav ta najlepii rodni bes, pri tem
ik |‘l.l-"ql|.'l|i-.'l na vedrievanje vehikosti drevesa.
Svetlobe v n-l':r.mj--:-h drevesa m v :.'pum‘lniq.'m
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delu krodnje je vedno manj in v tem delu e
veliko izrojenega besa, ki ga # rezjo odstranijo.
Direvesa so vedno Sirfa, v sredini nastane pre-
velik prazen prostor, spednji del krodnje je
brex rodnega lesa. Prostega prostora za prehod
traktorja je premalo (glej sliko 1)

Pogosta je preved ogrodnih vej in kKrognga je v
fgormjem delu pregosta. Vo zelji, da b drevo me
bilo previsoko, se veje I-.I:'.'li:-'i.'ljll Tia poposto -
fove modno rast bohotivk in 3e bujnejso rast
sgornjega dela krodnje (slika 2).
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VZDRZEVANJE RAVNOTEZJA MED RAST-
JO TN RODMNOST]O

Popravki oblike in velikost krodnje so vedno
modni, saj je oljka drevo, ki ima Eredno ve-
liko sposobnosti obnove. Vedji popravki pov-
grodijo tudi vedje smanjianje pridelka, izzo-
vejo pa lahko tudi vedjo rast bohotivk. Zato
se popravkov lolimo raje postopoma in v ved
letih ponovne vzpostavima primerndo obliko
krodnje. (slika 3)

62 3 Rer pvhe rele 2 padne airam e krosme osbellihs i dréts sr i@

stk fuadi @ aposdriicas defu

Pri kotlasti vzgojni obliki, ki jo pri nas pri-
pnr;:u".]m:_r_, imiamo 3 = 4 prmarng I'_!_;L'l'.'lh':l -
rodne veje, ki so enakomerno razporejens v
prostor in so pod kotom cca 307 od navpidnice.
Vsaka p|-i|11._1[|_1..1 Vija 1ma abliko siofca - na
sthu je oFja in ¢ Hri proti dou. Sredina je
prosta in zagotavija dobro osvetlitey krodnje.
{slika 4)

Priporocamo 3 - 4 m visoko drevo, odvisno
od bugnasts sorfe in rodovitnosti tal. felo bajne
sorte so Crnica in Frantodo; bujne so: Istrska
Belica, Leccone, Leccing, Murino, Ascolana,

- PWTEEFl TE Tk
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Storta, ... ; srednje rasti sta Pendolino in Leceio
d_q-] Corno, sibke rasti pa Arbequina

Ce imamo preved ogrodnih vej, jih postopoma
v vet letih odstranimo. Majprej odstranimo
tiste, ki najbolj sendijo spodnji del krosnje (veje
% juEne strani, prepokendne stedinske vepel, Le
v osvetlienem delu kreSnje bomo postopoma
spet lahko imeli lep rodni les

OLJKA RODI NA ENOLETNIH, VCASIH
TUDI NA DVOLETNIH VEJAH.

Dhicajno so najbolj rodne povesene ali vsaj
poloine veje, Veje, Ki so rodile se povesajo, nad
njimi pa novi poganjki rastejo mocneje, nove
o e v pa se |.’!-c11.|.'.~'\..:|||l ez slare. (slika 5)
Tako je nad starimi vejami vedno ved vej, os-
tanejo v send, se izrodijo in se zadnejo tudi
suEiti.

rast

rast in rednost

radni les

Pri obnovi rodnega lesa je potrebno spodre-
zovanpe starih izrojenih vej, kol je prikaczano na
sliki 6. Vedrievanje velikosti krosnje sahbeva
stalno rez nazaj, tako, da odredemo peganjek,
ki #e preved poveduje velikost krodnje, cepray
ima lep rodnd les.
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Prebujno rastodi poganjki niso rodni. Poganj-
ke, ki rastejo navpicno, imenujemo bohotivie
Miso rodne, imajo veliko moé rasti in jibh pri rezi
odstranima, razen v primerih, ko jih potrebu-
jemo za obnove ogrodne veje. Kadar je ogrodna
veja preved poloina in sredina krodnje preved
prazna, lahko bohotivko rahlo usmerimo nave-
ven in obicajno v dveh do treh letih nadomes-
timo neustrezne ogrodno vejo.

Stalna rex nazaj je nujna pro zagotavijanju
stalne rodnosti, Sirina krofnje mora zagotav-
ljati prehod za traktor in svetlobo v spodnji del
krosnje. P'ri stalni rexi nazaj sivedno na obodu
krognje i tudi v notranjosti zagotovimo lep
rodni les. Pri nizanju krofnje vedno pazimio,
da odrezemo vejo tako, da ostane v vrhu vedno
dovolj rodnega lesa, Pridelek v zgornjem delu
krodnje bo prepredil premodno rast zgormjega
dela krosnje in rast bohobivk. Bujno raztode
vrhowe brez rodnega lesa nikakor ne smemao
krajsati, da ne izsovemo mocne rasti bohotivk,
Lahko pa jih pratenicimo in s tem zagotovimo
ohilen pridelek v vrhovih in vedjo obraslost
pod prstenidenim mestom. Me pozabimo, da
je Hika dokaj veliko dreve in da ni smiselne
preves nizabi drevesa (3-4 m)!

Jakost rezi je pomembna, sa) 2 njo vadrzujemo
ravnotesje mid rastjo in rodnostjo,

Mocnejza rez spodbudi rast, sibka rez spodbuja
k rodnosts. ZeodnejEa rez v zadetku vegetacijpe
v marcu) mocnepe spodbudi rast, Pozna rez,
ko dreva Ee poganga (v aprilu) zmanjiuje rast,

Jakosst re jeodvizna od: starosti drevesa, sorte,
bujnosti oz, Sibkost rasti, preskrbe s hranili in
vdo in oblozenost s plodovi.

Premocng ree kzzove premadng razt, ko drevo
pa je slabo rodno, Podene veliko bohotivk, pa
tudi prirastki so preveliki in na takih mi pridel-
ka. Zaradi Stevilnih modnih bohotivk imamo
veliko dela, da le te odstranime, RBez, pri ki
terl naredimo tudi prece] veldjih rezi 2 Fago
(pri pombajanju, preoblikovanju kroanje), pa
poveca tudi tveganje zaradi pozebe, Opazili
smo, da z0 bila v letih hudih pozeb drevesa,
ki 20 bila spomladi pomlajena ali precepljena
veliko modneje prizadeta, kot obidajmo rezana,
Predibka rez ne zagotavlja dovolj velikih pri-
rastov, saj oljka rodi predviem na enoletnem
lesu in je za dobro proizvodnjo zakelenn, da so
prirasti veliki od 15 do 50 em. Mekatere sorie
za dobre pridelke potrebujejo vedje priraste
(Pendoling, Lecoone, Mauring, Leecing.), dru-
ge manjie (Istrska Belica). Bolj rodne sorte

INTERRATIONAL ‘ L WP AR SH TR
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potrebupejo vedje reddenge rodnih vej. 5 em
si zagotovimo ne samo dovolj velike priraste,
ampak tudi primerne debele plodove, ki bol
ENAkomErng ST I 2 SOPENET NE ZATILajo,
Majmocneje moramo rezabi Pendoling, Lecco
del Cormo, Arbequino, Leccone, Maurino,
manj redemo Leccing, Frantowo, Ascolano, naj-
manj pa lstrsko Belico.

Bujne rastoda drevesa redemo manj, da rast
umirime. Pri tem odstranjujemo  modnejde
poganike {imajo vedjo mod rasti) in pulfamo
manjie. Sibko rastola drevesa pa refemo
o neje.

Ker na rast vplivajo tudi drugl nadi ukrepi v
nasacdu (gnojenje, obdelava, varstvo) moramo
to upastevakl pri rexl, Ce smo zdatno goojili,
prisdvsem 2 dufikom, ne smemo isvesti pre-
mocne resi in obratno = & mismo wspeli do-
virlj porezati dreves, pnojime mofneje, Pri tem
upoitevajmo vedno rgornjo ali spodnjo mejo
navedeno pri navodilib za gnojenje.

Pomembno je¢ poznati kapaciteto nasih fal za
vodo in s tem poverana bveganja za sulo, MNa
tleh 2 vedjo kapaciteto tal za vodo, lahko dre-
vesa modneje obremenimo s pridelkom. To
poanaeni, da manj reddémo rodni les, Obratno
pa na theh 2 manjio kapaciteti za vodo refemo
mocneje. Zmanjfanje listne mase pri rezi hkra-
ti emanjia izhlapevanje vode iz listnih rek.
Razpolozljiiva voda je na razpolago preostalim
vejam, Zato je jakost rexi tzredno pomemben
ukrep za preprecevanje prizadetosti  zaradi
sUde,

517 Prrezane dreéta sovie Lécoms
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Maljar Jandar
Specialist za varstvo rasilin

SLE Sonbong bothasts ropoma oblika

STRATEGIJA REZI

Rez naj bo &im boj enostavna in hitra, To dio-
severmno tako, do naredimo ved vedjih redd in
man] manjsih. Manj dela potrebujemo tudi za
bolj svobodne oblike, kot j¢ na primer svobod-
na razlidica kotlaste, (slika B)

Dreevo zadnemo rezati sgoraj in koncamo spo-
daj. Pomembno je, da z zadosino rexjo zgoraj
zagotovimo osvetlitey spodngih vej. Majprej
odatranimo  debele VEpE,  ato Sele  redemo
drabine,

VARSTVO OLJK PRED BOLEZNIMI

Za wvod nekaj o vremeno, ki je kljufen de-
javnik pri varstvu rastling Leto 2000 je bilo
izredno specificno, kar se tide vremenskih
ragmer, Celo leto, # igjemo marca in aprila, je
bile nadpovprecne derevno. Dolgoletne letno
povprede padavin za Slovensko Istro znaZa
1020 [F'm2 {merilna postaja Portorod), medtem
ko smo lani na avtomatski meteoroloski postaii
na Laborju izmerili kar 1687 | padavin na m2.
Rekordno dedeven je bil predvsem september
z 395 Vm2, pa tuchi kasnepsi jesenski mesci
so bili zelo dedevni, kar je mnogim oljkarjem
povarocako obilo tekayv pri obiranju oljk. Lan-
sko paletje tudi ni bilo izracto vrode in suzno,
kar ji sicer reden pojav na nasem obmodju, V
nagbal] vrodem in suSnem delu leta oljka na-
vadno prekine vepetacijo, lani temu ni bilo
take. Podobno kot rastline so se na ugodne
vremenske razmere odevale tudi rastlinske
bolezni. Posledice lanskih vremenskih razmer
na pojav in razvio) boleeni v oljinikih opazamo
predvsem letodngo pomlad,

Nn].il."’l.lllli'llll."lll"]!:hd HII'-'H"II..I th;:lllﬁ'll'l'ﬂ I;FIIk Na €=
lotniern obmodju \I’I,"dll;."l,‘-nlﬁkt‘“.ﬂ marp je le."p:
oko, ki jo poverota glivica Spilocaea oleagina,
Bolezen napada predvsem listje. Najprej se
pojavijo okrogh mades sivkaste barve, ki se
kasneje razdirijo in jih obda rumenkast obroc,
Kondno postane sredinag madeza  rumenka-
sta, koncenindna cona pa ostane siva - obli-
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ka odesa na pavjem perju - od bod fudi ime
bolezni. Ob mofnem napadu listi odpadejo in
to v glavnem v spodnjem delu krodnje, tako,
da lahko Ze na daled opazimo obolelo dreve, ¥
primeru viainega poletja so mogode tudi po-
letne okuzbe, ki se kaZejo v obliki nekaj mil-
imetrov velikih svetlejdih peg nepravilne obli-
ke na zgornji strani listov,

Mocnejsa okuzba z bolesnijo poveredi modno
odpadanje listia v spodnjem delu kroidnje
{vedja in dolgotrajnejia zracna vlaZznost in
omocenost listov). Vedja izguba listov ima
negativie posledice za slabio prehranjenost
rastline in poslediéno slabio rodnost. Posle-
dice modine okuibe s0 tako v oljéniku v obliki
r11.]|:'|.i."h|.'i.';,a |1ridu|k.s lakko Frrihl.l-‘lm' tacdi v na-
slednjih letih.
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Sorte oljk s0 na omenjeno bolezen razlidno
obéutljive, pri nas sta posebno obéutljivi naga
najpomembnejia sorta Istrska belica in dal-
matinska Oblica.

Majugodnejsi pogoji za pojav bolezni na oljkah
s0 pomladi v aprilu in maju ter jeseni v sep-
tembru in oktobru, ko je dovolj padavin in so
tudi temperaturne razmere optimalne za raz-
vij bolezni.

VARSTVO

Preventivio lahko delujema proti boleani =
vaemi agrobehnicnimi ukrepi, ki smanjsujejo
viainost ber vplivajo na boljfo osvetljenost in
zradnost krednje, To sor izbira ustrezne lege,
sorte, gostote sajenja, uravnoteleno gnojenje
[vakno, da ne pretiravamo z dulicénimi gnojili)
in ustrezna rez,

V primeru ugodnib vremenskih razmer za po-
jav bolerni in ob bolezenskih enakih na listih
je priporodjiv preventival ukrep s fungicidi. Pri
nas sta prob paviemu odesu na oljki registrirani
sreddstvi na osnowi bakrovega hidroksida - Cu-
prablau Z in na esnovi dodina - Svllit 4040 5L

Laradi izredno ugodnih razmer za pojav bolezni
v lanskem jesenskern obdobju priporodame da
s¢ letos opravi Skropljenje v vseh oljénikih ta-
koj po kondani rezi (konec marca in v aprilu).
Pri tem wporabimo sredstve Cuprablau Z v 0.3%
koncentraciji. 5 tem razkufimo rane nastale pri
rezi, preventivao pa ukrepamo proti gliviénim
boleznim in bakterijskemu oljénemu raku.

V primeru modnejsih okuzb je potrebno opravi-
ti #¢ eno skropljenje pred cvetenjem v maju, da
zavarujemo nova zrasle liste.

Proti jesenskim okuzbam s pavjim odesom
priporodamo preventivno kropljenje z enakim
sredstvom konec avgusta ali v zadetku sep-
tembra. Bakrovi pripravki imajo namrec tudi
odvradalni in razkudevalni wlinek proti oljéni
muthi, ki se takrat obicajno pojavlja. Ucinek je
zadovoljiv le pri nizki populaciji oljiéne muhe.
Zaradi fitotoksicnega udinka bakra na oljko
ob nizkih temperaturah in povedani viaznosti,
odsvetujemo uporabo bakrenih pripravkoy v
zimskem casu.

V moéno okutenih oljénikih priporocamo
ohiranju uporabo sredstva Syllit 400 5C v 0,18%
koncentraciji. Enako sredstvo lahko v primeru
tople in vlaine zime e enkrat uporabimo tudi
v zrimskem obdobju.

Glavni vierok za mocnejio okukenost ol jinikov 2
boleanijo v letodnjem letu so bila prav obilna in
pogosta derevijay lanski jeseni, ki soonemogodila
vedbo Skroplienja po obiranje oljk,

YV lanskem letu smo v nekaterdh oljénikib opa-
zili fudi oljkove sive pegavost (Mycocentro-
spora cladosporioides). Na bolezen so pri nas
poscbne obfutljive toskanske sorte Leccione,
Leceing in Pendoling,

[Nteos sive prpavos! = olbaden by nlrap Lis)

Bolezenski znaki so zelo specifidni in se naj-
prej pojavijajo na spodnji strani listov v obliki
svindeno sivih nepravilnih madezev. Pri blagji
okuzbi so bolesenski znaki selo podobai blagi
sajavost, ki jo navadno poverodajo kaparji.
Fpornja stran lista najprej porumeni, kasne-
je porjavi in se konéno posudi, Voprimer
mocnijde okuibe prizadeti listi odpadejo, kar
pomeni manjio fotosintetsko akbivnast. To-
sledidno se prizadeta oljka slabie razvija in
tudi rodi,

VARSTVD

Pri &ibkejii okuZbi so navadno dovolj uspeini
ukrepd, ki jih izvajame proti najpomembnejii
baleznd glividnk bolezni ofjk, pavjemu odfesu. ¥
primeru ugodnih vremenskih razmer za pojav
bolezni in pri obéutljivih sortah je potreben
ukrep z bakrenimi sredstvi tudi konec pomla-
di, ko je bolezen sicer najbolj prisotna.

ZA FAKLJUCEK

Varstvo proti boleenim oljik je modno odvisno
od pozicije nasada, sortne sestave, kondicije
nasada, okuienosti v preteklem letu in vre-
menskih raemer. Kot selo koristno in skoraj
nujno bi priporodil Skropljenje po kondani rex,
medtem, ko ostala Skropljenja vajamo po tre-
nutni potrebi in so specifitna za posamezen
oljémik.
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REZULTATI STROKOVNIH NALOG, SOFINAN-
CIRANIH S STRANI MKGP V LETU 2010

Milerus Bustar - Mikdawise?,  UGOTAVLJANJE KISLOSTI IN ENZORICNO  oleinske kisline v zadnjih treh letih, ki zahteva

Bcjan Buiinar,  (CENJEVANJE ¥ 300 VZORCHIH V SLOV- povsem drugacen pristop k sistematskemu
;h;nr::;:l::n ENIJI FRIDELANEGA OLJCNEGA OLJA redevanju tovrstne problematike zagotavijanja
Sada Voik'in ¥ Jetu 2009 smo analizirali 400 veorcev oljiénega Etflhirﬂl'ﬁ-ﬁ in kakovosti slovenskega oljénega

dr Vasilj Valentie”  olja na kislost, 200 vzorcev smo senzoricno  ©lja. Ker je maséobno-kislinska sestava moéno

LAES daa, Inihtut za ckolo-
wijin, ey nkie im komimolo,
P ZRS-Laboraluri] ra
priiutarge oljirega offa .
"L FAMBIT

odvisna tud od sorte oljk, je potrebno zajeti
vedji veorer olifnega olja, da bi lahko realno
ovrednotili zaskrbljujod padec oleinske kisline.

ocenili. Od analiziranih vzorcev se jih 25% ni
uvrstilo v kategorijo ekstra devisko oljéno olje
zaradi senzoridnih napak, zato je potrebno Se

nadalje spremljati in izobrazevati pridelovalce,
da odpravijo veroke senroricnih napak. Ker
je bilo ugotovljenih ved neskladnosti pri sen-
zoricnermn ocenjevanju kot pri kislosti, smo od-
veem vzorcey ma kislost snizali iz 400 na 300
VEORCEY, Senporicnoe ocenjevanje pa poviZali z
200 na 300 vzorcey.

REZULTATI MASCOBNOKISLINSKE SES-
TAVE ODVZETIH 200 VZORCEY SLOVEN-
SKEGA OLJCNEGA OLJA

V letih 1992-2002 smo letno sprembali mas-
cobno-kislinsko sestave vzorcev oljidnega olja
ivsaj 30-60 vzorcey letno), Viednosti za olein-
sko so s¢ gibale okoli 76%, za linolno pa okeli
b Od leta 2002 dalje smo zaradi poman-
fkanja finanénih sredstev opustili monitoring
masdobne-kislinske sestave v prvotnem obseiu,

V letu 2009 smo pri nakljudno odvzetih 8 veor-
cih oliinega olja opazili, da s0 se vrednosti
linolne zvisale fex mejno vrednost 8,0%, kar
mocno eniduje stabilnost in posledifno kako-
vost. Tako smo opazili zaskrbljujod trend padca

OBDELAVA PODATEOY IN STROKDVNIH PO-
DLAG ZA INFORMIRAN]E PRIDELOVALCEV
Ugotovitve in priporodila glede na rezultate
maséobnokislnske sestave

Obilica padavin v letodnjem letu je popolnoma
spremenila dosedanji trend padanja vsebno-
sti oleinske kisline. Vrednosti za oleinsko in
linodmo kislino analizicamih olj letnika 2000
se priblizujejo vrednostim v obdobju od 1992
do prve sude v letu 1996, Letodnji rezultati =0
zelo vzpodbudni za kakovost letnika, Iz weh
rezultatov sklepamo, da lahko 2 namakanjem
uravnavamo delei oleinske in Hnolne kis-
line, zato priporofamo S nadaljnje spremi-
janje maifobno-kislinske sestave, da bi lahko
pravocasno ukrepali  namakanjem ali drugi-

mi ukrepi {(zgodnje obiranje).

UGOTOVITVE IN SMERNICE ZA SPREM-
LIANJE KAKOVOST] SLOVENSKEGA
OLJENEGA OLJA

Iz analiziranih 300 veorcev kislosti in sen-
zoridnegs ocenjevanja je razvidno, da ima

Caraf T2 Probas miesre alriuske Gadine gode na mzfiine bimatsde pogoje
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kljub nizkim vrednostim kislosti kar 9% anali-
riranih vzorcev senzoriéne napake. Glede na
to, da so v 300 veorcih zajeti pridelovalc, ki so
predelali olje dovolj xgodaj {oxiroma v optimal-
ni zrelosti), lahko pricakujemo, da bodo imeli
pridelovalei, ki bodo predelali oljke v mesecn
decembru probleme s kakovostjo oljénega olja.
Letodnja olja imajo v povpredju nizje intenzi-
tete sadefnosti in nikje intenzitete grenkobe
kot v predhodnih letih, Viroki ra doseganje
niZjih intengivnosti sadednosti so v prezrelih
in mnogokrat fe fermentiranih plodovih,

PRIPOROCILA:

Pridelovalei, ki imajo vedji pridelek (nad
10,000 kg oljk) bodo v prihodnje morali priceti
z obiranjem bolj zpodaj (e v zadetku oktobra),
e bodo #eleli dosedi vrhunsko kakovost celot-
nega pridelka.

Pridelovalci so rezultate prejeli v obliki porodila
na posredovani naslov. Mnogi so e tako prvic
seznanili s senzoricno oceno, zato je tak nadin
izobrazevanja pridelovaleev tudi zeloudinkovit,

Lin AT Pmgretaimorkia

MAFAKSA

Shika 1 Vooro @ upodesdnenivey sorronisimi napabom

saj smo z rezultati povzrodili neposredno zani-
manje za kakovosing pridelavo oljénega olja,
prevsem pa z vrednotenjern be te. Poleg tega
smo pridelovalce informirali preko medijev
(TV, Primorske novice) in biltena Ojka.

EDOOSI ZOP - LETU 2010 JE 71 PRIDELOVAL-
CEV IZTISNILO 47 889 LITROV EKSTRA
DEVISKEGA OLJCNEGA OLJA ZOP

Kalicina Ekstra deviikega oljénega olja Sloven-
ske Istre z Z0P se je v letu 2010 povecala.
Varok je v splodnem naradéanju koli¢ine pride-
lanih oljk na obmodcju Stovenske [stre kot tudi
v velikih prizadevanjih Skupine proizvajalcev
EDOOSI ZOP pri pripravi dokumentacije na
podlagi katere lahko pridelovalei pridobijo sub-
vencionirana sredstva za strodke certificiranja,
skupina pa podporo za debovanje (Ukrep 142)
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ter sofinanciranje promocije za isdelke 2 Z0P
iz Ukrepa 133,

OSNOVNI POGOJT IN POSTOFEKI ZA

PRIDOBITEV OZNACBE:
vpisani oljéniki v register kmetijskih gos-
podarstiev
vkljucitev v integrirano ali ekoloiko pride
lavo (pridobljeni certifikat!)

- Predelva mora potekati v registriranih
oljarnah (register vodi MKGP), maksimal-
no dovoljena temperatura predelave je 27
Stopinj

- ¢as skladiiéenja obranih plodov ne sme biti
daljii od 48 ur.

- pridelovalec mora za vaako &arko predelave
izpolniti tehnoloski list, iz katerega je raz-
viden ¢as od obiranja oljk do predelave in
temperatura predelave. Med postopkom
predelave temperatura ne sme  presedi
27°C. Obrazec podpifeta pridelovalec in
oljar. kontrolor obféasno preveri Bodnost
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prikazovanja temeperature med predelavo.
Pridelovalec mora hraniti olje v oxnadenih
posodah z napisom ZOP in letnik pridelave.
Posode morajo bati sedvowmno oxmadene
s serijskimi stevilkami, ki dokazujejo shed-
ljivost od zacetka obiranja oljk do predelave
olik v skladu s tehnolodkim listom. Posode
za hrambo olja morajo biti iz nerjavecega
jekla, nameddene v prostorih, kjer je potreb-
no nadzirati temperaturo, ki mora biti med
12 in 20°C. V prostoru mora biti namesden
termometer in kontrolni list, na katerem se
tedensko beled temperatura.

- Pridelovalec obvesti poobladteno organiza-
cijo za notranjo kontrolo (LABS d.o..), da
ima pripravljeno kolifine ofja za veoréenje.
Na podlagi opravijene analize pooblasiena
organizacja izda odlodbo

- Na podlagi odlofbe o izpoljevanju pogojev
za pridobitev zailitene oznacbe porekla
=Ekstra deviike oliéno olje Slovenske [s-
tre« pridelovalec prevzame odgovarjajode
Stevilo nalepk za ZOP EDCHOSI na sededu
DOSLHa.

Vse podrobne informacie o prijavi in postopku
so opisane v Pravilniku o postopku za prido-
bitev in letno potrjevanje zasditene oznache
porekla EDOOS] ZOP in jih lahko dobite na
sedeiu DOSkja in LABS-a.

POROCILO O OFRAVLIENI NOTRAN]I
KONTROLI'V LETU 2010

V letu 2010 s¢ je za pridobitey in letno po-
trjevanje zadéitene oznacbe porekla =Ekstra
devidko oljtno olje Slovenske Istres prijavilo
80 pridelovalcey, od tega se jih je 12 prvic pri-
javilo, vendar se je naknadno 8 pridelovalcev
adjavilo, ker niso izpolnjevali pogejev za prido-
bitev oznacbe EDOOSI ZOT. Dva pridelovalca
sta =¢ tore] hkrati prvic prijavila in istocasno
odjavila, Struktura pridelovalcev je prikazana
na sliki 1,

Slika 1; Struktars prifeforalere EDOOS S0P p lely 2000

Vzoréenje je potekalo od 3. novembra do 17,
decembra 2010. Vzordili smo pr 72 prideloval-
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cih, odvzeli pa smo 98 vzorcev oliénega olja.
Casovni potek veordenja je prikazan na sliki 2.
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Slika 2 Casovni potek venboni 28 moframie bosbrale o e 2000

D . =

E E F

PREVERJANJE KAKOVOSTI

Rezultati kislosti:

Mejna vrednost za kislost EDOOSI ZOP je 0.5
ut, %. Vsi vzorci so bili znotraj mejne veednos-
ti, najmanjia dolodena vrednost je bila 0,05 ut.
%, majvedia pa 0,25 ut. %, Ugotovili smao, da 5o
kislosti zelo nizke, ¥ 97 veorcih (99 %) pa so bi-
le vrednosti pod 0,20 ut. .
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Slika 4; Sterilo reeroes gedr ne el

SENZORICNO OCENJEVAN]E

V vzorcih oljénega olja senzoridnd acenjujemo
sadeznost, grenkobo, pikantnoest in negativne
senzoriéne znailnosti (napake). Po specifika-
ciji mera biti mediana sadeinostt EDOOSI
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LOF wvecja ali enaka 2 (Me) in mediana nega-
tivnih Fnacilnost 0.

e i miew sonkuwee 1 ] s

Sika & Mesliona sadefes prorre plpnep o

Ugotovili sma, da je bila inteneivnost mediane
sadeinosti vseh vzorcey skladna z zahtevami
(vedja ali enaka 2), najmanjsa intenzivnost je
bila 3,0, najvedja pa 5.2, Ugotovili smo, da je
najvedje stevilo vieorcey (74 %) srednje sadeznih
in je v obmodjo od 3,9 do 5,0, Za letoinjo letino
je enadilno,da imajo olja manjse intenzivnost
sadernoski,

V1 waorcu smo ugotovili senzoricne napake in
sicer rakisano. Larmana napaka je bile nizke
intenzivnost (1,3).

UGOTOVITVE IN PRIPOROCILA

Crpazili smo,da je zaradi vse vedjih kolidin
pridelanega olja postalo hranjenje ofja vse bolj
problematicno. Ce se je pred beli prodalo vedj
dele olja Ge pred novim letom, se zdaj dogaja,
da olje ostaja v kleteh tudi fez poletje. Zato je

potrebno posvetiti shranjevanju olja veliko ved
poezornosti. Olje se hrani v temnih prostorih,
po moemosti pri konstanini tempesatun ekoli
15 Cin sicer v inox posodah pod dufikom,
Hranjenje pod #Hahtnimi plini ni doprineslo
boljzih uéinkov, je pa precej dragje.
Filtracja je nujno potrebna, ée felimo vadrievati
sen@oricne  in nulricioniztiéne  snadilnost
olitnega olja in se izogniti pretakanjem in s
tem dodatni eksidaciji olja.

Mefiltrirana olja, ki sov sploénem bolj vielna
potrodnikom  moramoe  porabiti v krajiem
roku, predvsem pa prej predno se suspend-
irani delci predelanega plodu sesedejo na dno
posode, kjer poverodijo znacilne fermentirane
produkte, ki jih ommadujemo kot senzoriéno
mapiko-po morkki.

Trienje oljcnega olja na polici zahteva de do-
datne preventivne ukrepe, ker je modno iz-
postavijeno svetlobi, pa tudi temperaturi. Zato
priporacamo;

«da se predvsemn za nefnejia olja (leccing,
érnica etc) ne zagotavlja rok uporabnosti dije
kot lete dni, saj se je v tem letu kar nekaterim
pridelovalcem zgodile, da so olje umaknili s
polic, ker =0 bila Ze Zarka

-da se olja pred steklenicenjem filtrira, saj se
stem feognemo usedlinam, ki kaj hitro ok-
sidirajo in da se na steklenice (etikete) ne pise
ved kot je potrebno,

MNa etiketo ni dovoljeno napisati, da je olje
pridelane v Slovenski Istri, fe pridelovalec
nima letne odlocbe za ZOP (kot poreklo se
lahko navede le: Slovenija ali EU).

Rezultati ocenjevanja oliénega olja letnika 2010

PODELITEV PRIZNAN] “OLJCNA VEJICA” ZA
OLJCNA OLJA VRHUNSKE KAKOVOSTI

¥V boj za fampiona Oljiéne vejice je letos pris-
pelo v ocenjevanje kar 121 veorcev iz Slovenske
[stre, Gaorizke, hrvasgke lstre, Splita in Triadke
pokrajing,

Tabela 1: Pregled ftevila vzorcev po letnikih

et jevdoveme
20005 LU
20004, a4
20017 100
2005 a2
2009 106
2010 121
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Senzoritno ooenjevanje je potekalood 15. febru-
arja do 25. marca 2010, Skupaj je bilo 11 ocenje-
vanj. Najprej je potekala preselekeija vzorcey,
takonda smao pedodili veorce @ napakami, nato
sta dve skupini po 8-10 ocenjevaloey razvrscali
olja glede na pogitivoe znadilnosti olja in glede
na harmonicnost ofja. Da ne bi bilo razlik v
GCEnjevanju, smo za posamitna ocenjevanja
imeli referendni standard za oljéno olje, Tako
smo brali 10 najbolje ecenjenih veorcey, -
med katerih je mednarodna komisija izbrala 5
najboljiih. Na koncu je komisija iz 5 najboljsih
izbrala sampiona in vice Sampiona,
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Olja smo genzorié no ocenili flani nacionalnega
panela za ocenjevanje deviskega oljicnega olja v
sestavi: Barbara BAJDA, Vasja BANDEL], Mile-
na BUCAR-MIKLAVCIC, Angelo HLA], Ale-
ksander JEVNIKAR, Gigliola LISJAK, Danilo
MAR €. Sa%a OZBOLT, Darko SEDMAK,
Vasilij VALENCIC in Viljanka VESEL ter nova
skupina senzoricnih ocenjevalcev: Igor NO-
VAK, Gorazd JEREB, Goran GREGORIC, Mat-
jai HRABAR, Marta MEZE, Franc MORGARN,
Robert GLAVINA in Dino PUCER.

Ocenjevanje je potekalo v skladu 2 evropskim
trEnim normativorn 256891 in Pravilnikom o
ocenjevanju olifnega olja za tekmovanje “0Oljéna
vejica” &t 01/06. Ocenjevaleem, ki dajo olje v
ocenjevanje za Ofjéno vejico, ni upostevamao re-
siiltatoy, ki 5o vezani na njihovo ofje.

Tudi mednarodna komisja je bila po svoji
estavi letos rekordna, Veli zakljudnegs
ocenjevanja se je udelezilo: deset clanov hrvas-
kega panela (Mada Frankovic, Flavia Vigini
Belle”,Goran Zgrablic, Goran Muhlstein, Urdka
Kosic, Nives Brefevid, Olivera Koprivijak,
Mario Voiten, Marija Gasparini in Valerija
Majetic), osem clanov Trzaskega panela (Glan-
ni Degenhardt, Marisa Cepach, Gilberto Mo-
roso, Ginliana Marting, Luciana Pecile, Paslo
Veecia, Giacchino Fior Rosso in Fulvio Affa-
gafti) ter 13 slovenskih ocenjevalcey,

REZULTATI SENZORICNEGA OCENJEVAN]A

Posledice lanskoletnega obilnega dezja so bile
moéno prisotne pri zaznavanju senzoricnih
znadilnosti, saj so bila olja precej niZjih inten-
zivnosti, po okusu pa komaj zaznavno grenka
z dokaj intenzivno pikantnostjo. V glavnem ne
moremo jih primerjati z lansko leting, za kate-
ro je bila tako znadilna izjemna harmoniénost-
prisotne  so bile enakomerne intenzitete
grenkobe in pikantnosti. Te razlike se tudi
statistino ka2ejo v tabeli 2, kjer je bilo lani
59,43% vzorcev nad 7.75; letos pa le 42,9%:

Nad775 26 28.3% 63 S943% 52 429%

Nad 7,50 40 77 7
Mad 65 83 9% 108
Pod6S 9 10 13

Letodnja izprana letina je pravzaprav macilna za
vso evropsko pridelavo, zato je bilo e toliko teje
izbirati najboljSe. Razdike med prvimi so bile v
sesteviu le za stotinko ocene. Seveda je treba pri
vsakem tekmovanju imet tedi malo srefe.
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ZLATE MEDALJE (NAD 7,50)

MEELOVALEC  OUARNA
Adamid Miran-Emetija Ronkaklo Tajda

Belke' Ervin

Bevdid Yisda

Bistaj Janko b
Bokié Graziela
Crnalkd Amir
Dirincvee Bajan
Flega Dario
Glavina Evgen
Colja Silvo

Grda Jobe

Gregonic Garan
Giridon Aled
Gridom Parriija
Corlj Miran

Hladnié Stjepan
Hiaj-Skergat Jan
Hrvatin Zdenko
Jakomin Darko
ek Boris

Jerman Ling - Belica
Juringié Arsen
Klodid Milan
Klodié Mirjana
Kocjandic Ido
Kocjandic Marica in Valtes
Koren Tomad
Kostantinowid Josip
Lisjak Robert
Lowretid Valeri]
Mlarancin Marko
Markodid-Vesel
Marsi Drago
Marsi Fulvio

Mlatic Anbe
Mohordid Stanislay
Morgan Franc
Muncla Vindo
Muzlovié Duilijo
Mizslowdd Oitilio
Mowak ]Eur- Metano
Obad Lxiok

Panger Valbter

Pejié Evgenija In Darko
Pekica Marijan
Flesinger Adelija
Prazael Brumy
Pribac Jodef

Pcer Angel

Agrommilo-Baredine
Hrvatin
Barbi
Lisjak
Halbad
Krakera
Hrvatin
Kradera
Kocjandi
K.:I'uiL'll
Bialsit
[stranova
Kroderas
Hrvatin
Kocjandid
Hrvarin
Bajda
Kocjandié
Hrvatin
Knejantic
Hrvatin
Hajida
Bajda
Kocjandid
Grintoves
Bajda
Flrvatin, Babic
Ternas
Borocnera
Hrvatin
Hrvatan
Hrvalin
Krichera
Uljara Viak24d Solin
Lisjak
Hrvatin
Termay
Hrvatin
Hrvatin
Lisjak
Hrvatin
Bakdd
Ceruabic-Hale
Krodera

f MG AR TRP
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Iacer Damnilo Avgust Perota

Pucer Ding Hirvatin

Rolic Sergi Hrvatin

Sabadin Boris Hrvatin

Shavec Franks Lisjak

Sopotnik Janja Hrvatin
Spacapan Andreja Hrvatin

Speh Darij Hrvatin

Taurer |anko Lizjak

Troha bvan in Sonja Hrvatin

Trod letok Ternav

Tuark Branka Krodera

Urbanaz Mario Lisjak

Vidali Zorko Lisjak

Wiatkovid Ivica Midin

Vojwoda Bruna Lasebna Vojvoda
Wuk Wiadimir FHirvatin

Ladruga Rubinum Girubid-Bale
Lahar Mitja Pariwel Gronip
Lajko Vanja Hrvatin, Morgan
SREBRNE MEDALJE (7,00-7,49)
PUDRLOVALEC  ODRjaRMA
Bersan Josdan Babic

Roikin Ehis in Disiligo Hrvatin

Casa Mardic opg Agromilo-Baredine
Marija Ipta

Coren Silvester Kz Trst

Droovidek Jordan Dobrove, Goridka Brda
Forte Janez Prindid

Grbee Aleksander Ternay

Grdina Dulan Hrvadin

Grikon Marjan Termany

HLadnié Stjepan Kocjandii _
Hrvatin Albin Ternav, Hrvatin, Marzl)
Hrvatin Igor Lisjak

Jerels Goramd Ternav

Jerman Lina Kojanéic

Legovic Paskual Truzke Kocjandic
Munda Eufemija Ziber

Mahota lrtok Perasa

Skerli¢ Ferwdo in Sihana  Hrrvatin

Trge Dogica Riocjandid

OSTALA PRIZNANJA (b,50-6,99)

CRDELMALEC  OuUARNA
Azienda Agr Lo D Leuz Diego Leuz

Bomaca Movigr Lisjak

Fras Boris Lisjak

JericTjo Marjan Dobewn, Goridka Brdia
Kepic Andrej Leuz

Kiabjan Jodef Firo Lisjak

kniz Mladen Printid

Lisjak Alcksander Ternay

Tawrer fankn Hrvatin

Zudich Giorgso Marino Ternay

NAJBOLJSA OLJA LETNIKA 2010 (OCENA NAD 8)
s pTPSRES, L E o g o SRR

Zadruga Rubinum
Glavina Evgen
Munda Viado
Marzi Fulvio
Klodie Milan
Morgan Franc
Marancin Marko
femko Boris
Morgan Frane
fenko Boris
Pekica Marijan
12 Marsic Dmago

12 Gridan Patriclja

oo ] o Mo Gk =

—
-

14 Panger Valter - Komuna

15 Yiatkowid lviea
16  Troha Ivan in Sonja

Cirubid, Habe
krodera
Ternay
Krodera
Bajda
Hrvatin
Hrvatin
Hrvatin
Hivatin
Hrvatin
Ceruld-Bale

BA7 012 Calasdra Moncedogne, Monke Cavalle. Ve
BA3 0 Smarje

BAZ D08 Limngan

g4l 009  Srgadi

839 00 Mala Seva, Kostrlag
an 00 Grinkoves

828 009  Sared

822 012 Sermin

819 012 Grinkovec

813 00  Sermin

ER Y 013 Vodnjan

8,09 010 Fabavlje

2,04 010 Bamedi

800 015 Sedovlje

800 011 Istoéne Njive

£,00 008 leola

LIS DRLATVA DLAREY
SLONTINGAE ISTRE,
LFTNIK XVEL 5T 12081
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Roberd Kakar

Festival Zlate oljéne vejice letos razpotegnjen na tri tedne

IZJEMNO KAKOVOSTNA OLJA

YV minulth treh tednih so obiskovalei ohalnih
miest imeli kaj videt. Drugg vikend v aprilu se
je dogajanje na drugem Festivalu, ki je name-
njen oljkam, oljiénemu olju in vsemu, kar se da
naredith iz olik, zacel v Lzoli, Vrhunec je Festival
dosegel konee tedna ob Cvetni nedeli, zakljudil
pa se je na Velikononi vikend v Portoroiu b
lepem hpnmlml.nn'dkrn'l yremeni, bogats po-
nudbi na stojnicah in zadovoljivem obisku so
oljkarji predstay ljali svoje izdelke, jih pongali
obiskovalcem, predvsem pa dodatno dvigovali
ananje in kulturo rabe oljinega olja.

[a se sicer ze leta vetrajno dviguje, se vedn
pa ni na taki ravni, da bi lahko bili zadovoljni
z doselenim. Zato pa se pomen Festivala £late
'i:-|_:|,'|1|.' vejice pmk‘fuiv, 5"i"H'-""' upled dviguje,
kakovost celotne prireditve raste, To velja
njegov strokovni, predvsem pa tekmovalni del,
na katerega je letos prispelo kar 121 veorcev.
Morda je razlog za kakovostno rast Festivala
tudi ¥ tem, da letes prvid pri njegovi organi-
zaciji sodelujejo vse tri obalne obdine, kar je
pomemben desciek

Dogajanje v glavnern tednu Festivala se je
pridelo = vodenim ternatskim vecerom v resta-
vraciii Kamin na Belvederu, na Kaberem so ob
degustaciji oliénih olj tamkajinji kuharji pri-
farali bogastvo istrake kuhinje, ki ne pozna
drugesa olja, kot le oljéno. Dogajanje se je na-
daljevalo v Kopru, kjer so v okviru festivala v
Pretorski paladi pripravili fotogra fsko razstavo

ra prfiuHsky bakooost olymogd ae

okt chafe obdme O

TRTPRRAT AL ; S WGP ARSKTRP
.

My trdmin e bl ol didta prece) pesino

natefaja Oljka. Na Pristaniiki ulici je potekal
sejem oljinega olja, vodene degustacije in e
lavnice na temo ofjénega olja.

Osrednji dogodek festivala je bila podelitev
priznanj tekmovanja Zlata oljina vejica, foto-
grafskega natefaja Oljka, tekmovanja "Oljka,
ali te poznam?” in najbolj vieinega oljicnega
olja po iz boru novinarjey in gostinoey,

Milena Bucar Miklav@ic, ki je vodila ecenjeva-
nje za Flato oliéno vejico, je povedala, da so
oljkarji v ocenjevanje posredovali 121 vaorcev
olj, med katerimi jih je kar 76 prejelo oceno
vitjo od 7.5 in 5 tem priznanje Zlata oljéna ve-
jica. “Olja so vsako leto boljsa in kar tezko je
bilo doloditi najboljia med njimi,” je dejala.
Predstavila je nafin ocenjevanja, v Katerem so
sklepno odlocanje opravili rdruieni paneli iz
Slovenije, Hrvaske in Nalije.

Skupaj z Danilom Markoéidem, ki je vodil orga-
nizacijski odbor betodnjega Festivala, je Milena
Budar }-[ikl.j.\'\-:"ir]l.' n:u'ir-nui: Fh,_'u‘lf.'HL,:l srobrme
oljéne vejice, ko so oljkarji prihajali po zlate in
ostajali na odru, pa so se sededi v dvorani sko-
raj v celoti izpraznili. Res veliko pridelovalcey
je pridelalo vrhunska oljéna olja.

Ob koncu 50 na vrsto prishi 3e tisti, ki so s1 s
svojim oljem prishuzili najbolj lahina odlicja.
Naslov fampiona Zlate oljine vejice je za svoje
oliéno olje prejela zadruga Rubinium iz Rovi-
nja, v imenu katere je po priznanje prisel Rino
Suran, ki je povedal, da je vse opravila narava
Vice Sampionska naslova sta ostala v sloven-
<ki Istri, prejela sta ju Evgen Glavina iz Smarij



za belico, leccing in maurino ter Ylado Munda
iz Liminjana za mauring. Podelili so 5e dva
Lampionska naslova za sorina olja: za belico
g je prejel Fulvie Marzi s Smarskega kriZisca
ki je oljke stiznil v dreFinski oljarni, za leccino
pa Boris Jenko iz Bertokov, ki ima nasade na
SETMIN

Festival olifne vejice, ki ga je Drostvo oljkarjey
Slovenske Istre pripravilo v sodelovanju z istr-
skimi obdinami, se je sklenil na welikonocm
vikend, ko so se oljkarji dobili na stanovskem

Mefanski Lnkiry A

#boruin premieli nekatera strokovna vprasana,
potem pa so svoje indelke predstavijali na Trgu
Prekomorskih brigad v Portoroso

5] ,-'.;'|':{|:I,||,:'L|'. Festivala Zlarta oliéna '.'-u';i-: & i-:'
njeroy vodia, Danilo Markodid ||||-.-|-._!.|_|_ “(re
za pomemben dogodek, pri katerem je bistve-

Earis Jenko, MiTene Bwdar

ikl E Bmo Savee mr Danile Merkoao
no sodelovanje veeh teeh istrskih obdin, Tega
smo & zelo Beleli in letodnji Festival je dokazx,
da |r|iL.'|r'i| |'l||1'|'.-'|.|il.'||'|l.r Poudaril bi visoko
strokovno nole, saj so rmagovalce dolodili
degustatorfi kar treh panelov. Zato tudi ni
bilo nikakrinih zakulisnih igric, zmagali so
najboliti. £ obiskom smo relativno zadovoljni,
saj sooljkarji imeli priloznost predstavljati svo-
j& izdelke stevilnim obiskovalcem, domacinom
in tudi turistom. Vsi so se imeli priboinost
prepricati, da imamo res izvrstna olja, da zna
mo naredili veliko prehrambenih artiklov iz
oliénega olja in da gre za zdrave zivilo. Lam
manje za testival med oljkarni narasca, o cemer
prica tudi dejstvo, da smo na tekmovanje za
osvojitev nagrade Zlata oljéna vejica letos oce
njevali kar 121 vzorcey, od tega pa je bilo kar
70 vrorcey visoke kakovost, § prl'rl:1.,||1.r~.|| I
seleli festival razdiriti tudi v druge kraje Slove-
|1_i_:|_-_ P';':_x‘l'.':.n_qn vielika mastta, n tako Ziak po-
znavanje in uporabo oljénega olja.”
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Fmagovalec tekmovanja Zlate oljéne vejice je olje zadruge Rubinum iz Rovinja ¥ ustanavljanju

“OLJE SAMPION JE DELO NARAVE"

Robert Bakar Imamo ga. Drugl veliki 3ampion tekmovanja

za Zlato oliéno vejico v okviru Festivala je olje
radruge Rubinum. Gre za pobudo sprva de-
vetih oljkarjev, ki pa so0 se jim v zadnjem casu
pridruili stevilni drugi oljkarji iz okolice tega
lepega istrskega mesta.

“Zadruga nastaja iz potrebe in Zelje, da nare-
dimo korak naprej v tréenju nasega oljinega
olja. Prepricani smo, da bomo 5 skupno ener-
gijo, znanjem in izkuinjami lahko naredili ved
na podrodju marketinga, promocije in trienja
nasega olja,” nam je povedal eden od pobud-
nikov nastanka Rubinuma Ring Suran.

*Rad bi poudaril, da ne gre za nikakrino dru-
Finsko ;.:'.ml:rul,;u, 5] smo vanpo '.'k]iul.:l.-ni veliki
in mali oljkarji. Jaz imam na primer samo 250
olik, se pa v zadruge vkljudujejo tudi koleg,
ki imajo 20, tudi 30 hektarov oljiénih nasadov.
Skupaj nas zdaj zadrugo ustanavlja Ze skoraj
50 oljkarjev. Po vsakem priznanju, ki ga dobi-
mo na katerem od tekmovan], se &tevilo oljkar-
jev, ki se Felijo vljudit, poveda. To se je zgod-
lo po prvem tekmovanju Antonija v okolici
Rovinja, nov “sunek” smo zasledili po Maslini,
#daj bo nekaj podobnega po naslovu Sampiona
v Kopru, veorec olja bomo poslali tudi na burk-
movanje v Porec, * nam je po prejemu nashova
sampiona povedal Suran

Deveberica, ki je zacela aktivnosti za nastanek za-
druge Rubinum, je skupina izkusenih in znanih
oljkarjev, ki so posegali po najvisjih mestih na
tekmovanjih Vinistria ali Antonija. Odlodili so
se, da bodo zdruzili pridelane koli¢ine ofja in jih
triili pod skupnim imenom.

V njihovih oljénikih so aveting stare oljke, zato
jih toliko bolj veseli, da so iz starih oljk us-
peli pridelati vrhunsko oljéne olje. "Nas cilj je
pridebovati ofja iz starih istrskih sort. Zmagova-
lee Zlate oljéne vejice je buka, imamo tudi be-
lico in rosignoto. To so vse stare, stoletne sorte
olik, ki rastejo v Istri, Skupaj imame oljcnike
na 100 hektarjih povrsin in utegne se Froditi,
da bodo Fﬂ_ﬁ'l.'r-':.'in:: s vedje, o se bodo zadrugi
prikljudili vsi, ki so pokazali interes,” je pred-
stavitey zadruge Rubinum nadaljeval Suran.

Llastamowvitelji Rubinuimna dosle] kot 'FI-I.lrw.'lﬁ'l.{'..!tli-
ki niso imeedi beday & p-:l'l'ﬂ.‘l.'ljﬂ- aljcnega I.'I|_|-!. }I:I.{.'Ij
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jim nekaj sivih las poverocajo kolidine olja, ki
jih bo imela na voljo zadruga, in dejstvo, da
bo Hrvaska vstopila v EU, kjer je konkiurenca
na treu oljénega olja izjemno ostra, Predvsem
gre za cenovno konkurenco “Masa olja za zdaj
trzimo po gostilnah v Istri in v enotekah pred-
vsem za potrebe turizma, Nadi gostinct zelo
radi kupujejo naia olja in cena ni vprasanje
Tudi turisti, ki prihajajo v Istro, dopust skora)
viedno makljudijo z nakupom vaaj ense stekbe-
nice olja. Gostinci pa so dojeli, kaj je kako-
vostno aljéno olje in ada) samo o kakovos
ponujajo turistom. 'h:!ji turisti 5o skozi leta to
spoenali,” pravi Rino Suran

lamy zndrugy Kulvanm 1 psanesm

Kakéni so prvi cilji zadruge? "V na slednjiby ted-
nih bomo organizirali ustanovno skupadino in
potem bomo zadeli delati. Verjamemo v pod-
poro mesta Rovinj, saj nam je fupanja oblju-
bila pomod v obliki prostora, kjer bomo uredili
nadé prodajno-razstavad prostor. Taki tekmo-
valni uspehi zelo weliko pomagajo pri prodaji.
Ker sem tudi vinar, sem imel pregret telefon,
ko sem bil uspefen na Vinistria. Nedvomno
s¢ prodaja poveduje 2 vedanjem kakovosti in
Zmaga na kakem ;mmumhm.'m tl.‘k11lr|.1'-'all'l;l| jicn
samo pospesi,” je zakljudil Suran.

Veseli jih, da je mesto Rovinj zacutilo, da pn
svoji promociji potrebuje tudi ofjino olje. Ta-
ko so rovinski oljkarji iz zadruge Rubinum
nedavno na povabilo prijateljev iz Vodnjana
tam pripravili nekakien oljéni bar, na katerem
so neposredno komunicirali s strankami, jim
ponujali v pokufine razlicna oljcna olja in tako
tudi vzgajali njihove pot rodnike.”
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Fulvio Mari, sampion med sortnimi olji belica

Z DREVESA DIREKTNO V TORKLJO

*V masem oljéniku imamo polovico belice, pre-
ostala polovica pa so drevesa leccina, pendoli-
na, maurina. Flodove locujemo po sortah, ker
kupci iz notranjosti, predvsem z Goridkega,
hotejo imeti olje leccino, kupei s Stajerske pa
olje sorte belica, MNasi stalni kupa e opazijo
razlika, Pred beti, dokler nismo olja shranjevali
pod dusikom, je leccino hitro izrubljal na ka-
kovosti, zdaj pa traga dije. Olfa ne metamo, za
prihodnjo sezone pa bi rad poskosil =mesati
raglicne vrste olja, dominantna pa bo belica s
40 odstotki. Dodal bom nekaj beccina, ascol-
ang in maurina,” j¢ zgodbo o velikem uspehu
na bekmovanju za Zlato oliélne vejico zadel
Fulvio Marzi, ki ima tudi oljarno na Smarskem
kriziscu.

Kako ste pobirali belico lansko jesen?

Imame skuping, lani je Stela kar 30 Hudi, ki
obira oljke Ze nekaj let, Ko napolnijo 400-ki-
logramski zaboj, ga s trktorjem pripeljejo di-
rekitno v torklo, ki jo imamo v hizi. Toliko prive
iligijev lahke pricakujem od feme, ki je lastnica
torklje, da nade oljke stisnemo spreko vrstes,
Vmes obiralci polnijo drug zaboj, tako, da nase
ljke res stisnemno le nekaj minut po tistem, ko
50 bile obrane, Skupaj so land obrali 11 ton oljk.
Obdrati smo zadeli, ko sem imel pravi obéutek
':"jl\'..'l meora biti kafasta in katastih mora bik
vedina saderey na drevesu, Polem J'lri.}pll.‘m 7t
leno lud za zadetek obiranja. Zaradi tega precej
redéimo drevesa, da so plodov debelejsi, jil
je pa manj. Znadilnosti lanske sezone sta bili
:'I.ﬂd[!u"ll.-'rm'lﬁ:'l'l.'t '..'L'lg.'i in Iuplu vreme, =ato so bi-
li donosi neobidajni, Vendar pa vedno trdim,
da oljkar, ki gleda zgolj na donos in ne na k-
kowost olja, ni pravi,

Kako trEite svoje olje? Pri vas se ustavi veliko
ljudi, saj imate tudi oljarno. Kako vam lahko
ta rezultat, naslov Sampiona, pomaga pri
trienju?

Osebno zadovoljstvo je na prvem mestu, Pri
trienju olja v Sloveniji i o ne more veliko
pomagati. Majvecja korist je dejstvo, da oljkar-
ji, ki pridejo v nafo torkljo, vidijo, da mnamo
narediti vrhunska oljina olja. Gre za ohranja-
nje in povedevanje zaupanja nasih strank,
obenem pa lahko privabimo koga novega.
[Da pa bi zaradi tega dvignili ceno litra olja,
ne razmiiljam. Mislim, da to ne bi bilo dobro

sprejeto pri kupcih,

GLASHEN PRLSTUA {8 JARTEY
SLCVENSKE ISTRE,
LETHIE 1¥10, 5T 17

Kako pa gledate na dejstvo, da se Stevilni kup-  Robert Hakas

¢l pritoiujejo garadi visoke cene oljénega olja?
Maj vam povem resnicno prigodo. Pri meni se
je ustavila neka gospa in ko sem ji povedal,
kolike stane liter olja, je odgovorila, da je to
drago, Pa sem ji tako povedal; poglejte, =daj
boste &1 na kosile v Bliznjo gostilng in boste za
buteljko vima odsteli skara) dvakrat toliko kot
za liter olja pri mend. Ta liter oljifnega olfa pa
boste lahko uporabljali ves teden pri priprvi
hrane za stiriclansko drukine. Razmishala je
neka) sekund, potem pa narodila nekaj litrov
oljfnega olja in brez besed placala. Treba pa je
biti tudi posten do sebe in nekaten, po maoji
ocend, pretiravajo pri ceni olfinea olja. Zahte

Faioio Mary prel g T ASERETH SCHDS (W

vati 16, celo 17 evrov za 0,75 litrsko steklenico
e mi 2di v teh €asih skoraj pretiravanje. Sam
lahko # zasluikom od prodaje olja normalno
Zivim in s tem sem zadovoljen. Dobro se zave-
dam, da ivimo v hudi krizi in da ljudje saradi
sile razmer kupujepo tudi poceni oljéna olja v
trgovskih centrih, d'u nimajo, pad nimajo.

Se vam zdi, da se o oljkah dovolj govord in je
olje prepoznavno?

Mapredek je jemen, ¥V nekaj zadnjih letih,
morda desetletju, smo res postali preposnavni,
Kupei veliko vedo o olju, 50 vedno bolj cahtev-
ni, Flacajo za selo kakovostno olje, zahtevajo
kakowost. Zato se pri nas 5 tem nikoli ne igra-
mo, Dogaja pa s tudi to, da oljkarjem doma
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Vicwelma podioba mapbolife belive ma Flati il veficd 20017

astaja olje in preprican sem, da imajo mnogi
s danes veliko olja letnika 2009 in ne vedo
kam z njim. Ce se bo ta trend nadaljeval, se
nam, oljkarjem in oljarjemn, ne bo dobro pisa-
lo. Ce bo kmetom zadelo ostajati olje doma v
sodih, bodo zaceli obupavati. To pa ni v nasem
interesu. Kmet #eli olje prodati, da lahko od
tega Zivi. Ce temu ne bo tako, bomo tudi oljarji
slabse Eiveli.

£a wdaj pa nimate tekav s prodajo?

Me, res ne. Obicajno avgusta ostanemo =suhis,
oetane em le koliding, ki i |_1|_|r;|'|,'||n1u “ami.
Sp je pa de .l'ﬂ_lll,llli:-. da je L o pomiobl pro-
dal tudi olje iz =domadega=soda in smo morali
eljdmo olje kupit. K snedi smo na seélo promet-
nem mestu in udpe se kar ustavijo, vzamejo
liter ali dva. Povprasevanje se zelo poveda v
sepond sodate, najvid olja pa prodamo, ko do-
sorijo paradicniki.

Boris Jenke, Sampion v sortnem olju leccine

VERJEL SEM V TO OLJE IN SE RESNICNO
VESELIM USPEHA

Roberl Rakar [Dosedeni rerultal it' Boriza _|1'|'|L...|. |.‘:|:'|_hkt:g.‘|

:-h'll'HFli.-l!lI'lc'l Flate |'||.j|.:|'|1' '-{'ii{'L‘. .-'.l._'h1 r.'l.l'.".'l.‘hl."lil.
J'Hikarii s md sabo l'..'l-:‘li: J"I.'il'lll.'rj.'ll"l'll.b_. l.'\'l:'.'IHIIII
je menjava zelo veola in se skoraj krelejo
iskre. A to je nad motivator, o nas viede naprej,
Te ocene sem iskreno vesel, dosedka prav ta-
ko= je novico sprejel Boris Jenko.

=2 leccinom sem bil zelo zadovoljen 2e predlan-
sko jesem, a mu je do popolne harmoniinosti
nekaj manjkalo, imel je neko ostro noto na kon-
cu in Se dames je tak., Pri leccinu je nujno to, da
ga oberes ob pravem ¢asu, Pomembna je tudi
ekipa, ki oljke obira. Ko se namred dogovarjad
z oljarjem, je dnost izjemnega pomena, To
vemo vai, ki naberemo ved kot 10 ton oljk, Lec-
cina smo nabrali kakih 40 odstotkov vseh po-
branih oljlk,« je dodal Jenko.

Mekaj leccina mesa z belico, nekaj ga pusti kot
cisto sortno alje. Lanski leccinge se mu je zdel
predvsem po sadefnosti izjemen in zato se je
odiodil, da na tekmovanje za Zlato oljéno ve-
jico odda vzorec tega olja. Belica se mu namred
mi adela tako izjemna, kot predlanska. =Jaz
sem zacel obirati najprej maurino in leccino
okoli 20. oktobra in k sredi nismo imeli teZay
£ vremenom. ¥se smo naredili ob predviden-
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em fasu, |.||i.:|:'|"|.1. iu didala h'-'-i'liq.' in z delkom
sem lahko upravideno zadovoljen,” je ob koncu
kratkega obiska dodal Boris Jemk,
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Letoinje beto je zelo bogato s sejemskimi aktivnostmi

LJUDJE SE NE POZNAJO DOVOL]
NASE KAKOVOSTI

Za clane DOSI je letoinja sexona sejmov in
razstay zelo uspedna, Medalje kar dedujejo, a
Boris Jenko, ki je najveckrat prisoten na sejmih
in predstavitvah oljitnega olja, ocenjuje, da
imajo b ""'F""'El'i |,13'|_'~ukr.'_1r|1.;r| medijski odmey.
Eden takih primerov je splitska Maslina, eden
najvedjih ofjkarskih prireditev na svetu, kjer
smo dosegli izjemen uspeh, a je bil miedijski
efekt skoraj nicen, Uspehi oljkarjev niso ena-
ko pomermbni kot bi bili uspehi katere druge
kmctijske panoge.

W .-'.l.|_||1!|,'|1'. obdobju smo bili spet prisotni na
Kmetijskem sejmu v Gornji Radgoni kot samos-
tojni razstavljavel. Tokrat o se nam pridruzili
tudi predstavniki zadruge Oleum MNostrum
Ocenjujem, da bi si kljub relativao dobremu
obisku morali zagotoviti boljsi razstavni pros-
bor ¥ H|_|l.-r'|.|_-r'||¢ razstavnem prosiord. l.';l.ll..‘li{' ¥
Prekmurju vedo za ofjéno olje, a se kultura pre-
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hranjevanja zelo podasi spreminja. Potrebno
b veliko vlofti v to, da bodo ljudje kupovali
slovensko aliéno olje, namesto da bi ga prinesli
» 1‘|.,3-|1|_|l-.|_.h_ ko s '|'r.\.'|l;:.|'|jl.!l s Hrvadke ali l.rn.l‘.t‘
Zaradi skromne prisotnosti v medijih Tjudje
po Sloveniji premalo poznajo dejstvo, da smo
izjemno kakovostni pridelovalci in da so nada
olia v samem svetovnem vrhu.

Kot DOS] smo sodelovali na sejmu Tretje
Hivljenisko obdobje, ki sodi med najbolje obis-
kane sejme, na katerih sodelujemao. Obiskoval-
ci =0 baolj informirani, #elo 1.'I.'I'Ii|ll r:('r-'i'-'p.' n
zaradi tegn smo na kem sejmu zelo uspedni,
O¢itno je, da se stvari v Ljubljani premikajo
na bolje, da starejfa populacija ve, kaj e,
Skoraj v istem terminu je tudi sejem Narava

'.Illhil-l hyal
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Vilikn el opaléer spozmm e = okadaiis

m ,.--:1:.|-. 1€, .1_r.:1|_‘|| hpl.l S WL azih soocamo s
beavio, kdo bo na nas sbopiic, Sa) S Vsl wielo
aktivni, Na tem sejmu je bila tudi zadruga in
nade obiskovalce, ki so se zanimali za nakup
ilja, smo usmerjali na stojnico zadruge (Mewum
MNostrum.

Sledil je sejem Turizem in prosti cas v Ljublja-
1, na katerem nas predlani ni bilo. Po mojih
izkuinjah je to bil eden najbolje obiskanih se-
jmov in tudi zanimanje ljudi za ofjiéno olje je
bilo naravnost izjemno, Mada stojnica je bila v
srediséu dogajanga in oba, ki sva bila ma sejmi,
sva zaradi obilice dela »pozabilas na hrano.

Siomica ng seposs JLrewr i prosf Ces
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Ruobsrri Bakar

To je bila sicer utrujajoda, a zelo prijetna
izkusmja

Sodelovali smo tudi na sejmu Olio capitabe
v Trstu, ki pa je zelo specializiran sejem in
vedjega obiska ni bile, Govori se celo, da naj bi
sejem premaknili iz Trsta blikje pomembnejsim
regijam, ki pridelajo veliko oljénega olja.

Omeniti moram s¢ Masling v Splitu, kjer so
praktiéno vsi nasi oljkarji dobili zlato ali srebr-
Mo Prizmanje. Vied Elamoy DOSI nas o bilp med
najboljiih 20 olj na sejmu, zlatih medalj pa je

(roci s 2ol radoprded obistbrrals | b i spraaie

Darko Jakomin: vice 3ampion Masline z istrsko belico

KO PRIZNAS, DA MALO VES,
SI LAHKO DOBER

Pei Jakominovih v Potoku so se od nekaj ukvar-
jali z oljkami, Darko je kot otrok in mladenid
opazoval odeta, kako ravna 2 oljkami, kot odra-
sel mok pa se je leta 1992 odlodil, da se bo z nj-
mi intenzivio ukvarjal. Tri leta kasmeje v npem
dozorela odlofitey, da se mora tega posla lotiti
na pravilen nadin, saj je bil mjegov kondni cilj
drugacno trienje oljinega olja. Sloven ska lstra
ima namred odliéne lege za pridelavo oljinega
olja in Darko je preprican, da bi lahko aljkar]i®
njim dobro zashudili, ée se stvari lotijo na pravi
nacin

V letu 1996 je prvic sodeloval na tekmovanju
za Flato oliéno vejico, ker jesam pn sl menil,

Darko [akomin s pricovauy 2 elednie Masdine @ 509
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da ima zelo dobro olje, Ceprav rezultata nikoli
ni dobil, feprav ga danes zelo zanima, danes
ve, da je bil tisti vzorec oljnega olja zelo slab
{danes bi mu rekel slampantes). Potem se je Se
bolj strokovne poglobil v ofjkarstvo in v letu
206K} prejel svojo prve Zlato oljéno vejico za ka-
kovostno olitno olje. Od tedaj se 2 oljkarstvom
ukvarja zelo profesionalno skladno s prido-
bljenimi izkusnjami in navodili stroke, ki jo

:Ill_"lll -\.\.'I.'”i

Letodnje leto je zanj ofitno zelo uspesno, saj
ie ob sortnem Sampionu na Zlati oljéni vejict
pred dnevi prisel iz Splita z dvema priznanje-
ma za vice-sampiona. Maslina je ena najvedjih
olikarskih manifestacij na svetu in tam dobiti
tako visoko priznane, je nedvomno lep uspeh
Tolike bolj, fe vemo, da je sodelovalo ved kot
1000 vzorcev oljénega olja. Mnogi so za mojim
hrbtom govorili, ced, priznanja dobiva 2o doma,
ker naj bi bilo tu laje, Pod leta 2007, odkar do-
bivam priznanja na Maslini v Splitu, postajajo
ti nevoddljivel vedno tiji. Jaz na govorice najra-
je odgovarjam z dejstvi, priznanj in vesel sem,
da mi uspeva, » nam je med obiskom povedal
Darko Jakomin

Seveda nas je zanimalo, kaj je bilo lani poseb-
nega, drugaénega, da je njegove olje bilo v sam-
em vrhu na dveh razliénih tekmovanjih. =>am
ocenjujem lansko letino kot slabo, zato so na-
pavreost odliéni rezultati velike presensdenje,
Oditno pa je, da je 5lo za prav ilno kombinace)s
maojih izkuien] in nasvetov svetovalcey, da smo
i slabe letine uspeli izhisniti vrhunsko oljéno
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olje. Poudariti moram, da mora biti za tak
dosezek delo v oliéniku zelo natandno skozi
vse leto. Se posebej pa o velja za zadnjo fazo, to
je ¢as red in med samim obiranjem. Ze v sep-
tembru zadnem zelo natandéno opazovati sa-
dede in meriti njihove oljevitost. ko zacenjas
dobivati priznanja, se zafenjad ravedati, da
vendare imad neko znanje, a ga moras stalno
nadgrajevati.«

Darko Jakomin se zaveda, da so izkuinje za
oljkarja zelo pomembne, a niti ena sezona m
enaka prejinji. =Pogoji, vreme, temperature,
vlanost se med leti razlikujejo, zato je nujno
postuiati stroko. Ko sem se zadenjal ukvarjati
z oljkami, sem mislil, da veliko vem, danes, po
tolikih leti dela, pa se zavedam, da vem zelo
malo. Rad se udeledujem strokovnih sredany,
zelo rad izmenjujem izkuinje s kolegi oljkarji.
Preprifan sem, da bi =i morali med seboj izme-
njevati izkudnje in ne biti nevoséljivi, ce je
kdo drugi na vehu po kakowvosth olja. Danes z
H1_1|;|_|'.11_~\.|:'F|'| trdim, da brise DWO51, brez slovenske
stroke na podrocju oljk in brez fzmenjevania
rkuienj s kolegi ne bi dosegel kakovostne rav-
1il, ki sem jo.«

Mjegov oljénik meri 6000 m2, na njem pa raste
150 dreves. Vedina je belica, nekaj malega pa
ima leccina in ascolane. Skupaj pridela okoli
00 litrow olja. #To je kolidina, ki mi ustreza,
tako velik olj¢ik obvladam in tudi skupina, ki
pobira oljke, lahko tako koli¢ine oljk obere
dovolj hitro in kakovostno, Zato me mislim
povecevati Stevila dreves in pridelka, ker bi
zaradi tega najbrZ izgubil na kakovost, Sicer
celolen prj.in_-]u_-k usteklenicim, saj sem zadnje
olje v srinfuzi= prodal v letu 2002, Takrat sem
naredil ¢isti rez in se #nebil kant.«

Ko smo ga vprasali, kako bodo lahko medalje
in laskavi maslovi vplivali na prodajo njegos-
ega olja, nam pove, da s prodajo nima tekav.
Sdoje olje je prisotng v Hi]ﬁl!ill'li Mohored, na
prodajnih pelicah nekaterih trgovin, predvsern
Agrarii n Istranki, sicer pa so ga lani kupili
tudi turists iz ."'mg]ql' f.kkl. Mwskrie, [tq!ll,l:‘ i
Hrvaike. Vedino olja seveda proda odjemalcem
iz Slovenije,

Mekolike ga Zalosti nezanimanj gostincev za
domade oljéno olje, ki je oditno izjemne kakov-
psti. »Gostinei bi morali nagrajena olja iskati in
ga ponujati gostom, Zal pa jim ponujajo cenena
olja iz trgovin, Kakovostna riba s slabim oljem
paé ne more biti okusen obrok. Skoda, saj smo
turistiéna regija. Ce bi se izobrazili, bi vedeli,
da so grenkoba v olju pelifenoli, ki so koristni
telesu. Ce sami ne znamo ceniti kakovosti, ki

".||qn.~| T
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i imameo, zakaj bi jo cenili drugi,« razmiilja
Jakomim,

Mjegova olja dobivajo priznanja doma in v tu-
jini. Nagrajen je bil ie na sejmu v Anconi, v
Memdiji, ludi na snamenitem sejmu v Veroni
ji v najvigji kategoriji #Gran menziones v kate-
goriji »smedios. «Letodja Maslina je bila nekaj
posebnega, =aj sem dobil 3 zlate medalje, po-
sebno zlato medaljo za vvrstitey med najboljsih
20 olj, dol sem dva mashova vice-Sampiana
zamesiano olje in za sortno olje belica. Tudi
na Moénjaku sem bil nagrajen z zlato medaljo
za istrsko belico. Mi kaj, lansko olje je oditno
res nekaj posebnega,« se je smejalo Darku Ja-
kominu.

Njegova kmetija je v celoti v ekolodki pride-
lavi, kar ofitno mi ovira za doseganje izvest-
nih dosezkov, <To v praksi pomeni, da dreves
na ipricamo, o obrane oljke doma prebereme,
preden gredo v I;|,|T|:.I|-::- Kocjandic, s katerim
odliéno sodelujem Fe desetletje« je oljarja, ki
je vedno pememben dejavnik za kakovest olja,
pohwalil Jakoman,

V prihodnje si #eli, da bi mediji vieliko ved po-
zornosti namenili oljkam. Ne le oktobra, ob
obiranju ali ob Festivalu Zlate oljéne vejice,
ampak kozi vse leto. To je del zivijenja [stranov,
|,1:|'.]'|."_| ]aL_umm Peli sl sodelovati tudi na kakem
novem sejmu {(npr. Parizu), a ugotavlja, da to
ni poceni. Sodelovaje na sejmu v Veroni ga je
stalo 250 evrov in kopico dela za izpolnjevanje
zelo obsezne dokumentacije.

Jakotstpane blet kemsije Sevilug priovasa in diplemr
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Poskinl cenber za aljkarstvo

Enber! Rakar

[strska bielica

ALI LAHKO NA POTAKNJENCIH DOSEZEMO
VISOKE PRIDELKE?

Pred letom dni smo posvetili zadditeni oznachi
porekla in sorti Istrska belica mednarod-
ni strokovni posvet, kjer smo poskusali z
razlicnih vidikov pregledati njene pozitivie in
negativne lastnosti. Med drugim smo razpravi-
jali tudi o prednostih in slabostih sadik te sorte
razmnokenih s potaknjenci in ugotovili, da v
nekaterih nasadih dajejo sadike na potaknjen-
cih zeho dobre rezultate (zgodnji zadetek rod-
nosti, dobra in redna rodnost), medtem ko so
v drugih nasadih tezave s poznim zadetkom
rodnosti in slabo rodnostjo,

V okviru Poskusnega centra smo si zadali nalo-
go, da bome poskudali preuciti dejansko stanje
na terenu s pomodje kmetijske svetovaloe
slufbe in vas pridelovaleey, zato vas vabimo,
da nam pomagate pri zbiranju teh informaci,
tako da nam sporocite svoje podatke {naskov,
telefon, elektronske podto) in zaupate vase
izkusnje pri negi Istrske belice (razlika med
potaknjenci in cepljenkami, zatetek rodnost,
rodnost, rez, obdelava, gnojenje...).

Faontak: Wiljanka Yesel, KGES - Favend GO, OO, Ulica

15. maja 17, GHI0 kepes, |-k u|||.l||k.l.l.+.l.rhlp:a w; 4,
telefon: 631 32 32, 041 #1532

Leto dni delovanja zadruge Oleum nostrum

VPLACILO NOVIH DELEZEV ZA
POSPESEVANJE PRODAJE

Pred enim betom je svoj mandat nastopilo novo
vodstve zadruge Oleum nostrum. V tem casu
<0 bili zelo aktivni na vseh podrodjih, ugotovili
pa so tudi, da so trine zakonitosti na podrodju
oljitnega olja nekaj posebnega.

V minulem letn je zadruga skoraj podvojila
Stevilo clanov, saj jih zdaj Steje ke prek 70. Ima-
jo novo, uglajeno celostno grafidno podobe,
spletno stran, kupili so posode za shranjeva-
nje odkuplienega oliénega olja in posodo za
transport od oljkarja do zadruge. Ta hip lahko
shranijo do 10 tisoé litrov oljénega olja. Od
lanskega leta so bili prisotni  oljénim oljem v
nekaterih Mercatorjevih hipermarketih v tki.
Gourmet kotickih, prav pred dnevi pa so s o
trgovsko hizo dosegli dogovor, da bodo njihove
izdelke prodajali v vseh 22 hipermarketih po
Sloveniji. O prodaji oljtnega ofja Skovenske
Istre se pogovarjajo se 2 nekaterimi manjsimi
Irgovskimi verigami.

Ob koncu leta jim je uspelo prodati vec kol
600 novoletnih daril (steklenice ofjénega olja)
na Cetko, pri poslovnih darilih so bili precej
uspesni tudi pri slovenskih podjetjih. Prav
tako so na sedefu zadruge imeli Stevilne de-
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gustacije in vodene skupine, ki so odkrivale
Eare istrskega oljénega olja.

sfanuarja smo ugotovili, da se je prodaja
nasega olja v trgovinah naenkrat ustavila, kar
je sovpadalo s prihodom novega olja na trg. ko
smo stvar globlje raziskali smo ugotovili, da
povpradevanje obstaja, saj 50 se kupci obracali
na zadrugo, a so iskali olje v rinfuzi. Olje v
manjéih embalazah jim ni preved zanimivo,
prav tako tudi ne cena 11 evrov na liter, V Skov-
eniji imamo predpis, ki prepoveduje prodajo
alja v rinfuzi (kantah, vecjih od 5 litrov), ker
mora na vsaki embalazi biti kopica podatkov o
Fivilu, ki je v njem. Nadaljnje raziskave o poka-
zale, da se kljub temu de vedno pri nas proda
kar 90 odstotkov olja v rinfuzi in le desetina
v steklenicah. Kakovostno olje se tako prodaja
prepoceni, olje slabse kakovosti pa predrago.
Tako je trg oljcniga olja destabiliziran in kupci
smedent,« je ugotovitve predstavil predsednik
zadruge Marinko Hrvatin.

V februarju so zato sklicali zbor Slanov in pred-
stavili razmere na brgu in se zaveeli za nujnost
usklajenega delovanja na trgu. =ker sami ne
cenimo dovolj tega, kar imamo, tudi drugi tega
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ne morejo. Odlodili smo se za ponudbo dodat-
nih lastnigkih delefev v zadrugi. Doslej je vsak
lam imel 1 dele, poslej jih bo lahko ved, a
najved do 10 odstotkoy celotne kolidine delezey.
To odioditey je skupscina soglasno sprejela in
rdaj tede vpis delezev. Clani imajo modnost
vpladati nove deleze do 5. maja oziroma do
vplacila vseh delezev. Denar od vplacil bome
porabili za pospesevanje prodaje oljénega olja,
za nadalinjo promocijo in nastope na sejmih
doma (Gornja Badgona ter Narava in zdravie)
in v tujini (Olio Capitale, Novi Sad, Verona,
sejmi v driavah srednje Evrope).s

Medvommo je oljkarstvo v zadnih letith dosivelo
velike spremembe na bolje, saj je veliko bolj
prepomavne, imamo skupine EDOOS], dvig-
nila ¢ je kultura wzvanja olitnega olja, =Kljub
temu pa imam obfutek, da smo se v zadnjih
nekaj letih ustavili in da capljamo na mestu,
kot da bi se nekoliko utredili od dolge poti ki
smo prehodili v skoraj dveh desetletjib. Zdaj
imamo temedje, da zgradimo zgodbo o oljkarst-
vil, 8z fo potrebujemo tudi podpore lokalnih
skupnosti, Resniéno podporo, vidoo tudi nay-
oven, Me se smeli zapirali vase, predvsem pa
moramo poskrbeti, da bomo mi prvi spostovali
sakonodajo in predpise, Potem be vsem nam
lazpe,= je nekoliko kritiden Hrvatin,

Promocija, na katero mashi, mora dosedi gostine
ske lokale, kmecke turieme n sami bega brez
podpore lokalnih skupmost oljkargi ne bodo
emvoghi. Land smo v Shovena stiznili priblizno
milijon litrov aljinega ofja, kolidine bodo v
I"L.Ihlq'l.ll'lFII'l letih & vedje, Zato bl morali e
.-'n:i:ii kr-l_']\kn- mislifl o tem, |i.j¢' in kako bomo
b kolidine |:_:-||.|. ]!lr\-::ld.lii. 'i.i'l.i Iy g mad Lrg !'ir"iﬁ'lu
ckstra deviiko l.'rJi{'lill -::-|||_- LE dr:lgih driav, vo-
lika l.-'g'qjj:h ]:lrv|_1i..r\.'.'|i._'|lk ol slovenskikb ::-]rk.,:l:'p_*'l.l.
Masi sosedje Hrvati vse to v praksi 2 pedmejo
in rezultats 5o &e vidni

Po Hrvatinovem prepricanju je promet 2 oljé-
mim oljem prece] netransparenten. MNa trenicah
se pojavhiajo steklenice 2 olidénim oljem brez
deklaraci, #a katere so ugotovili, da je iz Gréije
(uvaFali s0 ga v 2-itrskih posodah), deprav
ga prodajajo kot istrsko oljéno olje. Zato pogi-
va imapekioral k aktiviejiemu  preganjanju
kriilcew zakonodaje, oljkarje pa k aktivoemu
iskanju predlogov in redite 2a plasma oljénega
olja v nove trine nide na slovenskem trgu.

SO ko B orad S8 enkral hi.'l'lll"l'li'll:l flane #a-
i T CHeum Noslrum na ]m:'m-ml'-ﬂ-:':.ﬂ.t '|.'|"||a|."i|
dedatnih delefev, Gre za nujnost, fe Zelimo do-
biti aredstva za pospelsitev prodaje zadruinega
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olifmega olja, Sejmi in druga promocija niso za-
sonj, so pa zelo udinkovito sredstvo za vstop
na tuje trge, kamor bomo lahke 5 trdim delom
plazirali vidke oljiénega olja, ki se pri nas Ze po-
javljajos je Se povedal Hrvatin.

HRMIRNOSTRUM
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KAJ SE JE ZATAKNILO PRI »"NAMIZNIH
OLJKAH SLOVENSKE ISTRE« Z ZASCITENO
OZNACBO POREKLA?

T '..'I!lraﬁ.mil._' 1 | p.:}:.l.w]imn Foood leta 2008, ko
I HkuF".'lj g .3||.1'|.'1::-rj| ._""r|'||.ﬂ‘:f:ii..'|f_‘ij|.* mamirnih
oljk Slovenske Istre 2z zatditeno oznalbo porek-
la uspeino zakljudili prvo Studijo o slovenskih
namiznih oljkah. Specifikacija je bila sprejeta
5 strani Ministrstva za kmelijstvo, goedarsivo
in prehrano in je dosegljiva na spletni strani
Ministrskva,

Ve aktivnosti, ki so bile vezane na zasdito
namiznih oljk s0 potekale od leta 2006 do leta
2008. Zhrali smo zgodovinske podatke o tradi-
cionalni predelavi olik, o mnadilnostih sloven-
skih namiznih oljk, pregledali razne recepture
in skupaj 5 predstavniki Oljkarskega druSiva
«Stortas Piran, dolodili najbolj primeren nain
predelave, ki je hkrati tudi najbolj razdirjen v
Slovenski Istri.

e Vlewdn? m pledvny alibr lopvmilke [efre

Oljke lahko predelamo ma dva nadina. Po
tradicionalnem postopku, oljke izloiujemo
10 do 20 dni v vodi. Vodo zamenjamo vsak
drugi dan. Mato jih fermentiramo 2 dni v 3.5
odstodni slanici  {raztopina  Piranske soli =
additene oenadbo porekla), nato 5 do 7 dni v
4,2 odstodni slanici ter nadaljujemo 5 fermen-
tacijo in hranjenjem oljk v 6,2 odstotni slanici.
Mamizne oljke Slovenske [stre lahko predela-
me budi & zadetnim izludevanjem v lugu (1,3 do
2.5 odstotng rastopina natrijevesa hidroksida)
B do 12 ur, Omenjeni nacin se uporablja pred-
vsermn pri predelavi zelenih plodov. Potrebno
je spremlbjati razharvanost plodov oz prodor
NaOH v meso plodov, [zluzevanje zakljudime,
ko je tridetrt mesa izluzenega, nato oljke spira-
mo 15 minut pod tekodo vodo in namakamo
30 ur v vodi, ki jo zamenjamo 5 do 6 krat. She
di fermentacija oljk v slanici iz Piranske soli z
aaddibeno ornadha FIIG:II'l_'l:I.ﬂ MlamiEne ||||k|,- je
Fx:-lrc_'hnl:_l- p-.hh'l'l..-'lnlfl

Pridakowali 2mao n;‘l,c_!.jljm |;'h:_:-11,'!-: E,!-l'l._'l.l'l."il,[ll_"|1ll"l k-
tivnosti in bili pripravljeni nadaljevati 2 delom
T F,I:I'sl:i'L\"ill;,"-‘ r'u1|:r..'|:|1i1: kontrale nameenth |::||||s,.
Fl'l:III.EI1',"":I1II, kot s vaako leto E!lrl,".\_'riﬂ kakovosk
Ekstra devitkega oljdnega olja Slovenske Tstre
¢ zadditeno ornalbo pl.r:rl."kl.'l in skladmosk ||Ii..'|
s specifikacijo le tega. Vendar zgleda, da pre-
delava slovenskih namiznih oljk & zaiditeno
oenacbo porekla ni zaZivela, saj omenjenega
Fivila prakticno ni! Seveda, posamezni pride-
lowvalci predelajo namizne aljke po lasini re-
cepturi in 20 pri tem bolj ali manj uspesni, ven-
dar, da bi tak izdelek lahko pridobil zaddileno
oenacho porekls, je polrebno vepostavith sis-
tem, ki bo -!-.l,ﬁ'l.1t-'l'-'|ial1 kakowvast in varmost pre-
delanih naminih oljk in nadzor nad veemimi
fazami pridelave, predelave in pakiranja ozi-
roma sledljivost izdelka. Pri tem je polrebno
upodtevati pravila, ki so dolodena v Specifikaci-
ji in Pravilniku o namiznih oljkah Slovenske [s-
tre z zaSCiteno genacho porekla, ki je objavijen
v Uradnem listu BS 51 126 z doe 31122008,

Domnevam, da je do zastoja pridlo, ker je pre-
delava namiznih oljk po omenjenih pravilih za
povprecnega oljkarja morda preved zahtevna.
Upam, da se bodo pridelovalci scasoma opogu-
mili in raorali ledino, saj je na trgu po zaséitenih
slovenskih Zivilih vedno vedje povprasevanje.



DOSI BO V PRIHODNJEM LETU
DOPOLNIL 20 LET

Kako hitro mine ¢as! Spomini na zadetke na-
Sega delovanja so Se zelo Fivi, a od tedaj sta
minili #e skoraj dve desetletji. ¥V tem dasu
smo prehodili dolgo pot. Bila je poscjana s
stevilndmi ovirami, a smo kljub temu dosegli
Stevilne uspehe. Napredovali smo v organiza-
cijskem, strokovnem in v vseh drugih pogl-
edih. Danes bi tezko rekli, da v Sloveniji ne
vedo, da v Slovenski Istri profzvajamo izjemno
kakovostmo oljéne olje.

CLASILEY RRATL (R JEARJEY
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PP VL 4T, 130

e zdaj pozivamo vse élane, da nam pomagajo  Robert Rabar

pri zbiranju materiala, ki ga bome lahko upo-
rabili za primerno obeleditev nase 20-letnice.
Prav nam bodo prile vas fotografije (papirnate
ali digitalne), vasi spomini bodo neprecenljivi.
O tem nas lahko obvestite na pisno na nas na-
slov, nas poklidete v casu uradnih ur ali nam
poiljete elektronsko sporocilo, kako bi nam
lahko pomagali oziroma kaj bi lahko dobili pri
vas. Take bo nad skupni praznik v prihodnjem
letu 3¢ lepdi.

UGODNOSTI ZA CLANE DOSI V AGRARII

Sporofamo vam, da smo se 2 druzbo Agraria
Koper uspeli dogovoriti za posebne popuste
pri nakupih preparatov, ki jih potrebujemo pri
svojem delu. Popusti veljajo od 1. marca 2011
do konca leta. Rabati so naslednji:
- nakup FFS: 8%

nakup gnojil: 5%

Ugednosti pri pladilu 2 gotovine: pri nakupu
nad 150 EUR znafa 3 odstotke in pri nakup

DONATORJI DRUSTVA

| BANKA KOPER

AdpriaticSlovenica

Tasnrwodiron vt ol v Clarecs g 1) Covags

Delavska hranilnica d.d.
Liubljana

nad 300 EUR pa 5 odstotkov,

Za zgora) naitete blagovne skupine ne veljajo
ugodnosti bonitetne kartice Amico.Vsak clan
drustva se je dolzen izkazati z veljavnim doku-
mentom, ée ga blagajnik KZ Agraria povprasa
Zanj.

Verjamemao, da boste ugodnost znali izkoristiti.

PLACTLO CLANARINE ZA LETO 2011

Vs, ki de niste li élanarine za leto 2011
v vigini 25 evrov, lahko to storite s plagilom
na TRR DOSI 61000-0001096641, & pripisom
«flanarina 2011« ali osebno na sedezu drustva
(kontejner nasproti odkupnega skladisfa K2
Agraria Koper) v ¢asu uradnih ur ob pone-
deljkih od 9. do 10, ure, Za vse ostale informa-
cije lahko poklicete na tel. 031/442-352.

“~v LUKA KOPER

Port of Koper
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