Flrmlons (iksaves Theosaiby N

LJKA

Glasilo Drustva oljkarjev Slovenske Istre  Letnik VIII. §t.2-3/2000

direkiar ."r!l";.li_

= s Faeso Lochethi |

300.000 OLJKA POSAJENA

L pamijern 2000 je drudtvo alfkarjey Slovenske
latpe .']-':pl.l|r|i|-l osem let. 5 e se madd
zakbufige mandst oranom doodeva in bo rednd
zbor namenpen  udi | volivam  vodsoea 23
nk'ﬂliﬂif I'|1:|:'||1.I.I:'||| -c1-|:-q,||||_|i|_- Iill,'.'cll .I:|:.|||i =t
veroks ocenjujem pomembnost X1V, Zbors
olikamey, =1 se bo eafreala pet drudtvenegzy
celvanja ofjkaney za nadalinje obdohse

V minukh leth od usaneave drofoa 1902 5
."u[:.rrr:;uh e balo vehko postoTjenega. Aatrtan
program aktrmost smo smelo zvaph m o2 wa
|:G|l:lrii: ko rracing  vEERnosto  Cin
potrpezlprostio . tuch  popelph do  Zelensh

reseultatow, ‘T g0 medlivi todi = stanjem, ki nam
pokude, da pe bilo v Shoveniji v zadnjih leh
posapenih kar 530 ha mpovib olifndh nassios, ki
5&1:1|q§:|in v Fodnios H,J..r|u*.-'.-n:1l.-r||:|-§.1
i.'!-cn\-:l'\;.kl_"!_lia ﬂ'h.l"i'l:lffh"l |||i'.| n k] [ { =il
';n'.p:n{.{ﬂ.'miu,- i “welenem  wlans” presepa
ponudbo. Bistveno se je povecaln kakovost
olignega oljs, kar se odrda wdi na g
Pogtavijene so bile nowe In podocohiyens
nekatere stare predelovalne lntje. Veltko je bilo
storpenega ma podrodu selekche o o
lastnega wriohtonega  sainegs  matenals
Interznmo so pe novih nasadib s subvencami
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Mednarodni svet za oljkarstvo. prsie

Viljanka Vesel, univdipling.ags. - spec. xa oljke in juk. sad. [ KVZ Nova Geeica, K55 Koper, tel.: 631 (4 L]

Mednarodni svet za oljkarstvo s sedeem v Madridu je
mednarodna organizacija, ki upodteva Mednarodni dogovor
o olitnem olju in namiznih oljkah iz 1986. Vsi mednarodni
dogovori, kakor tudi prej omenjeni, imajo pravno 0snovo ¥a
nastanek in delovanje pri Organizaciji zdruZenih narodov
(OFM). Osnovni principi Mednarodnega dogovora iz 1986
ol A

#vitanje proizvodnje oljtnega olja,

zviBanje porabe oljénega olia in oljk,

promoeija mednarodnega sodelovanja in
uravnavanje in normalizacija mednarodne trgovine.

Mednaradni svet 2a oljkarstvo je bil ustanovljen na podlagi
21, tlena Mednarodnega dogovora iz 1936 leta. Takrat so
bili postavijeni temelji za delovanje te organizacije. Osnovn
motiv je bil postavitey mednarodne koordinacije pridelave,
predelave in prodaje oljiénega olja in namiznh oljk. Ma
prvem sredanju v Madridu v oktobru 1959 je bil ustanovijen
Mednarodni svet za oljkarstvo, Madrid pa je pestal stalni
sede? te organizacije. V lanskem letn smo praznovali
Wiridesetletnico delovania te organizacije, hkrati pa je hilo to
tudi leto, ko je bila Slovenija sprejeta v to organizacijo.

Organizacija vkljufuje naslednje Elanice: Evropsko
unijo (Anglija, Avstrijs, Belgija, Danska, Finska, Francija,
Gréija, Irska, lalija, Luksemburg, Nemdlija, Mizozemska,
Portugalska, Spanija, Svedska), Egipt, Hrvalko, lerael,
Libanon, Maroko, Sifjo, Slovenijo. Tunis in Jugoslavijo.
Seveda pa so Stevilne wdi driave opazovalke, kot je bila 5
do lanskega leta Slovenija in pa tudi Hrvadka. Trenutno je
takih drifav 34.

Sodelovanje pa ni omejeno samo na posamezne driave, saj |

Mednarodni svet sodeluje tudi & dtevilnimi organizacijami,
tako mednarodnimi kot je OZN in njej podrejene
organizacije (FAD) pa tudi =z drugimi meddrzavnimi in
drfavnimi organizacijami, ki delujejo na razlicnih podrod)ih
{hrana, kemija, norme, predelava olja - zdruZenja, drodtva... )

Srefanja vseh predstavnikov so dvakral leino, od lega

enkeat v Madridu, enkrat pa v driavi. iz katere izhaja |

predsednik Mednarodnega sveta, ki se letno menja. Tako
sem se lansko leto udelekila sretanja Mednarodnega sveta
junija v Cipru. novembra pa v Spaniji. Na srelanjih se
sprejemajo vae odloéitve s konsenzom Elanic. Seveda poleg
tch srecan] obstajaje  tudi  druga,  Kjer dobivajo
predstavniki clanic po razlicaih padrodiih dela,

sE

Orrganiziranast:

Na vrhu organizacije je izvrini sekeetarial z izvrinim
direktorjem (g, Fausto Luchetti), kjer se oblikuje globalna
strategija. Vse informacije se #birajo pri izvrinem

sekretariaty, kjer izdajajo tudi revijo Olivae in Informacijski |

list, Ezdali so mwdi Svetovno enciklopedijo oljke. lzvriinemu
sekretariatu je podrejen oddelek za personal, za tehniko -

tehnologijo (ogledi. teaji, kemija, projekti), za promocijo in |

ekonomijo (ekonomske analize. statistika), Pomemben pa ie
tudi pododdelek za finance in informacije.
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Glavae naloge te organizacije po zadnjih dogovo rih so:

- razvoj skupne svetovne ckonomije oljkarstva,

- promocija Sirjenja prodije oljénih pridelkoy,

. modernizacija oljkarstva, pridelave in predelave,

- prenos novih tehnology) in

- zaidita in promocija pridelave oljk in oljénega olja.
Zelo pomembna naloga te organizacije je vzdrfevanje in
normalizacija mednarodne trgovine z oljtnim oljem in
pamiznimi oljkami, dolo¢anje trdnih norm za aliéno olje,
oljc oljtnih tropin in namizne oljke, kar jo pomembno za
mednaredno kontrolo, Veliko viogo ima tudi pri oblikovanju
metod #a analize (kemijske, organoleptitne) in izvajanje
primerjav med laboratorji.

Druga pomembna funkcija je tehnitno sodeloy anje in
izholjiave za doseganje vidiih pridelkov in kakovosti. Pri
tem so pomembne raziskave in poskusi, tehmiéna pomad in
prenos tehnologt).

Osnovne naloge v zadnjih petih letih so bile;

- sodelovanje med indtituti,

- razvoj tehnologije pridelave in predelave v driavah

W FAZNDJLL,

- izobraZevanje kadrov,

- ohranjanje genetskih rezerv oljk i

- rvitevanje pridelkov Clanic.

Velik poudarek je na ohranjanju kakovosti oljiénega olja
predvsem pa na promociji informiranju  potrodnikoy.
Vetje promocijske akeije so bile v Ay straliji, Japonski,
Kanadi, Argentini.. Stralegija razvoja na podrodju
promocije gre v smeri znanstvenih rziskav o hiolokih
vrednostih  olitnega  olja, Sirjenju  rezultatoy  raziskav,
informiranju in izobraZevanju potroinikoy n v smeri
mednarodnega sodelovanja pri tem

b
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GEOGRAFSKO POREKLO- rrosiemstixs ARbskEGA POREKLA

Lamra Tarrd - Verora, 31, mance 2000
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Proigvodnja  deviSkega oliénega olja, z oznako
radtitenega porekla, zahieva velike napore, saj je potrebno |
v la mamen sdruzin arkusnge starodavoih tradicionalnih
nafinov pridelave z najsodobnejfimi tehnologijami.,

Prehrambeni ixdelek 2 omnako zastitenega porekla, je
tisti. ki je pridelan, predelan in obdelan na "omejenem
geografskem obmodju®, hkrati pa mora dosegat kakovost
in imeti znadilnosti, ki "so posledica predvsem in i2kljudne
geografzkeza obmodja, vhljudno & naravnimi in Eloveskimi
danostmi”,

Potrebna je tore] nenchna skrb za ohranjanje tradicije, ki

je nastajala skozi stoletja ter omogodila  pridelavo
najkakovostnejsih izdelkov,
Ne smemo porabiti, da se zgodovinska dediiéing odraZa
tudi in predvsem v naporih éloveka, da bi iz okolja, v |
katerem dela, izluddil sadove. Plod truda moogil generacij
oljkarjey z obmodja gordskega jerera je proievod visoke
kakovosti in upiénih znadilnosti,

Seveda se dandanes pri proizvedngi | kKateregakoli
prehrambenega iadelka mi ved mogode omeqiti izkljuéne na
znanje, pridobljeno v preteklost.  Spremembe  na

gospodarskem podroCjn nasploh, Simey irkisé, vse vedje
#ahieve po  zdravi  hrani,  potrebe  po prilagajanju
higienskim predpisom, zahtevajo ozaveileno uporabo
najsodobnejfith whnology, Katerim se mi ved mogode
izogniti. Pri emer pa se ne smemo zanesti izkljuéne na

strojne opremo in kemijske  obdelavo, sa) moramo
prilagoditi - sodobne  nadine  predelave  tradiciji, ki
predstavlja  bistveno  znadilnost  iedelkov ¢ osnako

radditencga porekla,

Delo na tem podrodju je skrajno zahtevno; vsi, ki se
ukvarjajo s 0 dejavnostjo, se ji morajo posveliti 2 vso
predanosijo, da b se  lahko uspeine  sooili 2
vaakodnevnimi problemi.

Pri tem je trud, ki ga vlagamo v pridobivanje
kakovostnega ixdelka, povsem zamcmarljiv ob vseh ovirah
birokratske narave, ki ne upostevajo naporov posameznih
dejavnikov v proizvodni verigi, miti dejanskih  potreb
nafega gospodarstva,

| Zgodovina oznak izvora olja je poznana, kljub temu jo

velja na kratko poveeti. 15, marca 1992 je stopil v veljavo
zakon 1691992, ki ureja izdelke #z oznako kontrolirancga
porekla (DOC) devizkih in ekstea deviskib eljénih olj. Le
nckaj mesecev kasneje, 24, julija 1992, je bil objavijen
pravilnik evropske skupnosti 208192, ki uveljavlja izdelke
¢ oenako sasditenega porekla (DOP), med njimi tadi oljéno
alje.

Skoraj sofasna objava obch predpisov, driavnega in
evropskega, je pogosio  neizbelna in je  posledica
dolgotragnily  ter med  sebo)  neodvisnih - postopkov
aoblikovanja drkavaih  rakonow in predpisov  evropske
skupnosti. £ obZalovanjem zaradi 1zgubljenega &asa smo
bili takrat prisiljeni, upoftevaje nadela evropskega
pravnega reda, prevzeti s slednjim uveljavljene predpise.
katerim pa bi se lahko enostavne prilagedili.

Evropska zakonodaja je namred previadujoca, pa tudi
koristnejia pri zasCiti enotnega trga, glede na to, da je
nacelo kontroliranega porekla priznanc le v [aliji in se kot
tako upodteva le kol zacasna wreditev in priprava na
pridobivanje oenake zaditenega porekla.

Kljub temu, da so navedeni predpisi povsem jasni, pa se
Italija ni menila za evropsko ornako rdelkov 2 zad&itenim
poreklom in je 3¢ napre) veitrajala  pri izdelkih s
kentreliranim poreklom, pri cemer smo usirgzng predpise
uspeli dobiti 3ele po vsaj desetletju trajajoéih razpravah.

Leta 1998 s0 hili konéno, po postopkih, ki so bili neredko
celo mepravilm, objavijeni prepisi, ki urgjajo oznake
kontroliranega porekla, ter na temelju kdo ve kaksnih nacel
raziirjeni tudi na oznake zaifitenegn porekla.

Problem, ki je ob tem

Skrajno pozormo je treba
spodtovanje poscbnosti in
tradicije dopolniti i
uporab sodobnih
tehnologij, kar pa seveda
ni enostavno, =) zahieva
veliko truda,  stalen
nadzor in aktiving
viljutevanje vseh, ki so
tako ali drugadée udelefeni
pri proizyvodng deviskega
oljénega olja ¢ oznako

nastal, wi toliko formalne
narave, pOverane  F
vprasljivimi postopki, po
katerih so bili 6 predpisi
izdani, marved vsebinski,

glede na temeljno
neusklajenost italijanskih
predpisoy.

Sledmyi namred vsebujejo
nejasna dolodila, osupljive
napake, neupravitense
omejitve. Kot primer naj

zascitenega  porekla, od navedemo le obveznosti,
prldl.'h_J".-‘:lll.‘L"l.' olik pa do ki s¢ nanafajo na Up
prodajalces konCnega pakiranja, kakren  se
izdelka. zahteva za  prodajo
maj 2000 Oljka, 3t.2.-3.



izdelka. Predpisi zahtevajo, da se olje
Giarda Dop prodaja v posodah, katerih
vsehina ne sme prekoraditi | L Jasno
je, da znadilnosti in  geografske
posebnosti olja ne zavisijo od dimenzij
posode. Ravno tako ni moé razumeli,
zakaj je mogode olje iz vzhodnega
predela gardskega jezera prodajati
izkljuéno v posodah kapacitete najved
1 litra, mediem ko lahko olje z
chmaod ja ITIENOVANCEE Crarda
bresciano pride na trg v posodah do 3
litrow, tisto z obale defele Ligurije pa
v posodah do 10 litrov,

Navedeni primer je morda tudi
obrobmega pomena; navedli smo ga
izkljutno # namenom, da bi opozorili
na nedvoumen absurd: olje namreé ni sir, katerega
gnadilnosti dolodajo, med ostalim tudi dimenzije hlebea.

Preidimo sedaj na problem, ki je trenuino predmet
zivahnih razprav in v srediféu katerega se je znadlo
vehodne obmotje gardskega jezera: vrste olja.

Iz raziskave, ki jo je leta 1989 jzvedel Prof. Bargioni,
izhaja, da v 10 od skupno 13 obdin vzhodnega predela
gardskega jezera, v katerih se proizvede 70% plodov
celotnega obmodja, prakiidne ni ali pa je komaj prisotna
vrsia Casaliva. V teh obéinah previadujejo vrste Frantoio
Leccine in Mormiolo: drugaéno je stanje le v obCinah
Brenzone, Maleesine in Torri del Benaco, kjer je Casaliva
RAjMOSne)e Faslopan visia,

24. novembra 1997 je Evropska skupnost alju z ohmodja
gardskega jezera konino priznala oznako zadfitenega
porekla, Sele leto kasneje pa smo dobili predpise, ki urejajo
profevednjo in dolofajo lastnosti olja. S presenccenjem
smo takrat ugotovili, da za olje, o katerem je govora, in ki
je eno sama, veljajo kar tri razliéni predpisi o proizvednji.

Eksira devitkega olja na obmolju vzhodnega predela
pardskega jezera tako ni mopole proizvajati iz vrsl

Frantoio in Leccino, Ki sta najpogostejsi, marved s za (o |

zahteva 50% vrste Casaliva; navajajo se tudi vrste Lezzo,
Fort, Trepp in Rossancl, ki jil skoraj ni, ter celo vrsta
Morcai, ki je popolnoma nepoznana. Ce bi torej hoteli
dosledno upodtevati predpise za vzhodm predel gardskega
jezera, bi na temelju podatkov, katere je zbral Prof.

Bargioni, morali za oenako # za5&itenim poreklom izvaeti
izdelke iz 10 obin od trinajstih,

Nekoliko bolj razumni so predpisi, ki veljajo za obmodje
imenovano Garda Bresciano, kjer se predvideva najmanj
§3% vrate Casaliva, Frantoio in Leccino, preostalih 45%
pa je laliko zastopanih z vrsatmi, ki niso posebej navedene.
Enako velja za obmoéje Garda Trentino, kjer smejo 80%
olja sestavijati vrste Casaliva, Frantoio, Pendolino in
Leccing, preostalih 20% pa ostale. nedeflinirane vrste
plodoy,

Cetudi se v poslednjem Sasu upravideno posveda velika
pozormost ohranjanju biolofke razmovrstnosti, vkljutno z
zastito starih vrst gojenih rastlin ter zlasti njihove genske
dediséine, pa ni naloga oznak porekla ohranjanje biolodke
raznovesinosii, marved waséita potrosnika,

Maj spomnimo, da predpis 208192 natantno doloa
kakovost in naéilnosti izdelkov z oznako zailitencga
porekla, ki morajo izhajati “"predvsem ali izkljucno iz
seografskega okolja, vkljuéno 2 naravnimi in Eloveskimi
danostmi”, Navedene znadilnosti se torej nanafajo tudi na
| rastline, ki so bile v preteklosti uvedene in so ¢ ustrezno
I prilagodile.

Ne smemo namred pozabiti, da so bila Stevilna vina s
kontroliFanim poreklom iz Bencéije in Furlanije Julijske
Krajine pridelana iz grozdja, katerega trsi so francoskega

Predavanja in tecaji

PESSNERE BRI ST L Tl ) e e T T T T T A T TR e e e ST L

W zimski sczoni je Kmetijsko veterinarski zavod, Kmetijska |

svetovalna sluFha Koper pripravila razlitna predavanja in tefaje.
Predavanja namenjena oljkarjem so bila naslednja: Gojenpe aljk,
Integrirana pridelava oljk, Kako do vidjega pridelka oljk,
Maprava nasada, sorte, vzgoja, rez, Kakovost oliénega olja in
Degustacija oljénega olja. Pet predavanj je potekalo v Slovenski
Istri, eno v Domberku, drago pa v V Dobrovem v Brdib.

oljénega olja.

Fanimanje za telaje
v zver 2 oljkarstvom
je wveliko, saj nam
zapnjg  nikoli o
preved. le Je tako:
ved kot vemo, bolj

Udelesba na vseh predavaniih v zvezi z oljkami in ofjénim oljem | vidimo, kako malo

je bila zelo dobra. Poleg predavanj pa so bili tefaji in sicer tri | znamo. (YV)

tzéaji obrezovanja: 25 wrni, 9 urni in 6 urni obnovitveni. Poleg

tega pa je bil wdi splofen tefa) oljkarsiva in teday degustacije
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izvora. Gre za vina, kot so Merlot, Pinot, Kabernet in | med posameznimi vrstami oljk, da bi tako pridobila
Malbcka, ki so jih tu priteli pridelovati konee 19, stoletja, | informacije, ki so bistvencga pomena za boljio opredelitey

tako da veljajo za skoraj aviohtona,
Zaradi velikega pomanjkanja sadik 50 v istem obdobju na

Toscana, ki so se prilagodile, okolje samo pa je pripomoglo
k nadaljnji selekeciji.

Ce je bilo eno stoletje dovalj, da je vino "Merlot" postalo
"lokalnega” @nadaja, ne moremo  razameti, zakaj je
poirebno za vrste Frantoio ali Leceino Se vedno Eakati,

sSeveda je raFeleno, da se ponovioe veposiavijo vrste, ki
veljaje za tipiéne s lega obmodja, oziroma tiste, ki so bile
wvedene v daljni preteklosti, vendar bo potrebno za
doseganje zadostnih koli¢in pridelave polakati e vrsio let.
Med tem fasom bo morala na obmodju pardskega jerera,
tako na vehodu kot na zahodu, proievodnja o IJEm:ga nlj:: iz
vrsl, ki so tukaj Fe prisotne ali ki :
so hile priveete v lokalno
dediféino normalno potekati,

Gilede na nenatanéne navedhe

vrsl, SMo 5¢ ohmili na
Ministrstvo  za  pojasnila. ¥V
odgovor  smo  prejeli  pismo

generalnega direkiona takratneza
"Miraf-a", ki je zatgjeval, da sta
vrsti Framtoio in Casaliva, kakor
tudi Leccino in Less pravzaprav
enaki. s Cimer pa je zanikal
navedbe iz "Sexnama vrst. ki so
uwradno  vpisane v italijanski
register olik". ki je bil objavijen v
Uradnem listu # dne 5. januarja
1994, in ki, med ostalim, ne
omenja vrsl Lezeo, Morcal in
Rosanel.

Stiskalnica Fratelli Turri, ki e
Fid desetletja ukvarja %
protzvodngo kakovosinega
olifnega  olja  na  obmodju
gardskega  jerern, je preveela
pobude  in sama  Tinancirala
raziskavo na podrodju razliénosti

trenutnega stanja na podrodju proizvednje ekstra deviskega

|oliénega olja #z oznako zaStitenega porekla z obmodéja
obmodju gardskega jerera zasadili oljke vrst iz pokrajine |

gardskega jezera. Glede na nejasne predpise je potrebno

| spremembe prediagati na osnovi natanérih in Znanstveno

utemeljenih podatkoy in ne po obéutku ali v odvisnosti od

| vecje ali manjse naklonjencsti. Ker pristojni organi niso

hili dovolj pozorni na problematiko vrst in njihovega
priznavanja, smo presodili, da velja izvesti navedeno
raziskavo, s katero bi dolodili znadilnosti posamezne vrste
po molckularni metod,

Poleg #e navedene utemeljitve, Felim opozoriti na vidik,
ki mu nae podjetje, kljub svoji majhnosti, pripisuje velik
pomen: raziskava s podroéja DNA oljke, ki smo jo
financirali, ni sama sebi namen, ni neposredno uporabna v

== praktiéne namene, prav ako ne
- | prinasa eckomomskih  korist;
rezultate dela raziskovalcev, ki
so hili pri tem popolnoma
svobodni, je mogode uporabiti
drugje, saj se nanadajo na celotno
podrodie gojenja oljk, pri cemer

predstayljajo pomemben
prispevek k boljiemu
poznmvanju le-tega.

Prepricani  smo, da  bodo
rezultati, do  katerih  so  pri
SV O CITI delu  ob  uporabi
najsodobngii tchnik prisli

ugledni raziskovales, ki jih bodo
iudi predstavili, prispevali tudi k
izboljfavam na podrodju
predpisoy, ter predvsem ponudili
vaem  proivajalcem  Korisino
podporo pri njihovi dejavnost.

Beseda hvala je skromna, Skromno je bilo wdi Zivljenje nafega
Dusana. Bil je predan oljki in svojo Hubezen prelil na nas, ki maveidnost,
carobnost in lepoto oliénih cvetov, pomirujolega drevesa in Elahinega
oliénega olja fele spoznavamo. S svojo modrostjo in izkudénjami zraslimi
ni Fuljih istrske zemlje nas je preudarno ssmerjal in uéil. Odiel je
mirno, tiho in mnogo prezgoda). Veliko prezgoda), da bi nas §e naprej
bogatil 2 modrostjo in zgledom. Oljkarji ga bomo ohranili v spominu ob
vsakem pogledu na oljko, drevo, ki mu je bil tako predan. Pogresali ga
"giovanoto", kot smo ga poimenovali,
puica nepopisan list v #eljah in nadrtih prihodnos,

bomo v drefoen oljkarjev, saj

Hvali i Dugan

Upravi odbor in &lani deguostacijske komisije DOSI
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NEKAJ O VREMENU IN VARSTVU OLJK

Matjad JANCAR univ.dipd ing agr. - spec, 7a varsvo fasilin KVZ Meava Gesica, KS5 Koper, tel=631 40 61

Za zadetek nekaj podatkov in razmifljanje o |

vremenskih parametrih v preteklem letu.

Oljke so letos kljub zelo mrzh zimi, v glavnem dobro
prezimile in kakor do sedaj kake lahko pri¢akujemo dobro
leting. Na avtomatski postaji Adcon locirani v dolini
Pradisiolu pri Kopru smo 26, januarja tega leta namerili
celo -14,5 °C. Dobro prezimitev oljk kijub rekordno |
nizkim temperaturam gre predpisati dejstvu, da so bile
olike na zimo "dobro pripravljene”, saj je bilo Ze pred
nastopom najnizjih temperatur daljje suino in hladno
obdobje z pogostimi burjami, ki so delno izsusile oljke in
tako preprecile zmreovanje vode deblu in vejah oljk. V
prid oljkam je bilo udi to. da so zelo nizke temperature
trajale samo dva dni. Naj spomnim 2 primerjave na
pozzcho iz leta 1996, ko je bila ohladitev nenadna in so bile
olike zaradi obilnih  padavin  prepojene 7 vodo,
Temperature so takrat dosegle okoli - 10 °C, mmaz pa je
trajal priblizno teden dni, Povsod so izjeme in tudi wkrat
so nekateri mlajdi oljéniki motncje prizadeti, kjer smo
opazili predvsem mognejde odpadanje listja. Najverjetnejsi
verok za pozcho po mojem mnenju ostaja isti kot vedno in
sicer pretirano gnojenje oljk ob nepravem Casu 2 dufitnimi
gnojili. Sicer pa pricakujem, da se bo velika vedina
prizadetih oljk ponovno olistala, vseeno pa bodo omenjens
oljke rmostale v razvoju.

Omenjeni podatki kaZzejo na 1o, da "dobro pripravijenc”
oljke dobro prenadajo mraz. YV kolikor b fudi preteklo zimo
oljke pozeble, bi bilo pametno mzmisliti o bodotnosti
oljkarstva na nasem obmogju. Dejstvo pa je, da so oljke
potrdile, da sodijo v Slovenskoe Istro.

V nadaljevanju prispevka Se nekaj o

Skodljivih organizmih oljk. _
Defevno vreme konee marca in v aprilu je bilo verok, da |
se je v nekaterih predvsem niZje lezegih oljénikih tudi letos

maj 2000

pojavilo pavje oko, najpomembnejia bolezen oljk. Sicer
pa dolgoletne izkusnje kaZejo, da se bolezen redno pojavja
vedno v istih, predvsem nifjelezeiih slabie prevetrenih
oljtnikih. V nasadih, kjer se bolezen redno pojavlja,
priporotamo tudi redna dkropljenja predvsem pomladi in
jeseni, ko so najboljsi pogoji in najvedja nevarnost za
pojav  bolezni. O samih simptomih in biologiji glive

' Spilocaea oleagina, ki bolezen povarota je bilo v prejinih

Stevilkah Oljke #e veliko napisancga. Omenil bi samo e
fitofarmaceviska  sredstva namenjena  varsivu  pred
boleznijo. Priporoéamo, da po rezi preventivio uporabimo
enega od bakrovih pripravkov v priporoéenih odmerkih.
Uporabime lahko tudi pripravke na osnovo dodina, katere
uporabimo predvsem, v kolikor so oljke mocneje okuene
in bi uporaba bakrovibh pripravkov poverodila motnejse
odpadanje  okuZenih listov, Omenjene pripravke lahko
uporabimo tudi v sklopu integrirane pridelave olfk.

Od ikodljiveev se je mdi letos kot prva "vidna"
skodljivka pojavila oljéna bollica

Nijeni vatasti zapredki, ki sicer vanijejo li¢inke boliice
pred izsuditvijo in sovrakniki, vsako leto znova vEREmirijo
nepouene oljkarje. Na nasem obmodju oljéna balsica ne
povzroda omembe vredne Skode in proti njej ni upraviceno
ukrepati. Po podatkil iz literature imajo z njo velje lezave
v severni Afriki (Tunizija, Alzirija in Maroko) Kjer proti

| njej tudi 2kropijo # insekticidi. Vatasti zapredki navado

zgingjo v éasu evetenja oljk ali kmalu po evetenju. Omeniti
velja, da so bolsice sicer stalno prisoine na oljki, vendar
omembe vredne Skode ne poverodajo.

e nekaj o oljénem molju, ki se od pomembnejiih

A Lkl
ey | b -
-
a1 -
#
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tkodljiveey oljk casovne mdi prvi pojavi, Iz prilofencga
grafa je razvidno, da ima Skodljivec tri gencracije, Ki 50
med seboj Easovno razmejene.

Graf: Ulov oljénega molja v oljéniku nad "Lamo”, last

Angela HLAJA v leiu 1999,
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Trenutno je dejavnn | generacija, katere héinke se najprej
prehranjujejo s cvetnim pelodom, kasneje pa se lotijo tudi
evelnth organoy in fake wnidijo cvel, Tzleganje lidink
cvetne gencracije oljénega molja sovpada s priéetkom
cvetenja oljk.

Sledijo se dve generaciji; generacija, ki napada plodiée in
trety rod, ki deta Skodo na listih.

YV onadih klimaiskih pogojih je najpomembnejia generacija,
katera dela Skodo na plodigih (li¢inka se zavrta v plodi,
kjer s¢ hrani & 3¢ neolesencle koilico v katero izvria
enadilne  luknjico). Polkodovami  plodovi  navadno v
sgptembru ob pojavu moénejdih vetrovih odpadejo =
drevesa.

Madalje sledi listna generacija, katere liéinke vriajo rove v
ligie. Ta rod ne povaredi gospodarsko pomembne 2kode in
ga ne zatiramo,

Ma raevoj Skodljivea imajo #elo velik vpliv vremenski
dejavniki med letom.

Let metuljev oliénega molja spremljamo s pomodjo
Feromonskih vab,
LY prirr:r,ru ﬂahtga cvelie nja in moénega poajava Skodljiviea
Jl’.‘ prnu cvetni E{E‘I!EIEEI]I mniJa pﬂpnmﬁuwn qucp-.ull W
podley za nlcn:p:qu: prot cvetni generaciji pru:lr:Jn le

biclofki  pripravki  na  osnovi  bakterije  Bacillus
thuringiensisa, ki ne delujejo skodljive na Korisine Fukelke
in so priporoéent pri integriranem varstvu oljk. ¥ Sloveniji
je v ta namen registrican pripravek DELFIN WG
Dmenjen pripravek je nestrupen za Korisine Jufelke tako,
da = njim Skropimo v zadetku cvetenja, ko hiCinke molja
priénejo z "delovanjem”. Omenil bi, da je oljéni maolj slab
letalec in uspefno zatiranje te gencracije lahko moéno
smanjia pojav naslednjih generacij.

Praviloma zatiramo prédvsem drugo generacijo oljénega
molja, ki poveroda pofkodbe na plodiéih in sicer v Easuo
maksimalnega leta ikodljivea # zaviralci razvoja dudelk
kot so MIMIC, DIMILIN SC 48 ali SONET 100 EC. Vsa
do sedi) omenjena sredstva lahko uporabimo tudi v sklopu
integrirane pridelave oljk.

Po starejdi a %¢ vedno uporabni metodi Skropimo, ko
plodidi  olk  dosergjo  velikost  pieniénega  zma.
Uporabljamo  lahko pripravke na ospovi dimetoata -
PERFEKTHION, ki je sicer zelo ufinkovit, vendar tudi
felo neselektiven napram korstnim  Fukelkam in zato
uporabe ne priporofamo v sklopu integriranega varstva
oljk.

Za konee naj omenim, da ima olj€ni molj ved naravnih
sovraznikov, ki zelo zmanjfajo populacijo Skodljivea. Med
najpomembnejie sodi tandifarica, ki se prehranjuje z
jajdeci in gosenicami oljénega molja. £ nepravilno rabo
neselektivaih  insekticidoy  unidujemo tudi e izredno
koristne Fufelke.

Sejem SOL - Verona

Tudi letos smo se udeleZili sejma vina in olja v Veroni. | tam smo lahko degustirali olja iz razlilnih regij ltalije,

Tokrat je bil organiziran aviebus za Elane drudtva in |
njihove najblifje. Prigakovali smo ved odziva, saj nismo |
uspeli napolniti celega avtobusa. Mislim pa. da niste |
saj je nad | malo ustavili, kajti vedeti je potrebno, da ne bomo mogli

oriroma  niso  bili razodarani 7 izletom,
predsednik poskrbel, da smo imeli 5 seboj celo pojeding.
seveda tudi pijade ni zmanjkalo. Al padT Ob tem pa so bile
fudi pevske vaje (ali nastopT = do lega je se malo mangkalo)
dokaj uspeine. Kdor je Zelel, je lahko bil ves fas na
razstavi, sicer pa je bilo poskrbljeno tudi za tiste, ki so
#eleli na ogled Verone. Najbolj zagreti smo i na vodeno
degustacijo oljénega olja, ki je bila zelo lepo predstavijena,
Mja pa je bile medne  poskusiti udi pri posameznih
pridelovalcih na stojnicah oziroma raestavnih prostorih -
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Spanije, Gréije. Afrike... Na razstavi pa smo si lahko
ogledali tudi vee pripometke za pridobivanje dobrega olja,
shranjevanje olja, stekleniéenje... Pri zadnjem bi se lahko

vedno prodajati olje v plastiénih steklenicah, pa tudi cena

najbrE ne bo vedno enaka, Mogode bi bilo dobro razmisliti
o tem, kako bomo olje v bodode ponujali!? (VV)

Oljka, 5t:2.-3.



Namaka llj € ﬂlj CnikoV - mednarodni posvet na Cipru

mmmmmw.u-qﬁ ¢ KVE MNova Gorica, K55 Koper, 1el: 772 30

Oljka je mediteranska rasilina  prilagojena  na
mediteransko klimo z malo padavinami in s suSnimi
poletji. Kljub tej prilagojenosti strokovnjaki ocenjujejo, da
kar 835 % vseh oljénikov na svetu raste v sudnih predelib,
kjer je obitajne tudi veliko pomanjkanje vode. Namakanje
je zato izredno pomemben ukrep.

Tej temi je bil namenjen tdi posvet na Cipru letos aprila,
ki ga je organiziral mednarodni svet za oljkarstvo ( COl =
CONSIGLIO OLEICOLO INTERNAZIONALE) in sem
se ga udelezila kot predstavnica Slovenije. Vkljulitev
Slovenije v COl nam je omogoéila tudi udeleZbo na vseh
izobrazevalnih seminarjih, druzenje s strokovnjaki driav
Elanic, izmenjavo izkuden), znanja...

Zelo zanimive je, kako strokovnjaki ocenjujejo
proizvodne sposobnosti oljk glede na leine padavine.
N.Michelakis iz Krete (Indtitut za oljke in subtropske
rastling) je podal naslednjo tabelo:

letne padavine proizyvodnja

do 200 mm ni prodzvodnje ali je minimalna,
drevesa predivijo

od 200 do 500 mm srednja provvodnja, pogosta
rrmeniéna rodnost

od 500 do TH mm dobri pridelki , redna rodnost

Pri nas imamo vedno nad 700 mm padavin, véasih do 1400
mm. Nade najbolj suino leto je odliéns defevno lete za
veding oljkarjev po svetu!

Krititne faze, ko oljka najbolj potrebuje vodo so:)
spomladi v Easu pred in po evetenju,y Casu tvorbe kosdice

{zaderek julija) in pred ;mn:n&fm v jeseni

Poskusi z namakanjem v Spaniji, ltaliji, Gréiji, Cipru

so pokazali, da dosc¥ejo zelo dobre proizvodne rezuliate Zc
pri manj izdatnem namakanju (npr. v Spaniji s 1500 m3
vodeha za intenzivie nasade). Najpomembnejie je
?MpTﬂ#‘iti wvosdio v 5p:h|:||;|d:‘ll‘1ik:’."l1‘l casu 1'i'.|':|".|.-|5|'l_-|!.'- 5 krele -
namakanje samo spomladi) .

Redkeje sajena, stara drevesa potrebujejo manj vode. ¥
kolikor imamo manj vode, drevesa modneje porekemo.

lzdatnejse namakanje vpliva tudi na kvaliteto olja, razlika |

je predvsem v mognem amanjianju polifenclov.

Zaradi pomanjkanja vode je potrebno izbrati tedi &im balj
varéne nadine namakanja. Najmanj vode potrebujemo pri
kapljicnem sitemu, malo ved pri mini razpriileih . Uporaba
razpriilcev in namakanja s poplavljanjem s odsveluje
raradi veliko vedje porabe vode, pri poplavijanju  pa
prihaja tudi do problemov zraénosti zemljist. Oljka je zelo

obiutljiva na pomanjkanje zraka v theh in lahko je to verok |

manjieea pridelka,

vsehnost klora  in kalcija. Madalje obstoji nevarmost
zasoljevanja in  kalcifikacije tal. Filtracija in  stalno
spremljanje kvalitete vode in tal je zato nujno. Raziskave
potckajo tudi v smeri selekeije sort, ki prenasajo vedjo
slanost tal.

Za nas, ki imamo nad 700 mm padavin so zanimive
predvsem izkuinje drugih glede priprave in obdelave
terena: globoka obdelava, naprava teras, naprava plitkih
jarkov po plastnicah..in obdelavo tal za preprefevanje
izgub vode tekom leta.

Globoka obdelava tal je na tezkih tleh pomembna tako za
povetanje kapacitete tal za vodo, kot za povedanje zraka v
tlch.

v nasadih, kjer so prisoini problemi zbitih teZkih tal, je
udinkovit ukrep ripanje do 1 m globine (po sredini vrst 2
enim riparjem). S tem ukrepom prezradimo tla in
| povetame sposobnost tal za sprejem vode, Ker s tem
ukrepom potrgamo del korenin, se priporoda ripanje vsake
druge vrste v prvem letu, nato naslednje leto vrste, ki jih
nismo 3¢ ripali.

Z dosedanjimi izkuSnjami in novimi informacijami bi za
nase razmere lahko zakljudili sledece:

-v Sloveniji namakanje oljitnikov ni potrebno

-zradnost tal je pri nadih teZkih tleh v letih 2
izdatnimi padavinami prav gotovo premajhna in je 1o
moden verok slabde rodnosti. Zato prezradevanje tal
priporoéam na vseh tefjih tleh v Casu zimskega
miravanja z ripanjem, kot je zgoraj opisand.

e

Poseben problem predstavlja  kvaliteta vode za | JEEREES e iy o o AT
namakanje, ki je velikokrat slaba. predvsem zaradi visoke | !Tqu'ﬂﬂﬂ pliking CYpt amintrenEici
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Tudi letos veliko zanimanja za tecaje rezi

brens VRHOVNIE univdiplingape | KVE Nowr Goriea, K58 Keper, el 772 303

Rex sadnih in oljénih dreves je tisti ukrep, ki zahteva | nasega dela in izvedemo rez bohotivk,
nnj'-':ﬂ Fnanja in ir]..uﬁcnj Zelo werko ali sploh nemagode
s¢ je nauditi rezi iz literature, Potrebna je pmksa = vehiko | Letos smo imeli & skupin, Ednpnlclnntl-.r in 4 popoldanske,
prakse in opazovanja rasti dreves po oresi. Dober rezal | - Osvekitveni fe€aj rezi je nam:.m-;.:n veem , ki Ze
postanes fcle z velletnimi izkuinjami. obvladajo osnove rezi in Zelijo svoje znanje ::uh-n:w:tl- Ma
dveh razlignih lokacijah, v dveh popoldnevii redemo
Verok mizkih pridelkov v sadovnjakih in oliénikib je | drevesa, ki zahtevajo Cim ved znanja,
poosto prav nestrokovno opravljena rez, Zato smo se |
pred petimi leti nn Kmetijski svetovalni sluibi Koper | Poleg tega so bili irvedeni v okviru programa Celostni
odlofili za tefaje rezi. Organizacija in izvedba telajev rezi | razvoj pode?elja in obnove vasi (CRPOV) za vasi Padna,
je od takrat dalje nada wvsakoletna naloga, Zanimanje | Mova vas in Sv. Peter Ze kratek 1efaj rezi in tecaj obnove
oljkarjev je vsako leto vedje in Fal vseh zainteresiranih ne | starih dreves. MNadin obnavljanja starih oljénih nasadov
maoremao sprejeti, £ veseljem pa opafamo, da je vsako leto | smo si ogledali v Plavijah, kjer je g.Cok Z¢ veld let

ved dobro porezanih oljénikoy, | pestopoma obnavljal starejsi nasad oljk.
Letos smo izvedli sledele teCaje; | Pri wzvedbi 235 umega (eéaja so letos sodelovali

- Kratek tetaj rezi ki obsega teoretiini del (predavanje) | indtruktori:

in  demonstracijo rexi na dveh  lokacijah v dveh | Janko Brajnik- kmetijski svetovalee, ki #e¢ od zaletka

popoldrevib, Na tem tedaju se tedajniki seznamijo ?.i viako leto sodeluje na tedajih rezi

nnj ['n.‘:-l'r'l-cl'lﬁ'lmj."-il'ni QEAOVAMI rezi. Vanja Dujc in Sago Yukovié - oljkarja, ki s1a si 2 vedletnim
- Tedaj rezi -25 wrni obseza teoretitni del ko kot | izobraZevanjem in pr.:l]-.w nabrala veliko #nanja, ki ga =

prejdnji tedaj, posebnost pa je izvedba praktitnega dela. |1.-'c5-e:l_|-|:-|11 prenasata dragim,

Tetajniki so razdeljent v ved skupin, Vaako skupine s po |

najved 8 tedajnikoy vodi inftruktor rezi. Ucni program je ' Delo je potekalo tekofe in v sprodéenem vedudju, za kar

zasnovan tako, da se udelekenci spoznajo z rexjo najprej | se zahvaljujem svojim sodelaveem in tedajnikom, lzvedba

na ¥e izoblikovanih drevesih razliéne starosti, nato refejo | wedaja je bila omogotena s pripravijenostjio lastnikov

v olfnikih. ki so bili nepravilno rexani. nauéijo se | oljénih nasadov, da se tedajniki praktiéno izpopolnjujejo

pomiajati starn drevesa, spornajo razlike resi razliénih | za pravilno rezanje oljk v njihovih nasadih. MNajlepia

sort.... Direvesa so seveda lahko zelo razlidna in razliéni so | nagrada nafim  prizadevanjem pa so dobro porezani

ukrepi.Ta program izpeliemo spemladi v & dopoldnevih al | olicniki, ki so nam vsem v zadovoljstvo in veselje,

popoldnevih, zateiek septembra pa s ogledamo rezultate |

maj 2000 stran 9 Oljka, 5t.2.-3.



REZULTATI ANALIZ OLJCNIH

Diegueetacijshca knmiija DS Bojan Im-zmmwmnmnmm-mimmhhﬁ..m;pm

SENZORICNO OCENJEVANJE

Letos je enajstilanskn komisija v naslednji sestavi
JAKOMIN lgor, VESEL Viljanka, COK Dulan, MARKOCIC Dasilo,

HLAJ Angel, STAREC Danilo, LISJAK Gilicla, OZBOLT Aleksandra, |
| degustacijo olj v prvem tromesedju beta.

JEVNIKAR Aleksander, SEDMAK Darko in BUCAR-MIKLAVCIC
Milema ceenila 33 veorcev oljénth olj. Ocenjevanje je potekale v skiadu z
evropskim trinim pormativam 156891 m novim shavenskim Pravilnikam
o oljénem olju. Poleg pridelovaleey oljinega olja Slovenske [stre so e ¥
ocenjevanju olifnega olja preskusili ads pridelovalci iz Brafa n iz
Boljunca. Vai veorca %o bili Sifrirana,

Ugatovitve komisije s0!

Hja letmika 1999 so v aremi {po venju in okusu) zelo izenndend.
Previadujejo olja z zela nefno sadedno arsmo in 2 welo rahlo

Graf
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intenziteto pikaninasti in grenkobe. Glede na to, da je velina olj ¥
mesecn maju Fe frgubila svedi vonj, je komisija prediagala, da
Druitvo oljkarjev Slovenske Istre organizira maclednje ledo

Napake pri slabfe uvritenih oljih sa po pregretem (mimaje noben:
svedine), po akisanem, po Fatohlem in pa plesnivem.

Od 33 veorcev se je 2§ vzorcev uvrstilo v kakovosti razred kst
devitko, kar predstavija 84,8% delel veorcey, 4 voorey 5e j uwrstilo ¥
kategorijo fino devitko oljéno ofje in | veoree ¥ kategoriye navadno
devizkn olitno ofje. V grfu & | so prikazani reraltati dosedan)ega
organoleptiénega ocenjevanja po letnikh.

KEMIJSKE ANALIZE

VSEBNOST PROSTIH MASCOBNIH KISLIN
(kislinska stopnja)

V skladu ¢ cvropskim trinim normativem in novim shovenskim
Pravilnikom o oljimem olju je najvitja dovoljena wrednost m ckstra
devidko kategarize 1.0 % prostih matfobmib kislin, Nide vrgdnasti labko
pomenip boljio kakovost,

Olja z vijo veehnostjo prostih maséobnih kislin so slable kakovast, sa)

Gratits VSEBNOST PROSTIH MAS
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s prosic mastobne kisline posledica razgradnge olja (tracilglicernlov).
Na hitmst razgradnje vplivajo: temperatura (pregrevanje raradi
skisdisfenja v lkupih), pofkodovana  celifna gtruktarn  plodov
ipodkodovani ali prezreli plodovi), predolg stik vodne faze z oljno pri
predelavi.

Ie grafa i1, 2 je razvidna, da je vseh 33 analiziranib vzoroey doseglo
kishimska stopnjo (vsebmost prostih maiiohnih kislin} pod mejno
vrednostja 1,0 %, ki velja za ekstra devitka oljina olja.
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OLJ LETNIKA 1999

Priprevila: Milema Budar-MIklay#E sardipling kem

PEROKSIDNO STEVILO
Vo oskiaduy 2 eveopskim wrinim mormativam @ opovim sloverskim | skilsdid@ena in oksidirana. NWije wrednosti Iahke pomenipe  boljdo

Pravilnikom o olpfnem ol e najvidja dovoljena veednost perolosidnepa | kakovost,
fevila ra ekstra devidko kategorrjo 10,00 mmal OXke olja | Med 33 analiziranimi oljl letnika 1999 ni noben veoree presegel

Te je parameter & kalerim opotavipams ali eo oljs #e stars, slabo | mejno vrednost 1000 mmolkg.
craf413- REZULTATI DOLOCITEV PEROKSIDNEGA STEVILA V VZORCIH OLJCNIH OLJ LETNIKA 99
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To s keenijski parametr & katerimd upotavijamo sl s olja e staras slabo skladiBtena oriroma mesana = manj kakovostnimi olji (s topili ckstrahirna,

rafinirana alja). Med 33 analiziranimi olji letnika 199% ni noben vzoree presegel mejno veednost 10,0 mmolkg,

SESTAVA MASCOBNIH KISLIN

Oljina olja vsehujejo od 55 - 83 % enkrit nenasifene oleinske kisline | razvidno, da imajo olja 2 nidjo vschnostjo oleinske kisling vidjo vsebnoss
(CER:1). ¥ primerjavt # ostalim oli, pe dele? 2 kisling v oljiémem olju | linodne kishne in ds estopage vrednosti dveh vrorcey, katerib olja niso
visok, Tudi zato j¢ olpne olje v varovalni prehrani zelo priperodliive, | bila predelsna iz oljk Slovenske Istre. Znane je, da elja z vijimi
Vilje veednosti aleingke kigline pomentjo balido kakevast olja. Leiednje | veshnostmi linodne kizline hiireps oksidirajo.

viednogts ks pedelanih olf s giblpejo med 72-78 %, Iz grafa 4t4 je

Iz grafn 8.2 in grafa 815 lahko razberemo

Gral £14; VSEBNOSTI OLEINSKE (C18:1) IN LINOLNE {C18:2) KISLINE
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OLJ LETNIKA 1999

Pripemvilc Milena Budar-MiklavEE unndipl isg kem

PEROKSIDNO STEVILO

V osklady ¢ evropskim trnim normativom in ovim slovenskim | skiadiSfena in oksidirana, Nifje vrednosti lahko pomenijo baljio
Pravilnikom o oljénem olju je najvidja dovoliena vrednost peroksidnega | kakovost

.H-t'-ifla ra ckstra devifko kategorijo 10,0 menol (2% olja. | Med 33 analiciranimi olji letnika 1999 ni noben vaoree presegel
To je parameter s katerim vgotavljamo ali so oljs % stara, slabo | mejne vrednost 100 mmolikg.

Grat i3 REZULTATI DOLOCITEV PEROKSIDNEGA STEVILA V VZORCIH OLJENIH OLJ LETNIKA 99
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Tov s kemnijski parametri s katerimi ugotavijamo ali g0 olja %e stara, slabo skladilfena oziroma medana = mznj kakovestnimi olji (s topili ckstrahirama,
rafinirana alja). Med 33 analiziranimi alji letnika 1999 ni poben vzoree presegel mejno veednost 10,0 mmolkg,

SESTAVA MASCOBNIH KISLIN

(Hjéna olja vsehujcjo od 35 - 83 % enkrat nenasitene obeinske kisline | mavidno, da imajo olja 2 ni¥jo vsebnostjo aleinske kisline vigjo veebnost
(CI&:1). V primerjavi 2 ostalimi olji, je dele? te kisline v oljinem olju | Hnalne kisline in da izstopajo vrednosti dveh vzoreev, katerih olja niso
wigak. Tudi zate je oljiino ofje v varovalai prehrani zelo priporodljive. | bila predelana iz oljk Slovenske Istre. Zoano je, da oljs z viljimi
Vigje vrednost oleinske kisline pomenijo bolj%o kakovost olja. Letolnje | vschoostmi linalne kisline hitreje aksidirjo.

wrednosti tukaj pridelanih ol se gibliejo med 72-78 %, Iz grafa B4 je

Graf st4- VSEBNOSTI OLEINSKE (C18:1) IN LINOLNE [C18:2) KISLINE il
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Vpliv zlorab in slabe kakovosti olj¢nega olja
Yasja DUIC

Ceno oljénega olja, ki jo pri prodaji v zadnjih letih
oljkarji dosegamo, nekateri oznalujejo s primerno, drugi z
visoko, le malokdo pa verjetno 2 njo ni zadovoljen. Bolj
nas skrbi, da se zaradi tega ali onega razloga ne bi zniZala.
[ je cena oliénega olja pridelancga v Slovenski [stri (v
nadaljevanju ga bom imenoval nadega) tako visoka, ne gre
iskati vzrokov v splofnem pomanjkanju oljénega olja na
slovenskem trZidfu, saj so ga polne vse trgovine, Veroke
7a tako ceno pre iskati v povpratevanju Kupcey po prav
nagem olju. Kupci nage ol cenijo zaradi okusa in
kakovosti ter nam zaupajo glede njegove pristnosti. Trina
cena nasega olja se bo ob povedani pridelavi v prihodnjib
letih sicer Se wravnala, toda tega se nam ni bati. Bojimo se
upravifeno lahke le zniZanja cene, do katerega bi pritlo,
ce v prihodnje nafega olja ne bomo znali zavarovali pred
zlorabami, in neustrezno  (slabo) kakovostjo, Jasno
receno: v bodoce bomo visoko ceno bramili 2 jamstvom,
da pridelujemo in prodajama pristng oljéno olje visoke
kakovosti.

Za zlorabo Stejem, &e nekdo kupeu ponudi ali celo proda
olje. v katerem je primedano uvodeno olje, olje, predelano
iz uvodenih oljk, ali celo olje z dodanim oljem, ki ni
olitnega izvora in ega pri prodagi ne deklarira Kupou
dovelj jasno. Za neustresno Kakovost Stejem, kadar Kupeu
nekdo dejansko izroéi oljiéno olje slabie kakovosti od
kakovosh, ki jo pri prodaji zagotavija. 'V obeh primerih je
kupec zaveden - in ogoljufan.

Pred nekaj meseci verjetne ni bile oljkarja, Ki ne bi v
dnevinem Casopisju bral vesti, kako so cariniki na meji
prepredili nekemu gospodu, da bi pretihotapil v Slovenijo
precej veliko kolid¢ine olitnega olja. Ce hi premetencu
tihotapljenje uspelo, bi se rognil pladilu uvoenih dajatey,
DV-ja, davkov na dobitek in dohodnini, Sumljivo oljéno
brozge, narejeno kdove Kje in iz oljk neznanega porekla pa
%2 z morebitmimi dodatki, b povrhu vseza prodal naivaim
kupcem za olje nade Zlahine belice. Dotiénik b se tako
ckoristil za debela dva milijena. Okoristil pa bi se na radun
koga? Nekaj malega na raun drfave. Precej ved na radun
naivnih in nezaditenih potroinikov, Se najved pa na radun
vestnih olikarjey in oljarjev. ki se 2¢ leta trudimo in nam
wdi uspeva pridelati odlicno oliéno olje. Takrat poizkus
zlorabe oljtnega olja sicer ni uspel. Vsem pa je dokonéno
Jasno, da se zlorabe pri nas dogajajo,

V ohdobju, ki je omenjenemu dogodku sledilo, sem
slifal kar precej komentarjev. Veling je menila, da bi
vodsive drudiva morale zadevo obravnavati ostreje.
Mekatert so bili cele mnenja, da vodstvo v zves 5 10 in
proti podobnim zadevam ni storilo nidesar. Mnenja sem,
da dredtvo proti oljtnim zlorabam ne more izvajati

postopkoy, Ki S0 rezerviran za organe nadxoma in pregonda, |
o je ea indpekeije. carino, policijo. sodisée. Morda bi |

Vendar to verjetno ne bi pomembno vplivalo na pogostost
takih pojavoy,

Dogajale so0 se tudi drugaéne zlorabe, ko je kak oljar
uvozil iz wjine olike, jih sam predelal, olitno olje pa
prodajal, ne da bi deklariral poreklo plodov. In verjetno so
se dogajale tudi take zlorabe, ko je kak ponudnik, bodisi
oljkar ali oljar kdaj nafemu olju prime3al kaj, kar vanj ni
spadalo. ¥V vseh primernh 50 kupci olje kupili v veri, da je
stisnjeno i domaéith oljk in da v njem ni promesi. Kajpada
je jasno, da se zlorabe ne dogajajo le pri oljénem olju
lemveld povsod, kjer trine in zakonske razmere o
dopuséajo ali vepodbujaje. Vedno se v takih okolidéinah
najde kdo, ki mu osebne moralne norme dopudéajo, da ob
majhnem tveganju skufa pridobiti veliko korist.

Balj nejasne so razmen:, Ko gre za prodajo oljénega olja
ncustrezne kakovosti. Krivea ali povirofitelja  slabie
kakovosti sicer prisinega oljiénega olja sta lahko dva. Prvi
je lahko oljkar, ki bodisi ne pridela zdravih plodoy ali pa 2
njimi ne ravna pravilno ob pobiranju in kasneje. Drugi je
lahko oljar, ki kakovostne plodove oljkarja pokvan =
neustrezno  predelave  zaradi  treh moZnih  vzrokow:
malomarnosti, neustrezne (zastarele tehnologije) ali ker
#eli doseei visji izplen (%) oljevitosti. Poverociteljn slabe
kakovosti sta lahko wdi oba hkrati, Krivde se morda
poverotitel) kdaj wudi ne zaveda. Se dosti slabde pa je, fe
Jo skufa zavestno prikriti.

Pri zlorabah wvedno obstajajo ofkodovanci. 'V naiih
primerih gre za tri odkodovance. Driava kot odkodovanec
neleden posel obfuti kot izpad prilive v proralunu.
Verjetno se zaradi tega ne sekira prav dosti. Ce ji denarja
rmanjka, pa¢ poveéa davke tam, kjer jih lake izterja.
Kupec kot ofkodovanee Zeli kupiti za sicer visoko trino
ceno najbolide oliéne olje iz nasih nasadov, Verjetno Feli s
tem poskrbeti kar najbolje za svoje edravije. Namesto tega
v teh primerih dobi olje. ki po kakovosti ne ustreza niti
ceni niti npegovim Feljam. Ce v prihodnosti ne bo imel pri
nakupu vstreznih jamstev, bo postal nezaupljiv. Tudi za
dobro olje ne bo pripravljen pladati visje - ustrezne - cene,
saj tako ne bo zanesljivo vedel, ée je dobro olje zares dobil.

Tretji odkodovanes smo ponudniki ali prodajalei. 1o je
naveza oljkarjev in oljarjev. Mi smo ofkodovani, ker nam
v bodode kupec ne bo vel verjel, da mu prodajamo zares
dobro olje in ga zato ne bo pripravljen pladati po ustrezni
ceni. Votej navezi pa oljkarji in oljarji nismo v poviem
enakem polodaju. Oljkarje bi znikanje prodajne cene relo
prizadelo. Oljkar v nasad investira veliko denarja, vanj

i vlaga celo leto svaje delo, izpostavljen je tveganju sude,
toée in pozebe, ki ga slej ko prej wdi prizadenejo. Ce bi

cena olja padla pod prag rentabilnosti, bi bili oljkarji
dokonéno v izgubi in bi svojo dejavnost morali opustiti,
Cljarje bi znidanje prodajne cene prizadelo manj. Najman)

lahko dogodek medijsko ostreje (populistiéno?) obsodilo. | hi prizadelo tiste, Ki v oljarne investirajo malo, premalo,
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na nizanje cene oljcnega olja Slovenske Istre

I T T T L T N N T N

da bi zagotovili kakovostno predelavo, Oljarji za svoj
zaslukek delajo en mesee in pol, tveganja, ki prizadenajo
oljkarje pa jih ne prizadenejo, saj se ob izpadu pridelka iz
nadih nasadov pad poslufijo wvora oljk. Tuedi ¢e bomo
oljkarji zaradi padea cen olja opustili pridelavo, bodo
oljarp 3¢ vedno predelovali uvolene oljke in tako svoje
investicije amortizirnli. Ceprav bi padec cene nadepa
olitnega olja olikarje prizadel bolj kot oljarje. pa bi skodo
zanesljiivo povzrolil tedi slednjim. Skupni interes prvih in
drugih je torej, da tistemu delu nadega oljénega olja, ki je
visoke kKakovosti tudi v prihodnje zajam&imo ustrezno
visoko ceno. Kako?

Mislim, da je drudtvo, predvsem pa so nekateri njegovi
Elani, v preteklem obdobju zastavilo pravo pot za zai€ito

pristnosti  in kakovosti nadega oljénega olja.  Gre
predvsemn 2za pobudo in izvedbo dveh  osnovnih
dokumentov:  pravilnika o kakovosti oljénih olj in

pravilnika o geografski zaséiti oliénega olja Slovenske
Istre. Ta dokumenta predstavijata temelj zadéite pristnosti
in kakovosti oljiénega olja, Prvi dolota kakovostne razrede
aljinega olja in metodologijo ugotavljanja, v kateri razred
olje spada, Razen tega narckuje, da mora biti prav vsako
olle preverjeno, da bi bila prodaja zakonita. Drugi

Sestanek Mednarodnega sveta za oljkarstvo (MSO) v Nikoziji

dokument doloda natin pridobivanja  dokazila o
geografskem  poreklu  nafega  olja.  Imamo  torej
dokumenta, s katerima pridelovalec lahko dokazuje
kakovost svojega pridelka in ki bosta zalela postopno
urgjati rkisde oljiénega olja v Sloveniji.  Vsi pa vemo, da
napisan #akon, ki ga nihte ne izvaja, ni kaj dosti ved od

ni¢. Pravilnika bomo morali prideti tudi uporabljati. To
pomeni: Z analizami in jamstvom geografskega porekla
dokazovati  kakovost  svojega  pridelka,  prijavijati
inipekeijam vse nepravilnosti na tem podrodju, za katere
bomo izvedeli, informirati  kupee, kakfina dokazila
kakovosti nay pri kupovanju oljinega olja zahtevajo od
prodajalca, da bodo s svojim  nakupom  resnifno
zadovoljni. Razveseljivo je tudi, da se je v zadnjih letih
enatno povedalo Stevilo oljam in lahko pricakujemo tako
med oljargi poveano zanimanje za vifanje kakovosti

predelave oljk,

Morda velini bralcev viehina tega élanka res ni preved
[ viel, Tudi meni ni. Dvomim pa, da bo komu uspelo najti
enostavnejfo in wdobnejfo pot za zafCito cene oljénega
olja. ki ga pridelujemo na Obali.

Na srefanju predstavnikov vseh driav in organizacij vkljuéenih
Jjunija v Nikoziji {Ciper) je bil glavni poudarek na kakovosti in
kentroli oljénega olja, saj v svetu pridelajo ved kot 50 % olja, ki
mora zaradi slabie kakovosti v rafinacijo. Obenem pa je bilo na
sretanju poudarjeno, da so potrodniki premalo seznanjen o razlikah
v kakovosti, zato je tudi razlika veeni
premajhna. Poraba oljinega olja je v
sveni pribliZno enaka pridelavi, obe pa
naradéata. Pri normativih za analize
oljénega olja so ugotovili, da sprejetje
normativoy Evropske unije zostaja za
sprejetiem normativoy Mednarodnega
sveta za oljkarstvo, seveda pa je nujna
uskladitev. Ma srefanju skupine za
kemijo je bila izrafena Zelaj po

prenostavitvi  organolepliéne in
kemijskih analiz,
MNa mkljpini seji sem v imenn

ministra in vlade Slovenije pozdravila
VSE prisotne in predstavila oljkarstvo v
Sloveniji. Povedala sem, da namerava
Sloveniia speljati vse postopke 72
viljulitev v MSO do konca junija 99,
Ma seji je bilo sprejeto, da Sloveniji
podaliujejo rok za speljavo vseh
obvernosti do konca decembra 99, Na

Hrvadka sprejeta v M5S0 27, aprila 99, Mogole veljn tukn
ponovno ameniti, da je bila bivia Jugoslavija Elamica MSO,
| razpadu pa smo morale izlofene driave zaprositi 7a ponovno
| whljudatev. Drudeve (DOSI) je ke od 1992 dalje delalo na tem, da se
| Slovenipa ponovao viljudi v Mednarodni svet ma oljkarstvo.(VV)

¢fi so nam povedali, da je bila
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OLJKARSTVO HVARA

Tom Levenié; Zranstveno maskovalno sredifie B Skivenipe Koper, Biotchniiks fukultets, Oddekek m leamsta

s iy,

Hvar je priblizno 70 km dolg in relativioo ozek otok, ki se
viele vzdol? jadranske obale. Klima na otoku je tipiéna
mediteranska z milimi zimami in vrofimi poletji. Padavin
ni wveliko, wefina jih pade pozimi, véasih tudi kot
kratkotrajen sneg. Redko se pojavijo vdon hladnega zraka,
ke se temperature spustijo celo do - 6 st. Celzija. Ce mraz
traja  mekoliko  dlje, wtrpijo oljéniki, vinogradi  n
mediteranske okrasne rastling precejinjo Skodo, Pozimi leta
1999 [ 2000 s0 s¢ temperature kar dvakrat zaporedoma
spustile do - 6 st, C, zaradi Gesar so se pojavile mrazne
podkodbe na palmah in na vetrni strani oljénih dreves,

Oljkarstvo na Hvaru ima dolgo tradicijo in je kljub

precejinjemu razvoju oljkarstva v svetu bolj ali manj ostalo
na ravni 1zpred druge svetovne vojne, Tradicionaln centr
oljkarsiva na Hvaru so wvasi v nootranjosti ofoka -
Zastrafifée, Poljica, Stari Grad, Jelsa, Vrbanj in Svirde,
olitniki pa so ragprieni po vsem otoky, Zaradi svope
specifike je hvarsko oljkarsivo %¢ posebe) Zanimivo in
radovednemu opazovalen se vedno zastavi kopica vpraganj,
na katera lahko poitle odgovore pri domadinih,
Mekoliko  bolj podkovanega opazovalca hvarskih
oljkarjev pa pritegnejo predvsem trije tipiéni segmenti
oljkarsiva, ki so: gojenje oljk, obiranje in predelava nl_ik ter
heanjenje oljénega olja.

iy

Fukiien

maj 2000

Gojenje oljk

Majporostejfe sore oljk na Hvaru so oblica, lastovka in
levantinka. Sorta "Lanvantinka® je najbolj redka in jo sadijo
zelo malo, oljkar)t imajo na_ir:aj: sorio "Hvarska oblica®, ki
dobro a neredno rodi. Plodovi so veliki in okrogli, vsebnost
olja pa dokaj visoka med 15 in 20%. Oblica je tudi zelo
odporna na sufo, saj ji v najbolj vrotem delu leta
| zadosmjeta le 2 delevna dneva v mesecu. Sicer pa sufa bolj
prizadane mlade kot stare nasade, ker imajo stari nasadi
| dobro razvit koreninski sistem, mlads pa ne, Oblica dobro in
i bogato odganja iz panja in zaradi tega obnavljanje nasadov
[ ni problem. Najpogostejia oblika obnavljanja je iz panja.
i Ko oljka odfene kmet izbere 3-5 nosileev ostale pa odstrani.
Sorto "Lastovka®, ki po trditvah domaginov 1zhaja 1z Vele
Luke na Korduli, sicer dokaj pogosto zadijo, vendar se tudi
| pritodujejo, da so plodovi drobni in da se tezko lo€ijo od
| peclia. Plod pri sorti “Lastovka" je podolgovat in rahlo
zaknivljen. To soro najveckral uporabijo za viaganje. 'V
oljénikih sicer najdemo tudi razliéne italijanske kultivarje,
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Obrezovanje oljk je podobno kot v slovenski Istri, tipicna | zatetek obiranja odloéajo po obéutku. Ker je na otoku
rez je kotlasta, pri tem pa nekoliko pretiravajo, saj pustijo, | premalo  torkel, je potrebno oljke pred stiskanjem
da se krodnje zelo razrastejo in potem jih je potrebno | skladifiti, To naredijo tako, da oljke dajo v velike ikafe s
podpirati. Veliko oljénikov je tudi zanemarjenih, vendar 3¢ | sladko vedo, ki jo potem pridno (ali pa tudi ne) menjavajo

vedno rodijo. Oljke na Hvaru so bogato rodne, povpredno
odraslo dreve, da tudi do 120 kg plodow.

Tedave imajo tudi z razliénimi dkodljivei in boleznimi, od
Skodljiveev sta dokaj pogosta oljéni lubadar (slika) in
oljiéna muha, pojavlja pa se tudi oljéni medié (posledice so
vidne na listih v obliki oljéne sajavosti). Od bolezni je e
najpogostejfe pavie oko, vendar je stopnja napadenosti
razliéna med oljfniki. K varstvu oljénikov ne pristopajo
sistematiéno, zato ni pravega nadzora nad pojavljanjem
Skodljiveev in zaradi tega twdi ne pravofasnega in
ufinkovitega zatiranja. Velikokrat pa pomanjkanju zaséite
botruje tudi pomanjkanje denarja.

in &akajo, da pridejo na vrsto za predelavo. Kvaliteta oljk,
ki gredo v torkljo je tako zelo odvisna od skrbnosti vsakega
posameznega kmeta. LetoSnjo zimo so se nekateri kmetje
prvit odlogili, da bodo oljke takoj po obiranju predelali. In
res, lako pridobljeno olje se je od tradicionalno
pridobljenega olja razlikovalo v okusu, sveFini in lahkosti
(ne obloki ustne votling). Zanimivo pa je, da domadinom
tak okus ni vied, zato f¢ vedno raje uporabljajo olje
pridoblieno po tradicionalnem postopku.

Posebno poglave je hranjenje oljénega olja. Tradicionalno
s¢ oljéno olje hrani v velikih kamnitih posodah z lesenim
pokrovom, od katerih imajo najveéje volumen tudi 300 | in
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iz apnenca in 5o
zelo trajne, tako
da ostangjo v
drufini tudi po
wved  desetleti).
Kljub &aru takih
kamnitih posod,
pa &0 le-te
najveikrat  tudi
razlog, da olje Fe
po nekaj mesecih
postane Zarko in
tako v avgusiu

vel, Narejene so
e v

zelo tezko
dobimo  dobro
hvarsko  oljéno

olje. ¥ zadnjem
fasu pa so kmetje
zadeli  kupovali
pasode iz
nerjavedepa jekla
5 plavajodim
pokrovom. Ta tip
posod je pri nas v
splodni  uporahi
in je eden zmed
zagotovil, da olje
dlje &asa ostane
svede, Ker so na

—n e

Olj¢no olje - pridobivanje, hranjenje

Najpomembnejie obdobje za vsakega oljkarja je &as pred in
med obiranjem oljk. Takrat je popladan ves trud, ki smo ga
v olignik vioZili med letom. Oljéno olje je poleg zelenjave,
grozdja in rib temelj radicionalne prehrane na Hvaru
Povprelna 2-3 Elanska druZina porabi preko 60 1 oljéncga
olia na leto. Nekaj malega ga uspejo wdi prodati,
zaradi neorganiziranosti te koliGine niso velike,

Z obiranjem oljk zanejo na Hvaru konec oktobra in
nadaljujejo  do  januarja, februarja. Obirajo  rofno.
Sistematiénega spremlijanja oljevitosti ni, zato se kmetje za
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Hvaru Sele zadeli
uvajati ta nalin shranjevanja, me prav zanima, kakna bo

| kakovost oljénega olja iz teh posod v aveusiu.

Sem ter tja se kakSen kmet odloéi, da bo nekay plodov tudi
vieZil. Postopek vlaganja je tak, da zdrave, ofiilenec
plodove potopijo v vodo in jih tam pustijo nekaj tednov,
wvmes pa vodo menjavajo. Zelo stara metoda priprave oljk

| je tudi pecenje. Pefene oljke imajo modan, izrazit, grenck

| okus z vonjem po dimu, Zelo dobeo se podajo na pizzo ali
vendar |

kot priloga k ribam in pefenem mesu. Za vlaganje in
pedenje uporabljajo sorto "Oblica” in "Lastovka®.

Oljka, §.2.-3.



OLITECH '99
Janko Brajuik il ingagr | KVZ Nor Gorc, KS5 Koper, 140 0 4

Fiere di Parma so v sodelovanju z Mednarodnim svetom
za oljkarstvo (COl) v provinci Bari (dedela Puglia), od 3. do
5. decembra 1999, organizirale mednarodno predstavitev
tehnologtj oljkarsiva, oljarstva in demonstracijami na
terenu 2 imenom OLITECH, ki je bila tretja po vrsti.

V okviru OLITECH-a so bili organizirani:

1) Demonstracijski poskusi strojnih tehnik obiranja oljk:
Azienda Agricola (kmetijsko podjetje) Papparicotta”™sobota, 4,12,

2) Razstava kmetijskih in aljarskih strojev za oljkarje
-Andra, od 3,-5, 12,

3) Posvet s poudarkom na kakovosti oljénepa olja -
Andrija, hotel "L'Ottagono”, 4.12.

s0 namakali interventno, vedno vef pa je stabilnih
kapljiénih sistemov  (viscée cevi). Namakajo v &asu
cvelenja in zorenja (v letw 1999 ni bilo potrebno
namakanje). Oljke obrezujejo redno, zaradi zmanjievanja
alternativne rodnosti, boljianja kvalitete, zmanjievanja
pojavov bolezni in Skodljiveev ter mehaniziranega obiranja.
Talro gnojijo glede na analizo tal, listno pa = dudikom do
junija nato s kalijem in fosforjem, v seplembru pa spet z
dufikom. Prevladuje stalna obdelava fal, nckaten
uporabljgjo herbicide, zatravijeno pa imajo le biolodki
pridelovalci.  Pridelovanje delijo na tradicionalno,
integrirano in biolotko. Za zadnji dve dobivajo premije (EU
+ regya). Glavni Skodljivec je oljéna muha, proti kateri

V okviru COl-ja smo bili predstavniki iz slede¢ih driav: | kropijo najvel dvakrat, v juniju tretirajo proti oljénemu

ltalija, Francija, Spanija, Portugalska, Gréija, Ciper,
Turtija, Libanon, lzrael, Egipt, Sirija, AlZirija, Maroko,
Hrvatka in Slovenija.

Petek, 3.12.:

£ letaliiéa v Bariju smo imeli organiziran prevoz do hotela
v Barletti (sredife obutvenc industrije), kjer smo
prenoéevali. Zveder je bila krajfa predstavitey defele in
sianje oljkarsiva:

Carfo Hausmann (predsednik ANAGRITUR, Rim): je
predstavil ASSO.PR:OLI, eno najvedjih zdruken) oljkarjev
v Italiji, ki Steje 40.000 Elanov in je¢ bilo ustanovljeno 1978,
v Bariju. Clani adrufenja obdelujejo skupno 100,000 ha

V Bariju je 132,104 ha vseh oljtnikov od tega 26.000
namakanih., Oljkarjev j¢ okrog 100.000. Povpretna
proizvodna je ocenjena na 300,000 t oljk, oziroma 60.000 t
olja.

Oljam  je okrog 400, od twega prek 60 zadrufnih.
Tradicionalne predelovalne straje pospeleno zamenjujejo =
kontinuirkami,

Pietro Caringella je predstavil smernice delovanja, ki

temeljijo na blagovnih znamkah in geografski za$iti |

{DOP- zad€iteno poreklo). Odloéili so se, da za proizvodnjo
dveh tipov olj:
= pristna olja (genuini):

mesanice razliénih olj za Sirfo potrofnjo
= cenjena olja (pregiat):

vidja kvaliteta, predvsem tipinih kultivarjev
Omenjeni so bili projekti oljskih cest, zailitna znambka
ELAION...
V okviru adrukenja potekajo, v sodelovanju z univerzami in
raziskovalnimi centri, raziskave za tehnolofke inovacije v
smishu cenejée proizvodnje in povedevanja kvalitete.
Francesco  Guastamacchio  je  predstavil  tehnologijo
pridelave oljk. Glavne sorte so Coratina, Cima di Bitonto in
Cima di Mola, Razdalje sajenja se manjfajo; veasih se je
sadilo 12x12 m, danes 7x7. 7x35, 6x35. Gosteje sajenje
zagovarjajo zaradi bolje 1zkoriienosti tal in mehanizacije
ter predvsem tam, kjer imajo omogodeno namakanje. Letno
povpredje padavin zna%a 600 mm, predvsem od jeseni do
poletja. Z namakanjem so prigeli pred desctimi leti, Najprej
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molju.  Proti  alternativni  rodnosti  ne  uporabljajo
fitoregulatorjev.

Corcelfa Giacome je opisal naéine obiranja. Vedino
pridelka, T0-75%, oberejo ¢ vedno roéno, s palicami
(hacchiatera) toléejo plodove na mrefe. Strojno oberejo le
25-30%. Cena za delavea obiralca, ki dnevno obere
200-300 kg plodov je od 85-100.000 ITL/dan, Cena enega
centa oljk se giblie med &0.- 65.000 ITL. Z namenskim
obiralnim vibracijskim strojem, ki stane 55.000.000 ITL

lahko v Sestih urah oberemo 300 dreves,

Sobota, 4.12.:

Dopoldan smo si ogledali demonstracijske poskuse obiranja
oljk. Vsi obiralni stroji (tresalniki), ki so bili na ogled, so
defovali na principu otresanja (hidravhiéni vibrator).

Pri "teZki® mehanizaciji so bili na voljo namenski obiralni
stroji raznih dimenzij in moéi ter traktorski (predvsem za
gosenifarje) prikljulki. Glavni del obiralnega stroja je
vibracijska glava, ki je z verigami obefena na teleskopsko
podaljgljivi roki in je tefka od 3D0-600 kg. V glavaem so
nar¢jene, da vkleifijo deblo (&im vife, zaradi trganja
korenin), 2 manjiimi pa lahko wdi posamezne glavne veje.
Ti stroji s0 primeri tudi 7za nekatere druge sadne vrste:
mandiji, leSniki, orehi, pinje in za industrijsko proizvodnjo
videnj, sliv...Uginek pri strojnem obiranju se poveda za 5-7
krat.

Mreke so lahko prosto leZete, kombinirane z navijalom na
prikolici ali na obiralnem stroju, ki s¢ kot obmjeni deZnik
razpostavi pod krofnjo drevesa, #£a nas je zanimiva mala
izvedba "obrnjenega defnika", ki ga lahko ena oseba hitro
in ¢ lahkoto razporedi pod krodnjo.

Od malih otresalnih strojev za otresanje vej (tipa motorne
kosilnice), ki so edini primerni za nade razmere, 50 bili na
ogled trije model. Bili so razliéne tede in odresali z razhitno
frekvenco ter razlidno bladili prenos tresljajev.

Kasneje smo si ogledali oljarno, last kmetije (kmetijskega
podjetja) Micola Campana. Kontinuirka je bila zmogljivost
3t'h brez pranja plodov. Na velikem dvoridéu so prosto
skladif&ili plodove v boks paletah in v raziresenem stanju v
hetonskih boksih, od koder so jih jemali z lico na vilitarju.

Oljka, .2.-3.



Liter olja je na drobno stal 7000 ITL (grosistiéna cena
6-6500 ITL). Za uslufnostno delo zarafunavajo 18.000
ITL/cent aljk.

Po kosilu smo se v Andriji udeledili posveta: Zwvrsti
oljénega olja: nove smernice kakovosti,

Romane Zelaschi (Fiere di Parma): Pozdravni govor,
Ginseppe  Fomtanazza (predsednik odbora Olitech) je
opozoril na Sijenje trga oljfnega olja predvsem v razvitem
svetu ter potencial Kitajske, Indije.. Predvsem pa 8o zanimivi
novi proizvajalei: Argentina (v letu 1999 prvié na svetovnem
trgu), Cile, Nova Zelandija in velik proizvodni potencijal
Kitajske, kjer zaZenjajo s kulturo oljke.

Nujno je nadaljevati z izboljSevanjem kakovost oljénega olja
in zadfititi poreklo,

Ahmed  Towzani (COL Madrid) je prodal pregled |

kakovosti olja v svetu: na tradicionalen sistem s preiami je
pridelanega 79% vsega olja, s centrifugalnimi dekantatorji
{kontinuirke) pa le 21%, od tega 6% na dvofaznih in 15%
trofaznih.

Fite Savino (Univerza v Bariju) je poudaril pomen
kikovostnega sadilnega materiala pri postavljanju novih
oljénikov iz izrazil Zalostno ugotovitey, da je cena sadike %e
vedno odlofilna pri nabavi le tega. V lliji imajo 7000
maticnih dreves iz klonske selekeije.

Ginseppe Mondelli (Certiquality, Milano), ki dela na
ustanovi za zaddito porekla je povedal, da ima najvedji
procent olja # zasitenim poreklom (DOP-Denominazione
dOrigine Proteita) desela Toskana (4%), sledijo Umbrija
(2%), Marke (1%)...Puglija (katere je Bari glavno mesto), ki
ima 41% alijanske proizvodnje oljénega olja pa nima nié
uradno zaiditenega olja. MNavedel je twdi problem
razdrobljene proizvednje olja, saj v Pugliji deluje kar 1430
torkelj (oljam) in opravi delo, ki bi ga lahko opravile le tri,

dobro organizirane velike oljame. Emotivao je izzval je e |

prisoine Puglijeze (dobra polovica prisotnih posiualeev je v tem
Casu #e zapustila dvorano), naj #e nekaj naredijo za kakovostno
zabfito lasinega olja in naj me le jammjo nad podjetnimi
Toskanei, ki naj bl slufili na njibov raéun. Ob tem je podal svojo
telefonsko Sevilko, de kdo slutajno misli resno,

Severio Massari (Noesis, Bari)je predstavil elektronsko
trgovanje  oljénim oljem.

Ricearda d ' Andria (CNR, Napoli) je podstavil ekonomsko
upraviéenost namakanja oljénikov.

Carle Hausmann je predstavil teZave z rentabilnostjo
majhnih oljénih nasadowv,

Matteo Antonicelli (kmetijski koordinator deZele Puglia)
je podal strategijo dviga kakovosti v deZeli Puglia,

Medelja, 5.12.

Odpeljali smo se do mesta Castellana Grotte, kjer smo si
ogledali zadruZno oljarno, zmogljivosti 3vh. Za razliko od
prejinje so tukaj eljke pred mletjem (z mlinom na kamen)
prali, vendar glede na to, da je bila voda umazana in je
zaudarjala, to ni predstavljalo neke prednosti. Vse plodove
so tu skladidtili pod streho in so bili v plastitnib boks
paletah.

Pot smo nadaljevali v zanimivo turistiéno vas Alberobello
z rnadilnimi hifami - trulli, kjer smo se zadrZali na kosilu,
Popoldan smo se venili proti Andriji v Castel del Monte,
kjer smo si ogledali S¢ letno rezidenco Friderika 1L iz 13.
stoletja, ki je pod zad&ito UNESCA.

Proti vederu smo si v Andriji ogledali pestro razstavo
‘celotne tehnologije v zvezi z oljkami od traktorjev do
avtomatske polnilne linije za olje.

Celotno bivanje je potekalo v znamenju ugodnega bivanja
in spoznavanja pestrosti italijanske kuhinje. Nekateri smo
pogreali podrobnejSega # domadimi pridelovalei (vodili so
nas organizatori iz Parme in Milana) in bliZjega ogleda
nasadov. Drugale smo se vozili skozi "oljéne gozdove” in
na sploh je bila oljka najbolj pogosto drevo. Neki
predavatel) je celo opozoril, da vEasih ni bilo ravno tako in
da so obstajali tudi veliki nasadi mandeljnov, ki pa so za
razliko od starih oljénih nasadov propadli.

Poleg oljénikov je po deZeli precej vinogradov (veliko za
namizno grozdje) in vrininskih povedin, teren je namred v
glavnem kradki in bogat s podialne vedo, ki jo Erpajo.

Sestanek Mednarodnega sveta za oljkarstvo (MSO) v Jaenu

Slovenija je postala ¢lanica MSO

Sestanka v Jaenu (Spanija) sva se novembra 99 udeleXili dve | -
predstavnici Slovenije (mag, Mira Zupanc iz MEGP in Viljanka | -
| Pomembnejie ugotovitve in naloge Komitcja 7a kemijo oljénega

VESEL iz K55 Koper). Sreanje pa je bilo nekaj poschnega
zaradi dveh raziogov, Pomembnejdi razlog je bil, da smo
(Slovenija) se prvid udeleZili sredanja kot drava Elanica, kajli z
zadnjim dnem junija 99 je tudi Slovenija postala &lanica
Mednarodnega sveta za olfkarstvo, Srecanje v Jaenu pa je bilo

balj svedano kot obilajno, saj je organizacija takrat praznovala | -

Siridesetletnico svojega obstoja, temu v Cast pa sla nas z
obiskom podastila spanski kralj in kraljica,

Pri komiteju za ekonomiko so bile pomembnejie ugotovitve
nashednje:
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= 2 leti naraséa kakovost oljénega olja,

= opaina je porast porabe v nekaterih drkavah kot so
ZDA, Japonska, Kanada,...

viija poraba na rafun promocije MSO,

pridelava naradta predvsem v drkaveh EU.

olja in standardoy:

- odnova je ugotavljanje pristnosti oljénega olja,

- obstajajo dolofene metode za ugotavijanje razlik
med olji razliénih sort,

veliko pomislekoy glede ornadh na

| etiketi olja (preved nepotrebnih podatkov),

| = prepoznavanje preskusnih [aboratorijev in degustacijskih
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komisij (na osnovi teh aktivaosti bo MSO pripravil listo
preskusnih laboratorijev in degustacijskih komisij driav E]Eﬂiﬂ_}

Oljhea, &.2.-3.



RazmnoZevanje in intenzivno oljkarstvo
Viljankcs Viesel, univ.diplingsgr. - Wﬂulli:mmﬂiﬂﬂmmmﬁmﬂ 63104 78

Mednarodni seminar (Grosseto, 18 -24 oktober 1999) na temo | razmnodevanje v naslednjih letih. Italijani so tudi pojasnili njibov

Razmnofevanje in intenzivno oljkarstvo
(v organizaciji Mednarodnega sveta za oljkarsiva)

| nadin pridelave certificirane sadike, ki je zelo kompliciran -
| potrebno je testiranje na (renuino) 12 virusov, Seprav 5o se na

| oljki pokazali naki samo pri pojavu enega od teh virusov, Elisa

V oktobru 1999 smo se tri predstavnice Slovenije udl:l:iiln;
mednarodnega seminarja, na katerem o bile poudarjene dolofenc |
teme, predstavljali pa so jih predstavniki razhiénih driav. |
Prikazano je bilo svetovno oljkarsivo in smernice (fehning |
direktor Mednarodnega sveta za oljkarsive Ahmed Towzani iz
Maroka).

Okrogls mizo na lemo mzmnokevanje ok je vodil prof
Antonio Cimato (Italija), ki je prikazal svetovni pregled
razmnodevanja olik. Posamezniki iz razliGnih driav so predstavili
razmnodevanje v svoji dedavi (Malija, Spanija, Tunis), v okvir
okrogle mize pa je bila twdi predstavitev fitosanitarnih vidikow
pri razmnoZevanju, Ob zakljulku okrogle mize so % zmera)
ostala odpria nekatera vprafanga kot so; kaj poment cerfifikacija
sadilnega materiala, kakZen nadin razmoZevanja je najbolidi, kay
je 2 uporabo mikropropagacije...Po drugi strani so se udelefenc

testi, ki jib uporabliajo xa ugotavijanje prisotnosti vinisov so se
dobro obnesli. Pri razmnofevanju je bil poodarjen tudi genctski
vidik. Izboljfanje izhodiiénega materiala (izbrane primeme sorte,
aviohione sorte in kloni) je pomembno zaradi ekonomskega
vidika, kontrole geografskega porekla.. Dobro poznavanje
obstojefega materinla nam poverofa manj teayv, bolezni..

Enatilnost oljke so: obsio) naravmib kriZang, velika mosfolodka
variahilnost, velik vpliv okolja na sorte, veliko imen za eno sorto
in istih imen za drugo soro (velikokrat nejasen izvor sorle),
stabilnost in homogenost sort. Za ugetavijanje sort e uporabljajo
razlitni nalini (genetsk, encimski, molekularni markatorji...),
vendar je nujno potrebno sorte twdi morfolofko opisati in
upedoviti njhove agronomske lastnost (zadetek rodnosti, polna
rodnost, vechnost olja, velikost plodu,...). Ob zakljutku je prof.
Antonio Cimato poudaril, da se morajo v vsaki drfavi sami

sprasevali, kam gredo vse sadike, ki jih
driave proizvedejo, glede na to, da mi
podpor za zajenje oljk v drEavah
Evropske unije. Predstavnik Spanije je
pojasnil, da gredo sadike v izvoz in
obnovo starih nasadov, kajti v EL lahko

na novo =adipo le 2 nadomeflanpem
starih nasadov. V Tunisu gre ravoo tako
za obnovo stanth nasadov, tako da sadijo .
na novo na istih mestih, vemdar so iy '
randalje histveno mangie. Pomembna
vprafanja s0 s¢ odpirala twdi pr
matiénih drevesih, Zaradi wkuSen) ob
7adnji modnejii pozebi, so se Italijani
odiofili, da imajo dolofen del maticnih
dreves v loncih v rastlinjakib, zaie da
imajo kljub pozebi dovol] materiala za
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(o 30,10.2000),
Osnovne ndoge komiteja "Agrotehnika” m ugotovitve so:
- genetske izboljifave, ohranjanje sort, zhiranje genetskih rezery I
{nakazana je tudi moZnost, da se v projekt vkljudi Slovenija), |
- determinacija sort s pomodjo morfolofkih opisov,
= pilotski nasach  vgotavanjem moknost holgana
kakovostl oljénega olja,
- ipobradevanje za uporabnike (sadilni material,
certifikacija sadik, predelava, intenzifikacija v nasadih..},
- MBSO podpira razvojne naloge, premajhna pa je povezava
med temi in raziskavami ter uporabaiki,
- seminani v naslednjem letu naj bi bili predvsem
na temo: intenzifikacija, mmeniéna rodnost - alternanca

marginalnem obmodu,

V zadnjem Casu se poudarja promocija, zato ima komite
]'mmn{un veliko dela. Ospova @ promocijo so ugotovitve
zdravnikov o pozitivnem uéinku oljénega ofja na zdravje, zato

:n:rl;n!ﬂ-:} olje promovirajo predvsem skozi to. Promocija poteka
| preko mediteranske

kuhinje, degustacije oljénega  olja,
sodelovanja 2 indtituli za gastronomijo, 5 pomodjoe AOVINATIEY,
restavrac), gastronomov, konferenc in seminarjev.

Wa rakljuéni seji pa je tako kot veako leto priflo do zamenjave
predsednika MSO za naslednje leto - predsednik je postal
predstavnik Izracla, kar je Ze bilo dogovorjeno v Nikomji. V

| #vezi s tem so nastopile teave, saj nekateri niso odobravali tega
| zaradi politiénih rzlogov.

in certifikacija sadilnega materiala. i YV okviru srefanja smo sc udeledili tudi dveh strokovath
Komite "Okolje” je v prejsnjem let komaj zatel z defovanjem, | ekskurzij, kjer smo si ogledali oljame, obiranje oljk (stroo),
poudarek pa je na trajnosinem razvioju panoge. Osnovae naloge | predelavo, polnilno lingjo in Postajo za oljkarstvo in oljarstvo -
so  uporaba  vegetacijske vode za  namakanje, uporaba | Estacion de Olivicolura v Elaotecnica Jaen (Mengibar). Ta
podproduktov predelovaine industrije, ohranjanje tal - proti | deluje e od 1901 leta in se ukvarja z oljlarstvom (selekeija som,

eroziji, raconalna uporaba vode 7a namakanje in oljkarstvo v | obdelava, namakanje, gnojenje, obrezovanje...} in oljarstvom
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odloditi o nalinu razmnoZevanja, predvsem pa je poirebno
skrajiati obdobje brez rodnosti.

Druga okrogla miza je bila posvelena cenifikaciji sadilnega
materiala, kjer so posamezniki iz Gréije, Spanije, Izraela, Maroka
in ltalije predstavili nadin dela na tem podro&ju v svoji driavi,
Zanimivo je bilo, da so razlilne driave EU, predsiavile drugaden
nafin pristopa in dela, feprav jih vedejo skupne regulative.
Najbolj s prifakovanjem smo dodakali okroglo mizo o ukrepih za

zvisanje ulinkovitosti in produktivnosti nasadov, kjer so ponovno |

predstavili modele po razliénih driavah (Spanija, Italija - sever,
Grtija - Kreta, Tzracl, lalija - jug. Tunis). Spanija je poudarila
dejstvo, da je potrebno £ im niZjim viaganjem dosedi &im boljgi
pridelek najholise kakovosti. Razliéni dejavniki vplivajo na
zvidanje pridelka. Zelo pomembna je svetloba in 5 tem v zvesi
primerna gojitvena oblika in sadilna razdalja, velik pomen
pripisujejo tudi drugim  zunanjim  dejavnikom (podnebje -
padavine, razporeditey temperatur..., a). Seveda pa je velik tudi
vpliv sorte (zrelost, vschnost olja, rodnost, sestava olja..),
mehanizacije (obiranje, rez, obdelava), sadike, priprave tal,
prehranc in gnojenja...Za pridelek je zelo pomemben volumen
krodnje (m3/ha), kajti le ob primernem volumnu lahke dosegamo
visoko rodnost. Pri vseh je bil velik poudarek na xmanjdanju
strodkov v nigadu. Glede na to, da predstavija obiranje in
obrezovanje velik del strodkov, je bilo veliko besed na ta radun,

Lanimiva tema je bil trajnostni razvoj oljkarstva, kateregs osnova |

je ekolodki, socialni in ekonomski vidik, in varovanje okolja. To
Je razvoj, ki zadostuje potrebam, ne da bi ogrozil modnost za
naslednje generacije in njihovo zadostitev potreb. Poudarek je na
varsivu okolja, kjer spremljamno pojav Skodljiveev in pri ukrepih
pazimo na porabo fitofarmaceviskih sredstev. Uporabljame
integrirano  varstvo (tedi integrirana pridelava), sadimo v
primerno akolje in poskudamo ohraniti tla, kakovost vode...
Smeri potrofnje oljénega olja in nadini valorizacije proizvoda
(oljénega olja) je bila tema zadnje okrogle mize, kjer so bili
podani problemi trlenja oljénega olja. Velike razlike so med
notranjim tegom, irgom EU in sveiovnim trgom. Notranji trg bi
moral biti najbolj obfutljiv na kakovost, Seprav je velikokrat cena
nizka. Evropski trg (EU) Zeli ekstra devizko oljéno olje (Anglija,
Francija, Benchux, skandinavske driave..), kjer lahko dosega
vidje cene, strodki pa so vsekakor vigji. Svelovni tra je bistveno

drugalen, saj je Stevilo prebivalcev visoko, vendar je kakovost
osnova. Nujno je izobrafevanje poirofnikov, specialistov za
prehrano in vodij restavracij, da jih powdimo o razlikah razlicnih
kakovosti oljénega olja. Veliko olja se prodaja nesteklenideno in
pod ceno, sicer pa vpradanje kakine kakovosti. Zanimive so bile
primesjave z vinom pred tem - tam bi se morda lahko oljkarji kaj
nauili. Za dobro trkenje olja je potrebno oblikovanje blagovne
| znamke in zadlitencga ali kontroliranega porekla, posvetiti pa se
Je potrebno tudi poznavanju potrodnika,

Profesor iz Izraela je podal zanimivo temo 2 naslovom: Ixkusnje
in predlogi raziskovalea raziskovalen. Oljka je najstarcie gojeno
drevo, katere pridelek je shuil tudi kot gorivo, Modemnizacija je
drugje bol) prodrla kot pri oljki, ker je tradicionalna kultura.
Raziskave so skoraj izkljuéno vezane na zadnjib petdeset let
Veliko je 3¢ nerelanih problemov, ki jih je potrebno razickati:
dolgo obdobje do rodnosti, rodnost, predelava, izmenitna
rodnost, odpomost na bolezni in Skodljivee, razlike med regijami
v olju, sadike, viruse, ki delajo dejansko Skodo na oljki, selekeija
- pogoj za izenalen nasad, ugotavijanje genetskega materiala
obmodja (prisotnost razlignih sort), oblikovanje novih boljgih son
& kriZanji, mehanizacija, kakovost olja - kaj je in kaj vpliva na
kakovost, primeren £as obiranja glede na sorto... Za vse raziskave
& nujno mednarodno sodelovanje, saj je dela za vse veliko.

isto ob zakljulku smo prislubnili prof. Antoniu Morettiniju, ki
nam je podal temo Oliino olje in zdravie, kjer je poudaril, da
vetino Sudij v zvezi s hrano delajo v Ameriki, zato je Se zmeraj
premalo narejens na oljiénem olju. Zanimanja za take Swdije je
veliko, vendar se obifajno ratakne pri denarju, pa Seprav
ugotavljajo pontiven vpliv olifnega olja na pojav rakastih
obolenj in obolenj srea in okl

Seminar, ki ga je organiziral Mednarodni svel za oljkarsivo v
(sodelovanjem z drugimi indtitucijami, je vkljueval Hevilne
| tematike in probleme, zanimive pa je bilo, da so jih obdelali
| strokovnjaki razliCnih defav in nam podali razli¢ne zkuinje. Ob
tej priliki sem se ponovno preprifala (tako kot pred leti na
seminarju v Maroku), da na takih seminasjih pridobid veliko
novih spoznanj, ki jih lahko s pridom izkoristié pri nadaljnjem
delu in posredovanju teh informacij do porabnika.

Hnadini predelave, avtomatizacija, shramjevanje oljk, olj,
germoplazma - ohranjanje.. ). V okviru te potekajo wdi razni

teca)i in specializacije, vkljuéeni so tudi v razline projekte (npr. |

Projekt a izholjfanje oljénega olja preko COI, kier so viljuéene
tudi druge drkave). Ogledali smo si mdi sortiment oljk, ki je bil
posajen [986 in vkljuduje 168 sort oljk (vsake sore po dve
drevesi),

Udelelba na srelanju COI je poleg nadtetega doprinesla e
veliker ved - ob Stevilnih sprejemih, ob pavzah in na ekskurxijah

smo imeli modnost spoznati posameznike, ki se ukvarjzjo z |
oljkarstvom in tudi od njih dobiti nekaj informacij. Seveda pa |

moramo poskutats &im prej dobiti informacije (glede na (o, da je
Slovenija vkljutena v COI), kako lahko &im vef odnesemo od
Elanstva v COL (V.V)

Na desni strani objava v éasopisu "JAEN" 17, novembra 1999:

Fiprekdenrs & sk Hiine Kacon s e ofr e e aol 80,
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fctnm ol Teicoda Febvrractonrad, So aedad fairer fieaiae
EbeR | b emarrnin fon das S0 bocidronis o alieas aquie Benne
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Eslovenia, el aval de |

Slovenija je zadnja driava, ki se je vkljucila v o ._
Mednarodni svet za oljkarsivo... «| 880 bectdreas de olivos
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Podpore za SIPS - Slovenska
DNEVI integrirana pridelava sadja

0 LJ K V lanskem letw je bil prvié v razpisu Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano

tudi razpis za podporo integrirani pridelavi sadja, teprav je sistem integrirane pridelave pri
pridelovalcih jabolk v Sloveniji #e dalj Sasa poznan. Podpora je zoaials 60.000 SIT/
hektar, Dd. Eezar je bilo nekaj potrebno oddteti za kontrole in organizacijo. Lani j¢ bilo na
rizpis pripavljenih 12 prndelovalcey, predvsem oljkarjev, vendar jilh 9 obupala, 13 jil je v

Program
Snbata L. Junija 2000

b 800 ur lanskem letu bilo viljulenih v integrirane pridelavo, podpore pa so dobili tisti, ki so vee

TURNIR V MALEM NOGCOMETU | torazee pravoasno oddali. ¥ lanskih Stevilkah nafega glasila sem zaradi tega, da bi lahko

Iyridée pri podrsinitni fol Korte bili vai scznanjeni z moZnostjo uveljavijanja sredstev, dvakrat tudi zapisala nekaj o tem.

O¢itno pa imajo oljkagi preved denarja, saj s jib je zebo malo odzvalo razpisom. V

ab 10,00 letodnjem letu se je prijavile skupno 38 pridelovalcev, vedina oljkarjev. Priznati pa je

OLJEA ALI TE POZNAM ? poircbno, da se jib veliko prestrafi obrazeeyv in obratovnih zveskov, éeprav o ni tako
Tekmoranic éctreadolecy (3ula Korte) zahtevno opravilo, kot sicer izpleda. v

orvorrmeviazsve  Obisk izveSilnega direktorja
Fadruini dom Korte M
Mednarodnega sveta za oljkarstvo

cib 18,080 wird
FINALE TEEMOVAN]JA
"OLJEA ALI TE POZNAM" YV zadetku aprila (4. in 5 april) je Slovenijo podasil z obiskom izvidilol direkior
Zadreini dom Kose Mednarodnega sveta za oljkarstvo (MS0) gospod Fauste Luchettl s svojo soproge in
b tehpitnim direktorjem Ahmedom Touzanijem Prvi dan je bil posveden regiji, kjer oljka
Ea uspeva, mediem ko je bil drugi pamenjen wradnim obiskom v nadi prestolnici. Dobili smo

OKROGLA MIZA "GEOGRAFSED s na sedehn Kmetii e i e I it al : : e,
: jsko veterinarskega zavoda Nova Gorca skupaj 5 predstavoiki iz
POREKLO DL.IENEGA OLJA Minsstrstva za kmetijstvo, goedarstvo in prelrano (direktor Kmetijske svetovalne slofhe

SLOVEMSEE ISTRE" Slovenije - Baris Jek Alenka Marjetié m Barbara Rogel iz prehranskega scktorja in
Fadruini dom Ko Marko Verbl iz sekiorja za mednarodne sodelovanje). Ma Zavodu jih je sprejela

) direktorica mag. Darinka Blafica, poleg pa smo bili vodja KSS Primorske Stojan g!u]u,

a L vodja laboratorija mag. Miran Vodopivee m Viljanks Vesel. Moja naloga je hila

XVL REDNI ZBOR OLJEARJEV predstavitey oljkarstva Slovenije. 1z Gorice smo 2l ILEIHHIL'J oljénika Il'l-:lgll.lﬂ kfﬂi -'I. Birada,
SLOVENSEKEE ISTRE Po kontanih ogledih smo se napotili v Slovensko Istro, kjer smo si skupaj ogledali
Zadruini dom Korre pridelave sadik v Kmetijski zadnug Agrana Koper. Dogodek, ki je sledil, je bil praveapeay

i najbolj zanimiv, saj sme v leoli posadili 300000 oljke (prvid toliko, kot jih je bilo v

ol g i alovenskl lstn pred molno pozcho 1929 [eta) in 2 tem tudi prili do 1008 hekiara (po
PODELITEV PRIZNAN] IN evidencah sajenja v zadnjih 20 letih). Tega se je udeleZil 15:“ minister 7 J-:muiijii'f-::.,
EULTURNI PROGRAM gozdarstvo in prebrano Ciril Smrkolj in podsekretarkn mag. Mirs Zupanc. Seveda pa brez
Prod sadrainim domaom Koroe nafih treh fupanov (Fupanja [zole Breds Pefan, Pirana Vojka Stuler in Hupan Kopra Dino
-y Furu_rll lixko pumumé‘-;mga dogodka ne bi mogli primemo obelefiti, Uradno je oljko posadil

e pevritlo dirgktor M50 gospod Fausto Luchetti s pomodjo ministra, gospoda Touzanija in

ZABAVA 5 PLESOM - ansambel vseh treh fupanov, Po kosilu smo si ogledali oljéni nasad na Ronkuo, oljarne v 1zoli in
PRIMORSKI FANTJE laboratorij (Labs), V oljasni je Angelo Hlaj predstavil delo Drudtva (DOSI), Milena Bugar

Pred radrisknim domeom Korte - MiklawEif pa je predstavila raziskave na tem podrodju in teZave 5 kaferimi s¢ srefujemo

2 : pri delu na pedrodju oljkarstva, Maslednji dan 0 goste sprejeli na Ministreive 22 kmetijsiva,

Nedelja, 4. Jundj 2000 poedarstvo 1o prehrane, kasneje pa so imcli specjem pri Milanw Kufanw, Marjano

b 1300 ot Podobaiku in Janezu Droovikn (vv)

OTVORITEYV
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VASKEGA DOMA'Y
CETORAH

oen L.0HD arn
SAGRA - CETORE 2000

My e ||nrr.|ﬁr|; e Ty Him
L doduma h-\.ulil'nh:- I‘l-:n'.llh:- bl Pngllh_-:n_- kmecke
jene, osmeitari, Sulidis [robs, gosslng Korsr in soodn
|i:|:r|I1I'dLl i reititalrea ke feida, Masina b sodi
d't:r,I:II'.LL'I'J. 1 Rk |J1:n.|:|;1. s, vieeish ok,
pdehny iz amals tn wleamh Bectdnh nn

OLIKA = ghasilo DRUSTVA OLIKARJEV SLOVENSKE ISTRE | neslov: DOSEpp 110, 6310 Izola /
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