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GLASILO Junuswa OLJKARJEV SLOVENSKE ISTRE

MINISTER NAM JE NAKLONJEN

V zadetku marca 2¢ ¢ Minister za kmetijsivo,
goedarstvo in prehrano pogovarjal & dani UD
Zvere drudtey oljkarjey Slovenije v Movi Gor-
i, Orbiskal je tudi LABS v Leoli,

Predstavniki posameznih drustey smo minis-
tra seznanili z aktualnimi problemi ofjkarstva,
ki 5o predvsem ureditey davéne zakonodaje,
zakona o katastrskem dohodku in zakona o
katastru, ¥V makonu o katastru predlagamo,
da se voese Kategorijo oliénik, ker do sedaj ni
opredeljena. Prav tako predlagamo, da zakon
o katastrskem dohodku uposteva oljénik kol
osnove za izmero dohodnine, V zakonu o do-
hodnini pa predlagamo, da 2o dolodi canova na
ha oljénika,

Qpozorili smo na problematiko razpisov, ki jih
pripravija AKTRF za razne potrebe oljkarjev, ¥V
sedanjih razpisih niso upodtevani specifiinost
oljkarjev, tako da se lahko le redko kateri
oljkar prijavi na razpise za pridobitev razliéne
opreme, ki jo potrebujemo pri obiranju, rezi in
ostalib opravilih,

Ministra smo opozorili, da smo zaradi mepri-
znavanja OF (organizacije proizvajaleev), ki
s jo ustanovili 2e leta 2006 izgubili priblizng
200 tisod evrov evropskih sredstev. Ta sredstva
0 5¢ porabila za druge namene.

Zato smo se dogovorili, da ponovno predlodimo
progam dela OF, ki v glavnem obsega podrodje
spremijanja in zatiranje Akodljivoey v oljénikih
(Sigma), obrakevanje pri rez olj, pri degus-
taciji oljénega olja, sodelovanje 2z razliénimi so-
rodnimi mednarodnimi institucijami, organi-
zacijo mednarodnih tekmovanj o kvaliteti olja
{oljiéna vejica), tekmovanje asnovnodoleev o
poznavanju oljkarstva (=Oljka, ali te poznam?«),
sofinanciranje strokovnega glasila Oljka, pod-
pora pri mednarodnih telkkmovanjih o kakove-
st oljénega olja za nade najbolje pridelovalce
ter sodelovanje na raxliénih sejmih doma in v
fujimi.
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Te dni smo dobili podaljfan Stiriletm certifikat
za ekstra devigko olpéno olje Slovenske Istre 2
ormacho geografskega porekla. To pomeni, da
smo v preteklih Stirih letih uspeino prebrodili
vae acetne tezave in dokazali, da imamo v Slo-
venski Istri vrhunsko kakovast oljcnega olja.
Takoj, ko smo pridobili slovenski certifikat,
sme celoten elaborat o pridobitvi zadéitene oe-
nake posredovali v Bruselj, da bi pridobili tudi
evropske sadditene oenake, Pobvaliti s¢ mora-
mic, da jir ekstra devizko oljdno olje Slovenske
[stre edini slovenski proizvod, ki ima fedi ev-
ropsko oemako.

Zadetki so bili sicer tezavnd, prece] je bilo odpo-
ra predveem pri dolodanju poiojey, kot so das
obiranja in predelave (48 wr), hramba plodov
in olja, temperatura ob predelavi, Veliko je Blo
skeptikov, Vendar smo ob veirajnem prizade-
vanju nekaterih pridelovaleey, predstavnikov
LABS in Centra za oljkarstvo v drudtvu vziraja-
li pri izpolnjevanju zastavljenih ciljev, bo je pri-
dobitev certifikata. Od zadetnih 37 élamov pred
Ltirimi leti steje skupina EDOOSEZ0T (ekstra
devizko oljdno olje Slovenske lstre-zaiditena




oznaiha porekla) sedaj e 60 Clanov. V okviru
drustva smo ustanovili skupine EDOOSI-ZOF,
ki je priznana s strani MKGP in s tem tudi je
dana mo#nost za érpanje sredstev iz eveopskih

skladov, ki s0 namenjena za vadrievanje, pro-
mocijo in Siritev sheme kakovosti, Pricakujemo,
da s¢ bo skupina v naslednjib letih povedala se
za 30 {lanow.

INVENTARIZACIJA, ODKRIVANJE IN
DETERMINACIJA SORT

V Poskusnem centru za ofjkarstvo (POO) Kmetij-
sko pozdarskega zavoda Nova Gorica v okviru
petletnega programa izvajamo tevilne naloge, ki
jih financira Minkstrstvo za kmietijstvo, goedarstvo
in prehrano RS, Inventarizacijo, odkrivanje in de-
terminacijo sort oljk izvaja PCO v okvire stroko-
vnih nalog Kmetijskega indtituta Slovenije.

Naloge za obdobje 2008 - 2009 so naslednje:

- inventarizacija, odkrivanje in determinacija
sort,

- vadrievanje nacionalnega kolekeijskega na-
sada Strunjan (25 sort in pov),

- vzdrievanje macionalnega kolekcijskega na-
sada Purissima (36 sort in tipev & modnostjo
siritve),
vadrievanje maticnega nasada izbranih klo-
nov sorte [strska belica - Lama,

- preizkutanje podlag (pripriva materiala, za-
vetek ixvajana),

= vpliv tal na prehranjenost in rodnost ofjk,

- vpliv éasa obiranja na vsebnost olja v plodo-
vih (spremijanje dozorevana),

- ypliv fasa obiranja na kakovost oljinega olfa,

- ypliv shranjevanja olja na kakovost,
vpliv predelave (v laboratorijski oljarni) na
kakeovost oljinega olja.

Inventarizacija, odkrivanje in determinacija sort
poteka na irsem obmodju z iskanjem neznanih
sort, Neznane in zanimive sorte opisujemo po
posebnemn mednarodnem sistemu, jih razmno-
#imoin posadimo v kelekeijske nasade. Le v istem
nasadu 2 enakim tretiranjem lahko sorte med se-
boj primerjamo in ogotavijame njihove Lastnost.
Prvi tak kolekcijski nasad je bil postavijen v letih
1995-98 v Strunjanu v sodelovanju 2 zasebnikom.
V njem je posajenih 28 sort in tipov oljk. Po ne-
kajletnih opazovanjih smo ra nekatere neznane
tipe ugotovili, da ustrezajo nekaterim 2e znanim
sortam. Wedina sort je bila pri postavitvi zastopa-
na 5 petimi drevesi. h“lﬁw 1996 50 bile
dosajene sorte, ki so bile t dosegljive.

V kolekcijskem nasadu vsako leto spremljamo

¢as cvetenja po mednarodnem sistemu RESGEN,

Pri veakem drevesu posamezne sorte beledimo

pojav prve vidnosti cvetnega venca (E). zacetek

evetenja (F), polno cvetenje (F1) in odpadanje ali
temnenje vencnih listov (G). Na podlagi tega za
vsako sorto izrafunamo zadetek in konec cvete-
nja in polnega cvetenja, povpredni datum polnega
evetenja, njegovo trajange in fas cvetenja v celoti.
V 2008 je cvetenje zadelo be malo bolj zgodaj kot v
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obicajnem letu. Ezjema je bilo leto 2007, ko je cve-
telo priblizno tri tedne obicajnim éasom.
Poleg tega vsako leto | EN metoda) ocenimo
intenzvnost cvelenja na odstotek krodnje s
ovetoni v 6 kategorij (0%, 1-20%, 21-40%, 41-60%,
61-80%, §1-100%). Cvetenje je bilo v letu 2008 pri
vedini sort zelo dobro, le pri sortah Crnica, Nocel-
lara del Belice, NN-Rozi in NN-Sanovada je bilo
slabde, saj lani skoraj niso imebe cvetov.

Ma domacih in wdomadenih sortah iz kolekcijske-
ga nasada smo v letih 2003, 2004, 2005 in 2008
sprembjali samooploditey in oploditer. Deset vejic
vsake sorbe sm pred zadetkom cvetenja prekrili,
deset pa smo jih samo oenadili. Pred prekriva-
njem smo predeli Stevilo socvetij na vejici in
itevilo evelov na socvetju. Po 40 dneh smo ugo-
tavljali, koliko plodicey je ostalo na posameznih
socvetih in vejicah. V literaturi zasledimo, da ja
za dober pridelek dovelj od 1 do 5 % oploditey.
Majboljia samooploditev je bila v letu 2004,
medtem ko je bila v 2008 letu #elo nizka (Buga
- 0,21%, Leccino - 0,07%) ali je ni bilo {Crnica,
NN-Sada, NN-Sanovada, Storta), razen pri sorti
Istrska belica (2,18%). Vse sorte razen Storte 50
imele oploditey vijo od 1%, kar bi mosabo zados-
tovati 2a dober pri . Sorta Leccino je imela
v letu 2008 precej slabso oploditev (1,83%) kot v
letu 2005 (6,04%), pridelek pa dvakrat vigji kot v
letu 2005. Kljub boljsi oploditvi sorte 1: beli-
ca kot v letu 2004, je bil pridelek ofjk nekoliko
slabdi, medtem ko je bil pridelek olja celo rahlo
vigji. Zunanje razmere zelo pomembno vplivajo
na rezultate, zato je priporcljivo podobne pos-
kuse ponavljati v letih.

V kolekeijskem nasadu poleg cvetenja opazuje-
mi rast in rodnost ter obéutliivost na bolezni,
skodljivee in nizke temperature, Poleg pozebe
1996, zaradi katere smo morali posamesna dre-
vesa ramenjati, druga obnovilh (mocneje poreea-
ti), smo imeli v letih od 2000 do 2002 tezave 5 ka-
parjem (Saissetia oleae), v 2003 pa e z Grazito
subo 2 zredno visokimi temperaturami, kar je v
fasu cvetenja povzrotilo dodatno Skedo. Dolgo
viaZno obdobje v jesenskem fasu 2005 je botro-
valo okuzbi s pavjim ofesom, Skroplienje v Hs-
tem obdobju ni bilo priposoedljivo zaradi obiranja,
kasneje pa zaradi nastopa nizkih temperatur.
Spomladanske Skropljenje ni zadestovalo, da bi
drevesa ohranili zdrava. Sula takoj po cvetenju
je de dodatno pripo k slabi rodnosti v letu
2006, lahko bi rekli cedo k zpadu pridelka. Zara-
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Pewpeed na pridelek efjk in olja
pri sortaks i kolekeljskega
nasady Strungan v 2008 leta v

primerjei = prejingimi leil

i tople jeseni in zime ter sus obdobja &e od
vaega zacetka leta dalje so bile tudi v betu 2007
teave z rodnostjo. Tudi keto 2008 je bilo posebno,
&aj h:bih.tvsplmr]a.dmmknm casu pred n'nlznjem
veliko padavin, rastline 20 imele na Ipol:l

valj hranil, zato je bilo cvetenje optimalno E!‘idl
pomanjkanja padavin v obdobju pred obiranjem
ber wisokih temperatur so pludl:m zelo hitro d-:r-
zoreli in vedinoma vsebovali visje odstotke D:l.lg-
kot v prejénjih letih, lz preglednice lahko vi
ma, da je za leto 2008 znacilen dober pridelek
v primerjavi 8 prejsnjimi leti. Najvisji pridelek
olik so imele sorte Leccing, Pendoling, Coratina
in Arbequing, najnizi pa sorte Mocellara del Be-
lice, NM-Sanovada, Santa Catering in Frantoio,
Med domadimi in adomadenimi sortamd je imela
majvisii prdelek sorta NMN-Sada, nekoliko nizi
Buga in Istrska belica. Najvidji pridelek olja na
dreve je dosegla sorta Leccio del Corno, nekoliko
nidjega sorta Arbequina, za njo pa Coratina,

V laboratorijski ofjarni, kjer lahko predelujemo
minimalno koliding 400 do 700 g, smo :fl:l.avl'rali
dobit ofja v oljarni za vee sorte iz kolekeijshega
nasada {kjer je bilo moino). Na podlagi dobiti
alja smo izracunali pridelek olfa na drevo, Pred
radetkom predelave smo stehtali 100 plodov in
dolodili povpredno teio ploda. Poleg tega smo do-
loili buci indeks zrelosti (12 = indeks zrelosti),
ki lahko dosere mak-simalno vrednost 7. Tako
vrednost dosele, ko so vsl opazovani plodovi v
celoti obarvani {od povihnjice do keddice). Kljub
ey, da nadeloma priperolajo elbranje pri veed-
nosti IZ 3.5 (vedina povrhnjice je e obarvana),
upotavljamo, da je ta vrednost neprimerna za

nekatere sorte. Primerjalni podatki o te#i plodov
{preracunano iz 100 p v letih od II}[I.] do
N8 jasno kadej nan ne razmere v letu
03, saj so bili plodovi v 2003 vedno la#ji od plo-
dov v ostalih letih. V leto 2008 bi zar:flli vidjega
pridelka in pomanjkanja padavin pricakovali
niije teie plodov, vendar so sorte vecinoma do-
segale povprecne tede plodov. Nekatere sorte
s¢ pozno obarvajo ([strska belica, Arbequina,
Coratina, lirana, Leccio del cormo, Leccione, Pi-
choline), zato pri teh sortah v nadih razmerah
{zgodnje ohladitve pred obarvanjem plodov) za
zacetek obiranja ne moremo cakati, da bi plodovi
dosegli indeks rrelosti 3.5, ki ga priporocajo kot
primernega 2a doseganje primerne dobiti in vi-

soko kakovast ofja,

¥ vseh sestih opazovanih letih jo majvizo do-
it oljkie sorbe Istrska belica. £a leto 2008 s0 znadilne
precej visje dobiti olja kot v drugih letih, primerjajo
se lahko z letom 2006, Najvisjo dobit sta i sor-

ta Istrska belica in sorta Leccio del cormo. Majnigjo
dobit :lJp je tako kot v prejinjih stirh letih opa-
neznana sorta MN-Sada (7.1% in
E 1‘1-] poleg nje pa tudi sorta Grignan in Pendoling,
medo nizko pa kljub visoki vrednosti indeksa zrelosti
sorta Atena (6,4% in 8,8%).
Zavedati se moramo, da so to samo delni podatki iz
opazovanega kolekeijskega nasada v dolocenem ob-
dobju, Poleg veeh navedenih informaci] je 2a Sirjenje
neke sorfe v nate nasade pomembno budi veliko
drugih dejstev (obduthiivost na podnebne in talne
raxmere, kakovost in tipicnost aliénega olja, ), o
cemer bomao lahke pisah v naslednjih glasilih,
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FILTRACIJA OLJCNEGA OLJA

Za marsikaterega potrodnika je smotno oljes
lahko dokaz, da je olje »domades oziroma pris-
tno-devizko, kajti industrijsko pridelana olja
niso nikoli motna. Olje je motno, ker so drobne
kaplje rastlinske vode fino porazdeljene (emul-
girane) v ofju in ker so v olju prisotni fino po-
razdeljeni drobei rastlinskega tkiva, obdani z
lipoproteini, encimi, biofenoli in mikroorga-
nizmi. Fino porazdeljeni delci in vodna faza
se postopoma usedajo, zato je priporocljive,
da se olje steklenici v mesecu marcu, ko se ga
e enkrat ali dvakrat pretodi in s tem loéi od
usedlin, Tako olje lahko ohranja kakovost tudi
18 mesecey,

Iz izkudenj vemo, da se na nafem obmodju
steklenicéi oljéno olje f¢ v mesecu novembru
in decembru, ko je veliko povprasevanje po
olitnem olju predvsem za novoletna darila.
Pri svede steklenidenem olju se kmalu na dnu
steklenice pojavi usedlina, Zaradi usedline olje
zelo hitro izgubi svedino in s éasom pridobiva
neprijeten vonj in okus (po fermentacjji, pre-
gretem, gnilem). Tako mnogekrat iz eksira
devitkega oljinega ofja ze po nekaj mesecih
nastane devisko oljéno olje.

Maravna dekantacija je dolgotrajen postopek,
zato s¢ v novejlem casu za prediféevanje olja

vse bolj uporablja sistem filtracije. 1z literature
je razvidno, da so nekateri aviorji prepricani, da
je potrebno olje naravno dekantirati {pretoditi),
ker s¢ s filtriranjem zgubi vso bogastvo olja
{anticksidante),

Dokazana je, da je filtrirane olje bolj stabilno in
da je bistveno manj izraZena hidroliza (razpad)
kompleksnih biofenolov in triacilglicerolov za-
radi encimov prisotnih v kapljicah vode in fino
porazdeljenih drobeih rastlinskega tkiva, ki jih
& filtracijo odstranimo.

Prve analize viebnosti antioksidantov pred in
po filtraciji smo dolodili za olje letnika 2006,
Ugatovili smo, da se antioksidanti s filtracijo
ne izgubijo. Olje smo filtrirali 2 minimalro
hitrostjo (prostim padom) s hidrofilnim bom-
baino-celuloznim filtrom OV 110 proizvajalca
Omniafiltra Cartiera del Torano 5.p.A. in pod-
jetja STIC di Vincenzo Siregola S.a.5. {www.
sticfiltrazioneindustriale.it).

Vsebnost antioksidantov smo dolodili po 9 in
18 mesecih in ugotovili, da ima vedji delei fil-
triranih o] vidje vsebnosti antioksidantov kot
nefiltrirana olja. Torej so prvi rezultati filtrira-
nja spodbudni. Seveda je potrebno z analizami
nadaljevati in 2 novimi rezultati nadgraditi do-
sedanja spoznanja.

NAMAKAN]JE OLJCNIKOV

Oljka je prilagojena na mediteransko klimo
z malo padavinami in s suinimi poletji. N. Mi-
chelakis s Krete (Indtitut za oljke in subtropske
rastline) navaja, da predivi tudi v krajih, kjer je
le 200 mm padavin na leto, v krajih kjer je od
200 do 500 mm padavin dosega srednjo proiz-
vodnjo in pogosto izmeniéno rodi, pri kolicini
padavin od 500 do 700 mm pa imamo dobre
pridelke in redno rodnost.

Pri nas imama 700 do 1000 mm padavin. Kljub
temu zaradi neprimerne razporeditve padavin
v zadnjem desetletju beledimo velike izpade
pridelkov. Oljka je prilagojena na pomanjka-
nje viage v tleh v poletnem casu, usodno za
pridelek oljk pa je pomanjkanje vode v casu
zasnove cvetov (sredi maja), ovetenja, oplodnje
{konec maja) in v fazi delitve celic do trdenja
koddice (sredi julija).

V fasu cvetenja je obdutljiva na visoke tempera-
ture. Pri temperaturah nad 30°C se prekine
rast pelodne cevi in oplodnje ni. Poleti dobro
prenese pomanjkanje vlage v tleh in tudi bem-
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perature nad 40°C. Vedje potrebe po vodi ima
za debeljenje plodov in zorenje v jeseni.

SUSE V LETIH 2003, 2006, 2047, 2008

Pred letom 2003 nisma rabelezili pomembnej-
Sega izpada pridelka zaradi sude. Zaradi kli-
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matskih sprememb, ki so vedno bolj kzrazite,
pa je manj padavin spomladi in poleti (15 - 20
%), ved pa v jesensko-zimskem casu (5 %). Vis-
je s0 povpreine temperature, ki povedujejo
tegube vode z evapotranspiracijo. Pogostejsi
s0 ekstremi tako v temperaturah, kot v padavi-
nah, neurja so pogostejsa,

Majvedji izpad pridelka smo imeli zaradi spom-
ladanskih sus, v jeseni 2008 pa so oljke zaradi
sude prisilne zorele. Leta 2003 smo imeli 70
% izpad zaradi suhe zime, pomladi in paletja,
Leta 2006 je bilo 40% izpada pridelka, suta je
mastopila junija, takoj po oplodniji in v £asu in-
tenzivne delitve celic. Naslednje leto 2007 je
bil izpad 45%, susa je nastopila ze maja pred
cvetenjem in je trajala do avgusta. V suini jese-
ni 2008 so plodovi nepridakovano hitro zoreli
in za ohranitev kakovosti je bilo potrebno zelo
hitro obiranje.

PREDLAGANI UKREPI ZA ZMANJSANJE
POSLEDIC SUSE

Namakanje je le eden od ukrepo, ki zmanjiajo
posledice suse, ¥ vecini nasadov namakanje e
n moEno, zato je izvajanje vseh ostalih ukre-
pov twliko bolj pomembne, ¥ sudnih letih opa-
fama, da so bolj prizadeti oljéniki na plitkih
tih, mladi oljéniki, premalo porezana drevesa,
Istrska belica na podtaknjencih, drevesa v sla-
bi kendiciji in premalo ali prepozno pognojeni
nasadi.

Najpomembnejia je globoka obdelava tal pred
sajenjem (1-1,2 m). 5 tem izjemno povecamo ka-
paciteto tal za vodo in koreninam omogodimao,
da s¢ nemoteno razvijejo in najdejo dovolj
viage v globljih plasteh, ko nastopi susa. V ob-
stojedih nasadih je uéinkovit ukrep globoko ri-
panje izmenicno vsako drugo vrsto, Moino je
tudi globoko prekopavanje vsako drugo vrsto,
v naslednjem letu pa Se vrste, ki niso bile pre-
kopane. V tem primeru je potrebno drevesa tu-
di moéneje porezati.

V zatravljenih oliénikih muléimo pred susnim
obdobjem, ker s tem zmanjfamo {zgubo vode
iz tal. V obdelanih olji¢nikih pa spomladi in po-
leti plitko kultiviramo po dedju.

Meporezana drevesa najslable prenesejo suso,
mocndje porezana pa najbolje. Na sudi bolj iz
postavljenih legah, zato drevesa modneje po-
redemo,

Dobro prehranjena drevesa bolje prenadajo
susc. Ni pomembno le gnojenje v suinem
letu, temves tudi gnojenja prejénjih let, Oljka
je dolgokivo drevo, ki ne reagira hitro na na-
se ukrepe. Posebno  pozormost namenimo
humusu v theh, ker poveda sposobnost tal za
zadrdevanje vode.

Skrbimo, da so drevesa zdrava in vitalna.

Odpadarie covier - pradeaficr visabd fempentar in posanilani
el o dirsu coedensa (1L2003)

Drevesa, ki izgubijo veliko listoy zaradi bolezni
pavje ko in sive oljkove pegavosti so v slabi
kondiciji in so bolj obéutljiva na suio. Prav
tako drevesa mocneje napadena od oljkovega
kaparja, ki poverodi poleg sesanja sokov tu-di
medenje, posledidno pa imamo Se pojav sa-
javosti.

Pri napravi novih nasadov za suéne lege bolj
priporocamo sajenje cepljenih sadik na sejan-
cu, ker ima sejanec globlji koreninski sistem,
Ker pa smo na skrajnem severnem  obmodju
moznost pridelave oljk, so tedi pozebe veliko
tveganje. Zaradi pozebe se bolj priporocajo sa-
dike vzgojene s podtaknjenci, ker v primeru
hude pozebe ni potrebno ponovno cepljenie.
Ker smo do sedaj le pri sorti Istrska belica
na podtaknjencu opazili vedjo obéutljivost na
suso, hkrali pa ta sorta na lastnih koreninah
kasneje zarodi, priporocamo le za to sorto cep-
ljeno sadiko na sejanec ali 3e bolje na Crnico.
Da pa bi se v &im vedji meri izognili tezavam
s preceplianjem ob hudi pozebd, sadimo nizko
cepliene sadike in jih sadimo tako, da je ce-
plieno mesto v zemlji.

NAMAKAN]E

Le malo oliénikov ima vodni vir in moknosti za
namakanje. Predno se odlodimo za namakanije
moramo temeljito razmisliti in se posvetovati s
strokovnjaki. Kolikina je investicija in strodki
namakanja in v katerih oliénikih je to ekopom-
sko opraviéljive? Ce imamo vodni vir v bliZini
ali mednost namakanja iz vodovoda, je verjet-
no ka investicija smiselna za vae miade nasade.
£ namakanjem oljke dosedejo hitro poln rodni
volumen in hitrejsi vstop v rodnost.

Ma legah izpostavijenih sudi in plitkih tleh
tudi v reddnih starejih oliinikih pricakujemo
bistveno boljse pridelke z namakanjem.

Stare oljke na dobrih tleh pa po vsej verjetnosti
ni smiselne namakati, saj so do sedaj tudi v
susnih letih dale dobre pridelke.

i RS MEGP ARSETHE
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Ekonomika pridelave oljk je zagolovijena le
pri velikih pridelkih in le-te nam namakanje
prav gotovo zagotavlja. Zelo pomembno je, da
imamo stalne pridelke vsako leto tudi zaradi
direktnega trienja in ohranjanja nasih kupcev.
Preden se odlodimo za namakanje v oljéniku,
si odgovorimo na najpomembnejia vprasanja.
Kako mocno je nad nasad izpostavljen sudi?
Kaoliko skode smo imeli v zadnjem desetletju?
Ali imamo vodni vir? Kolikina je predvidena
investicija in strodki namakanja?

Za lakje razmidljanje podajamo preglednico
izgube pridelka na hektar v odstotkih pri raz-
licni prizadetosti v letih 2003, 2006 in 2007,
A je povpredna prizatetost, O najmanjsa pri-
zadetost (npr. stare oljke, boljsa tla, ...}, L pa
moéna prizadetost (npr. mlade oljke, plitka
tla). Vsak oljkar pa naj si ma podlagi kastnib iz-
kufenj naredi izracumn.

Izguba pridelka v odstotkilh na hektar pri rezlicnr
prizadetost o letiy 2003, 2006 i 2007

htﬂ m m'r- Hﬂﬂ-‘:
A 0% % 43%
B 30% 1% 1%
C B0% Bl 855

Glede na povpredni pridelek, ki smo ga dosega-
li v oljéniku, lahko izracunamo izgubo pridelka
v teh treh letih. Kot primer navajam izgubo v
olju za tri razli¢ne povprecne pridelke.

Tzguba pridelka v frefy dedih (2003, 2006, 2007) ©
{ aljie

pridelek 4251/ha  6000ha 8001/ ha
A

hEY | 9301 1160 |
B 31 3001 4001
C 8711 1m0l 16400 1

SISTEMI MAMAKAM]A

Zaradi pomanjkanja vode moramo izbrati
éim bolj varéne nadine namakanja. Sodobni
nacini namakanja v oljénikih s0: namakanje
z minirazpréilci, kapljicno namakanje in pod-
semne kapljiéno namakanje,

MINIRAZPRSILCI

Prednosti minirazpriilcev so predvsem dober
pregled nad delovanjem sistema in v vedji po-
vriini ovladene cone. Poraba vode je dokaj
ekonomiéna in primerni so na vsakem reliefu.
Slabosti so vedja zracna viaga in posledicno ved
bolezni, moZno je zanasanje vode zaradi vetra.

W e O @
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Prednosti namakanja s cevmi s kapljadi soc
zelo ekonomiéna poraba vode, manj je vlage
in poslediéne manj bolezni. ker deluje sistem
pri niijih tlakih je manj3a poraba energije. Mi
termperaturnih jokov, mamakamo lahko kadar
koli in v vodo za mamakanje lahko dodajmo
hranila. Slabost je predvsem slabsi pregled nad
delovanjem sistema. (bseg namakane povrsi-
ne je manjii, kapljadi se lahko zamagijo. Cevi s
kapljaéi lahko polozimo na tla v kolobarju okoli
krosnje ali pa poledimo veaj dve cevi s kapljadi
na vsako vrsto, Zelo moteda pntem nadinu na-
makanja je motena obdelava tal. Cevi s kapljadi
lahko polezimo v krodnjo. Obdelavo tal lahko
¥ bem primery nemobend LEvajama, prired in
obiranju pa je potrebno ved pazljivasti

YV osvetu se vednmo bolj wweljavlja pedzemno
kapljiifnoe namakanje, ki pa Zal pri nas %¢ ni
preizkuienc, v sosednji laliji pa imajo le de-
setletne izkuinje. Velike prednosti so Se bolj
ekonomicna poraba vode in nemotena obdelava
tal. Zgornja plast tal ostane suha. Slabost tega
sistema je zelo slab pregled nad defovanjem sis-
kema, moEno je masenje kaphadev in poikodbe
zaradi glodalcev. Imvesticija je vedja in na zelo
Eamnitem terenu postavitey ni moEna

Mekaj oljkarjey #e namaka oliénike in dosega-
jo mebo dobre resultate, MNa podlagi beh izkuSeng
in analize padavin v sugnih letih ocenjujema,
da potrebujemo za namakanje 1 hektara
n|]|:' rka v sutmem bivba ad 300 do SO0 m3 vode
.‘".'._:”h:-|1:||_-m|_'r11|_'i.-4_' i Engotoy ih wodo h'|1||:r||.:|.||
|__b||k..,1r|i al obidainn suso -:1|:'h.'|:.'.il';|| aple, ko veni-
EH |,15|||.|-:'ni in ko se lisk sapego in 1:-'.1;1:||:!-i||l I:'!H'I

dI'nd

Hrva

ekstra deviska oljo
Slovenske lstre

£y

releno barve, Za pridelek pa je odlodilna tista
nevidna susa, ko so listi Se vedno lepo zeleni,
vendar ni devolj viage za cvetenje, oplodnjo in
hitre delitev celic, Ma sudi najbolj izpostavije-
nih legah v milajiih nasadih so leta 2003 in
2007 pdpadali e cvetovi. V vedini nasadov pa
je bil v wseh suinih letih najvedji izpad pridelka
raradi modnega trebljenja plodidev. Plodovi, ki
so ostali pa so bili drobnejsi.

Ysem, ki imajo moEnost namakanja zato svetu-
jemao, da = namakanjem pricnejo dovolj zgodaj
Ce je pomanjkanje vode v theh, moramo zadeti
z namakanjem #e dva tedna pred cvetenjem
Za dobre pridelka je potrebno imeti dobro
preskribljena tla z viago maja in junija. Manjs
suini stres poleti pa je celo zafeljen za boljso
zasnovo cvetov za drugo leto. Mamakanje v je-
seni 2008 pa bi prepredilo prisilne dozorevanje
plodov in 5 tem laZje deseganje visoke kako-
wosti oljénega olja.

Mamakati moramo torej ob pravem <asu, po-
membno pa je tudi; da so kolidine vode pri-
merne. 5 pravilnim namakanjem si zagotavlja-
ma bolj stalne pridelke in vedjo kakovost olja
lxdatnejie namakanje pa vpliva lahko tudi ne
gativio na kakovost olja, ker se zmanjsa delei
fenolov.

Me vemo, kako velike klimatske spremembe
nas cakajo, prav gidovo pa je smiselno name
niti namakanju veé pozornosti. Hkrati pa ne
pozabimo, da bodo nadi mladi nasadi vsako
leto starej$i in manj obcutljivi na suio. Primer-
Mdl TEE, Enaqene in miga tal tuds veliko pripo-
Ty % |_1||i|_| prod: Sii%l.,

Ulica 15 moja 10b
6000 KOPER
Tel.: 031 658 000
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¥ Strunjanu in Dekanih poteka poskusno namakanje oljiénikov

KOLIKO VODE ZA OPTIMALNO LETINO OLJK?

Namakanje ofjiénikov je zelo specifiéno in
prece] neraziskano podrodje, Kljudno vprasanje
pri tem je, kolikZen odmerck vode je za oljko
optimalen v dolodenem  trenutku. Tradicija
:»:|_|I.h_1|.'|:|1|:'1__r|..1 |:_|-||k..:r:»:|;v.| i E]I.r..'l_-l'uii jl.' k'l':'l.l:k.'.l_.
i;.-'lu-,u:h,'r'l] 5 I:I'I'HJth:'iﬂ |:|.|.|'|'|.:|.k..:uli1.1 MEMamD ve-
likss, =Pri nobent sivar ne mores kar pmnﬂ-hti
tpanske, francoske ali grike tehnelogije. Tudi
faktorji rastline, ki povedo, koliko vode mora-
mo dodajati rastling, so lokalno specificni. Na
Koprskem izvajamo dva poskusa in ugotoviti
skudamo, kaksen odmerek bi bil optimalen za
koliding in dobro kakovost oljk. Nihde ne more
eagotovitl optimalnega pridelka, tudi e bomao
& namakanjem agolavijali optimalno koliéino
vodde, saj gre za Stevilne lokalne posebmosti.
Prav ugut._:l.'ljur'l]:l kodiko v -l.il.'h:‘i:‘l.i.!li i
k,n;[..'lj ¢ namenjen nad E‘:b::wku'z.- jie odloditey o
postavitvi namakalnega sistema v Strunjanu
opisala prof. dr. Marina Pintar z Biotehnoske
fakultete iz Ljubljame.

POSKLS POTEKA V DVEH OLJCNIKIH

«£a postavitev namakalnih sistemov smo izbra-
li nacionalni kolekcijski nasad oljk v Strunjanu,
kjer na enem mestu uspeva veliko sort, Drugi
nasad je nasad Angela Hiaja, kjer je maticni
nasad Istrske belice. Pri nasem po-skusu se
osredotofamo predvsem na [strsko belico, ker
je najbolj zastopana v regiji (70 odstotkoy vseh
dreves), Namakanje bo po nadi ocen e sorti
zelo koristilo, ker ima veliko biofenoloyv, ki da-
jejo olju specificne grenkobo in pikantnost.
Ti znadilnosti sta de posebej modno izrakeni
v suznih letinah, Ocenjujemo, da bi te tipicne
rnacilnosti oliénega oja iz belice lahko uravna-
vali z namakanjem tako, da bi bila tudi v sugnih
letinah po okusu sprejemljivejia za potrodnika, «
je izbor lokacij pojasnila doc.dr. Dunja Bandelj,
vodja projekta z OF ZRS Koper,

Zimska vlaga ogiroma kolidina padavin lahke
pomags k vodni bilanci, ne more pa zadosdati
za celotno oljéno sexono, ki je dolga in traja
do novembra, »Kljuina obdobja, ko je oljka
zelo obcutljiva na sudo, so faza cvetenja, po-
letni meseci ter obdobje zorenja plodoy, tore|
september in oktober, To bo, tako ocenjujemo,
pokazal tudi nas poskus, ki bo trajal tri leta.
Prav odvisnost od vremenskih dejavnikoy,
torej od sufnih obdobij, je najbolj kriticen
del nadega poskuza, Vako leto bomo sprem-

B ccre B S, @

ljali dozorevanje oljk in ob primernem {asu
za obiranje bomo v oliénem plodu spremljali
vaebnost tokoderolowv (vitamin E) in biofenolow.
Pricakujemo razlike med plodovi namakanih
in nenamakanih oljk,« je enega od ciljev pro-
jekta pojasnila Dunja Bandelj.

SPECIFICNOST NAMAKAN]A PRI OLJEAH
skar pofnemo v nacionalnem kolekeijskem
nazadu oljk, je Gati poskus, sato namakalni
sistern postavijamoe rocno. Namakalni sistem
moramo vikopati v semljo ali ga dvigniti visje,
da s tem omopodimo obdelavo tal. P podtal-
nem namakanju je tezava v tem, da cevi ne sle-
dijo rasti korenin, kar je izpemno pomembno,
Vodo je namred treba dodajati na koreninskem
obodu. Zato je pri postavijanju namakalnih
sistermow v oliénikih ¢ veliko strokovnib in
tehmoloskih neenank,« je povedala prof, Pin-
tarjeva.

uH.ﬂTn;lkmnju bodo n._:FL"m]i E’!u_1|:l'-|_4_!l|!|'.-'.‘||'i miladi
olj¢niki, ker pe oljka najbolj obfutljiva pray
v prvih letth, Tedimo k temu, da b dim prej
doseghi vegetativioo masg, da drevo valopi v
rodnost. V' kasnejiih obdobjih boe namakanje
kljutno za doseganje kolifine in kakovosti
pridetka. Pri nadih poskusih bomo oba oljénika
razdelili na pet obmodij, ki jih bomo namakali
¢ razhiéniml obroki vode: 100, 120, 66 in 33
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Ireena Yrhowvnik,
seehivalka za oljkarstvo

Pri projekiu, ki se je zadel 1. marca 2009,
sodelujejo strokovnjaki  Znanstveno-ra-
ziskovalnega sredisée Univerze na Primor-
skem, Biotehniske fakultete Univerze v
Ljubljani, Poskusnega centra za oljkarstvo
in K55 Koper. Projekt sofinancirata Mi-
nistrstvo za kmetijstvo gozdarstve in pre-
hrano RS ter Agencija za raziskovalne de-
javnost.

sodi med tki. CRP projekte in je namen-
jen raziskovanju prilagajanja kme-tijstva
podnebnim spremembam.

odstotkov dodatka ter kontrolni del oljénika,
ki e bo namakan, Yodo bomo nadomeséali
glede na izgubo kolicine vode skozi izhlape-
vanje in dihanje rastline. Namakalni sistem
s¢ bo vkljuteval avtonomno glede na koliding
viage v zemlji, saj bodo vkopani senzorji merili
viaEnost tal, Ko bo padla pod dolofeno mejo,
s¢ bo sistem vklopil in namakal do optimalne
vlainosti« je vgrajeni sistem opisala Maja

Podgornik z UP ZRS.

Verjamemo, da bomo ez tri leta imeli veliko
vet oprijemljivejiith podatkov o pravilnem ozi-
roma optimalnem namakanju oljk v Slovenski
[stri. Na tak nadin bomo lazje kjubovali vedno
bolj zahtevnim vremenskim pogojem, v kate-
rib odjkarji pridelujemo aljéno olje.

REZ PO OBILNI LETINI 2008

Oljkarji =0 v polni delovni vnemi pri naj-
strokovnejfem opravily v oljéniku = rezi. ¥
nasih pedoklimatskih pogojih je pomembno,
da redemo vsako leto in si s tem zagotovimo
ravioteZzje med rastjo in rodnostjo ter zmanj-
samo tveganja zaradi suie in pozebe. Pri kot-
lasti gojitveni obliki, ki je pri nas najbolj raz-
sirjena, imamo obidajno 4 ogrodne veje, ki so
v zgornjem delu ofje, spodaj pa Sirse. lzrezuje-
ma premodne veje v 2gornjem delu krosnje, da
si zagotovimo dobro osvetlitev spodnjega dela,
kjer si zelimo dim vel pridelka. Lzrojene veje
odstranime in krodnjo prereddimo, Dobro os-
vetljeno dreve nam daje dobre in kakovostne

pridelke.

Vsako leto ima svoje znadilnosti in rez je potreb-
no prilagoditi vsakoletni kondiciji dreves. Ve-
¢ina oljécnikov je lani bogato obrodila. Jesenska
susa je drevesa dodatno ubrudila. Na takih
drevesih je verjetnost slableg nastavka plo-
dov vedja, zato svetujemno predvsem oljkarjem
Z utrujenimi drevesi manj izdatno rex. MNa ta
nadin si bomo zagotovili ved pridelka,

Viedina oljkarjev veje pomuléi, f& vedno pa je
precej raxdireno sefiganje vej. Prednost mul-
cenja je v ohranjanju organske mase, ki ostaja
v nasadu, £a oljkarja je to tudi najprijaznejsi
nadin, ker zahteva najmanj dela. Zal vsi nimajo
multerja in nekateri oljéniki niso dostopni za
traktor. Pri sefiganju onesnafujemo okolje
Laradi vseh nadtetih prednosti muléenja svetu-
jemo vaem oljlkarjem, da razmislijo o modnost
najema strojnih ustug ali o nabavi drobilca vej.

Lepo ebbibomms betlasts goiifeens nbiia
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Podelitey priznany “Oljéna vegica”™ za ofjiéna olja vrhunske kakovosti

OCENJEVANJE OLJCNEGA OLJA LETNIKA 2008

REZULTATI SENZORICNEGA OCENJEVAN]A
V ecenjevanje smo dobili 93 vzorcew, kar je ne-
koliko manj kot v lanskem letu (100 vzorces).
V letu 2007 smo ocenjevali 98, leto poprej pa
3% vzorcev. Senzoricno ecenjevanje je potekalo
mirsiec dni kasneje kot v lanskem letu in sicer
konec februara in v zadetku marca,

Olja smo senzoricno ocenili Clani nacionalnega
pancla za ocenjevanje deviskega ofjénega olja
{genzoricne komisije) v sestavi: Barbara Ba-
jda, Vasja Bandelj, Milena Bucar-Miklavéic,
Igor Jakomin, Aleksander Jevnikar, Gigliola
Lisjak, Danile Markodic, Sasa Ozbolt, Darko
Sedmak, Vasilij Valendic in Viljanka Vesel ter
nova skupina senzoricnih ocenjevaleev: A i
Fric, Robert Glavina, Goran Gregorid, Matjai
Hrabar, Gorazd Jereb, Marta Meze, Franc Mor-
gan, Igor Novak in Dino Pucer.

Oeenjevanje je potekalo v skladu 2 evropskim
trenim normativem 2568/91 in Pravilnikom
o ocenjovanju oljénega olja za bekmovanje
“Oljcna viejica”, 5t 01,06,

Glede na susno obdobje v mesecu septembru
in cktobru smo pricakovali, da bodo letosnja
olfja zelo grenka in pikanina. Posledice tokratne
suse so s¢ v veliki mer odmdale v sibkih in
nedistih aromah, pogredali smo svedinog olja.
i'l.-‘l..'l ni'ii-:..'lh':'n |_|I_|:' iq_' l!li]l.'l ;F:-l.* S0 Er‘l ].'Al{'hh:!l.
Eljub temu 20 visoke wrilena olja imela zna-
filne Cisbe 10 AVeRe ATome P Lr]iki, woelEni II'.!'.'i_,
artidoki, mandlju, zelenem radicu, grenkoba in
pikantnost ska bili srednje intensivii, Slable
ocenjena ofja so bila neharmoniénag, Sibkih

Aromogram proveerileneg oldwega o lebwibe 0082008
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Pawel za sevzemine normetany oved delom

arom in visoke pikaninosti ter grenkobe, Maj-
slabie ocenjena olja so bila prazna, pregreta,
fermentirana in zakizana,

REZULTATI DOLOCITVE KISLOSTI

Majvidja dovoljena kislost (vsebnost prostih
maifobnih kislin) za ekstra deviiko kategorijo
je 08 ut, %, za pridobitey oznactbe geogralske-
ga porekla Ekstra devidke oljiine olje Sloven-
ske Istre pa 0.5 ut. %,

Proste masiobne Kisline so0 posledica razgrad-
nje olja (triacilglicerslov). £ zorenjem plodu
mastaja olje in koli¢ina olja se povisuje do stop-
nje, ki jo imenujemo optimalna zrelost, potem
pa se olje pricne razgrajevati. Najvedji vpliv na
razgradnjo ima podkodovana celicna struktura
plodov (poikodovani, obtoléeni plodovi), pri
predelavi pa predolg stik olja z vodno fazo.

Manj razgrajena olja so boljSe kakovosti. Zato
so olja z NLZJO vsebnostjo prostih maséobnih
kislin tudi BOL]SE KAKOVOSTL

REZULTATI RAZVRSTITVE VZORCEY
OLJCNIH OL) PO KATEGORIJAH
84 veorcev off je uwridenih v kategorijo ek-
stra devisko oliéno olje in
O wveorcev off je wvrifenih v kategorijo
devidko oljfno olje.

Letos je bilo kar 41 vzorcev oljénega olja oce-
njenih z oceno nad 7.5 od tega pa 27 vzorcev z
oceno nad 7,75, Organizator bo 4. aprila 2009
pedelil nagrado za fampiona, vice Sampiona,
10 zlatih oljénih vejic, 15 srebrnih oljénih vejic
in 5 priznanj za sortna olja.

10

CALASILON DRLSTVA (L JAREY
SLOVENSKE [5TFE,
LETOSTE W1, 5T 12008

Farwl 24 svoriing oaoenjevanje
dhvideya ol natga olja’,
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GLASI DRSTVA CR[KAREY
SUCVIASAE STRE,
LETHIK XVI, 5T 1208

1 HEVATIN ZDENKL
2 JAROMIN DARKD - veoree 2
3 PEEICA MARJAM

4 BRIST OLIVE - OPG Adriana

OLJCNA VEJICA 2008

BAJDA
KOCIANCIC
Agromille,
Baredine Buje
San Lorenso

L
kil
BT

8,66
i Slobodan CAR- MARGHERITA Olive d.0.0., Vodnjan

5 Lis|AK ALEESANDER - viorer 2 TERMNAY F_t..]?
6 PANGER VALTER -vzorec1  PRINCIC B39
7 MARZ FULVIO KROZERA B33
5 MARAMNCIN MARKD HRVATEN B33
0 BENVCIC VLADO HEVATIM B3
1 GLAVIMA EVGEN HEVATIN 831
11 MORGAMN FRAMC HEVATIMN 8,30
12 ZAHAR STEVD PAROWEL 830
Gronip, Dalins Trst
13 ADAMIC MIBAMN BAJDA 825
14 KNEZ MLADEN - vzore: 2 PRINCIE 8,25
15 MARKOCIC - VESEL HEVATIN B.15
16 MUNDA VLADO -vzorec?  TERMNAV 8,25
17 GOLJA SILVESTER HEVATIN 8,00
18 MARSIC DRAGO HEVATIN .00
19 CAH MIKELA TERNAV 7™
20 OLIARNA HEVATIN - OREL.  HRVATIN 7.4
21 ROLIC SERGI) AGAPTTO 7.88
22 |JENKD BORES HREVATIN 7.75
33 EERC AMDRE] LELIE LAGZARET Tis
24 FLASINGER MIRO HRVATIN 7.75
25 SLAVEC FRANKD LISJAK 7.75
26 SPEH DARI) HEVATIMN 775
27 VOIVODA BRUNC IN GIGLIOLA LASTNA - 7.75
. VOYODA
28 KMETI]A DOLINA MIRU PRINCIC 7469
29 ENAP BRANKOD TERMNAV 769
30 MUZLOVIC OTILID HRVATIN 767
31 DOBOVSEK MIRIAM KROZERA 763
32 MUNDA VLADO -vzorec 1 TERNAV 743
33 SOPOTNIK JANJA -veoree 2 MORGAN -  7.63
GRINTOVEC
M DOBROVIC STEVAN HEVATIN o
35 NORBEDO ALIOSA HRVATIN 7,56
36 GRBEC ALEKSANDER TEEMAY 7.5
37 KLABIAN JOZEF PING LISJAK 750
38 KOREMN TOMAZ BAJDA 7.50
3% PUCER DINO HRVATIN 7.50
40 SARADIN BOKDS: HEVATIMN 7.50
41 SPACAPAN ANDREJA HEVATIN 7.50
42 KNEZ MLADEN - vaorer 1 PRINCIC T4
43 LETIG IGOR - veorec 2 LISJAK 744

1

14
023
0,16
01,14
0,12
019
0,10
0,14

0,27
o1
0,16
017
0,15
016

0.11
012
013
0,11
_{LW
014

016

il,24
0.1
014

H PRIBAC FRANC
45 SECEROV DANILD
46 BOCA] JANKD

47 DERIN]A KLANVDIO
48 IVANCIC DUSAN

19 PRASSEL BRLNO

50 HLA] ANGELD

51 KLODIC MIEJANA
52 TRGO DORICA

53 MAHNIC ALEKSE|

54 BAN VIRGILI)

55 OREL EMIL

56 PANGER VALTER - vzorec 2

57 JAKOMIN DARKCD - veorec 1

58 KDRENIKA MATE]

5% FLEGO DAEID

60 JEVNIKAR ALEKSANDER

61 |ERMAN LENO

62 SEVER MARJAN

63 JEREB GORAZD

64 KONSTANTINOVIC [OSIP

65 BRIST OLIVE - OPG Adriana
i Slobodan CAR- GORLATO

& CRNALIC AMIR

67 BOSKIN ELVIS

68 DRNOVSCEK JORDAN

69 TROST IZTOK

70 GREGORIC GORAN

71 ZUZEK ROMAN

72 SOPOTNIK JANIA - vaones 1

73 FORTE JANEZ
T KASTELIC JANEZ
75 SAVRON MARJAN
7 LISIAK FRANKO
77 MIKLAVCIC MIRKD
78 HRZENJAK MOJCA
79 MUZENIC RADD

80 PEROSA BRUND

81 JURINCIC ARSEN
&2 PLAHUTA [ZTOK
3 JERICIO MARIAN

4 LETIG ICOE - voorec 1

COK 7 A
LISIAK 758
TERMAV i
HEVATIMN 7.8
HEVATIMN Fijl L]
HEVATIN s |
BAJDA 751
KOCIANCIC 71
PARCVEL 7.4
Group, Dalina Trst
HEVATIN .5
HEVATIN .5
PRINCIC 7,25
KOCIANCIC 7.20
HEVATIN 719
HI5[AK 7
Lis|Ak T3
KOCIAMCIC 700
LISIAK 6,495
TERNAY .04
KROZERA 6,94
Ban Lorengo G Y
Olive dov., Vodnjan
LESJARK 65l
HREVATIN B 81
CROBRON - 6,81
GORISKA BRDA
TERMAY 6,41
LISJAK 6,5
LISJAK 6,50
MORGAMN - 6,78
GRINTOVEC

FRIMCIC 6,75
TERMAN 6.7
LISJAK 675
LISIAK 6,72
LISIAK 6,70
TERMNAY h, 64
LASTMNA - 6,69
MUZENIC

If:lu:bs.u _ 57
KOCIANCIE 6,65
PEROSA 6,65
BRI - 6,50
GORISKA BRDA
LI5|AK .50

B ccre B

014
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012
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012
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PREDSTAVITEV SLOVENSKEGA OLJKARSTVA
IN OLJCNEGA OLJA ISTRSKE BELICE NA
SEJMU TIPICITA V POKTAJINI MARCHE

Sejem je potekal od 7. do 9. marca 2009 v itali-
janskem mestu Fermo. Na povabilo italijanske
Agencije za raon (AS5AM) sem se udeletila
strokovnega posveta na temo tpicne in sortne
vrste oljik in olja iz regij Marche, Sardinije,
Pulje in Slovenzke Istre,

Milena Hudas Wik Lnad i

Predstavljene so bile znadilnosti oljénega olja
sort "Coroncina’, ‘Bosana’, TPeranzana” in ‘lstr-
ska Belica’. Za ta olja sta znadilni intenzivia
grenkoba in pikantnost, ki sta za povprednega
potrodnika lahke celo motedi. Taka oljéna olja
cenijo predvsem poznavalc, ki znajo olja upo-
rabliati po kapljicah k primerni hrani.

W s pe CGlallals Linisd prodidienle EDOLOST - 200

Mileea Budar-Miklandis s okrogh mizi o Fermu

OBLAK & BRZAN D.O.O.

YAMUANELSEA CESTA 16

B K ER

POSLOVALNICA 1: TRANICA KOPER TEL. 05/6276155

D POSLOVALMICA 2: OBRTMNA COMA SALARA TEL. 05/6251404

VSE ZA KMETIJSTVO IN DOSTAVA NA DOM.

B e B @ 12
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Sampionski naslov in deset zlatih medalj za slovenska olja

OLJE VANJE DUJCA JE SAMPION SPLITSKE
MASLINE

¥ spomladanskih mesecih se vrstijo oljkarske
prireditve s prerezi lanskega letnika olifnega
olja. Sosednja Hrvaika se na svetovnem oljkar-
skem remijevidu postavlja vae vide, tako po ob-
segu olicnikov kot po kakovost olifnega olja
‘l-"r-.'dnulr.'nj-.- ofjkarstva je tako rekod driawni
prjekt.

Majved hrvadkih oliénikov je v Dalmaciji, kjer
kakovosti pridelave in predelave posvedajo vee
vecjo skrb, Pomembna zasluga za ozavedéanje
oljkarjev in potrodnikov gre prizadevnemu
Sinaju Buljimbagicu, predsedniku Zvere olj-
karjev Splitsko dalmatinske fupanije in usta-
novitelju revije Maslina, ki je gonilna sila veli-
kega oljkarskega festivala Maslina, Gre za zelo
mnoEcns ocenjevanje oljénih olf in strokovmo
srecanje oljkarjev (letos je potekalo 21. in 22
februarja), ki je pomembno tudi zaradi sre-
cevanja in drudenja oljkarjev iz Dalmacije in
Istre, tako hrvaske kot slovenske,

Letos je bilo v konkurenci 1012 veorcey olj,
namiznih oljk, pridelkov iz njih in embalate,
Priblidno 900 veorcev oljénih olj so Stirje devet-
clanski paneli ocenjevali 22 dni. Med njimi
je bilo tudi 17 vzorcev oljénih olj slovenskih
ofjkarjev, za katera so prejeli en Sampionski
naslov in 14 medalj, od tega 10 zatih.
Sampion letodnje Masline je postal Zoran Za-
nini iz Rovinja, za svoje aromatizirano oljéno
olje  okusom limone pa je enega od sedmih
sampionskih pashovoy prejel Vanja Djc iz Ko-
pra, Dujc je ob tem prejel se dve zlati medalji,

tako kot Boris Sabadin iz Kopra. Zlate medalje
&0 dobili tudi Dino Pucer, Frane Morgan, Darko
Jakomin, Boris Jenko, Evgen Glavina in Franko
Slavee, Srebrno medaljo je dobil Marinko Hr-
vatin, dve bronasti Duje, eno pa alje s posestva
Markodié-Vesel

V kategoriji pridelkov iz plodov je bronasto
medaljo prejel Franko Slavec, za dizajn etikete
pa Franc Morgan. Vodja ocenjevanja Mirko
Gugid je 2 zadovoljstvom sporodil, da le 24
vzorcey olj ni izpolnjevalo pogojev za dodelitey
naziva ekstra devitko oljétne olje. Visoko kako-
vost odraka tudi zajetno Stevilo priznanj, saj so
v Splity podelili kar 350 zlatih, 120 srebrnib in
160 bronastilh kolajn

Ma sredanje v Split, ki je letos zaradi prenc-
ve hotela Marjan na splitski Rivi potekalo v
predmestnem vojadkem hotelu Zagreb, je od-
potovala tudi skupina slovenskih oljkarjev.
Njihova prisotnost je naletela na zelo dober
odziv med gostitelji. Buljimbasi¢ poudarja do-
bro sodelovanje oljkarjev z vzhodnih obreij
Jadrana, posebe] pa izpostavija stike med
strokovaimi ustamovami, v katerih ima na
Hrvaikem Milena Bufar Miklavéic iz izolskega
Labsa izjemino visok ugled

Odmevnost  splitske  manifestacije v Siri
javnosti vsakeo leto s svojim obiskom podkrepi
budi hrvaski predsednik Stipe Mesid, Hrvas-
kim oljkarjem je sporodil, da j¢ impresioniran
& odliénimi rezultati; ki jib dosegajo, in napo-
vedal okreplieno drzavno pomed pri oblikova-
nu movih masadov, ki jih v Dalmaciji vse ved
umescajo v kamniti kes,

V' strokovnmem delu sredanje so s¢ oljkarji
seznanili 5 sodobnimi prijemi v ekologkem
oljkarstvu, egledali pa so i tudi oljénik v dal-
matinskem zaledju,

B ccre
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ISTRSKI OLJKARJI RAZSTAVLJALI NA SEJMU
OLIO CAPITALE V TRSTU

Med 6, in 9. marcem je na trfaskem sejmiifu
|_1|_|l|cL;.;|| 3. sejem Olio Capitale, ki ga triasko
sejMisde oTganizirs v h-::-c!l.*l-::n.-..'ll'lj'l.l Z italijam-
sko nacionalng svexo soljinih mests. Gre za
mednarodng razsstavo in hakm-::-'f.mju majboljsih
vt irl k:lL:Wllﬁh ebkstra devigkih 1.'l|j|:'l'ljh |.'l|.i iz
[talije, Hrvaske in Slovenije. Letos se je pred-
stavijalo ved kot 300 razstavljavcey.

Glavni namen priveditve je izboljfati in dvigni-
t prepoznavnost tega izdelka v tistem delu Ev-
rope, ki je gospodarsko zrasla Sele v zadnjem
obdobju, kar omogoda nifno trkenje visoko
kakovostnih izdelkoy, pa tudi pri obidajnih
potrosnikih in tistib, ki oljéno olje prinagajo na
police trgovinskih mred kot enega od tipicnih
sestavin sredozemske kuhinje.

Olio Capitale je specialistiéni sejem, namie-
njen poenavalcem in trgoveem z oljénim oljem,
obenem pa ponuja tudi veliko strokovnih vse-
bin in modnosti izmenjave manj in izkuien
med oljkarji iz razlicnih koncev Sredozemlja,
predvaem pa 2 obeh strani Jadranskega morja.
Ma sejmu so se predstavili tudi élani DOS], ki so
bili na stojnici prisotni vse sejemske Stin dni

Fakancd Munidd ng rassrapgesy prasirg LS p T

POSEBNI KMETIJSKI PRIDELKI
OZIROMA ZIVILA

Mamizne oljke Slovenske Istre so prehodno na-
cionalng zatéitens, vendar pride]m'alci S TS0
pridobili certifikata in e ne lréijo namiznih
oljk & zasditeno oznacbho porekla.

Ministrstve za kmetijstve, gozdarsivo in pre-
hrang je ob koncu lanskega leta v Uradnem
listu RS objavile tri pravilnike o zasciti kmetij-
skih pridelkov oziroma Zivil, ki so stopili v ve-
lavo 15.1,2009, Zadfiteno geogralsko cenadbo
sta pridobili Vipavska panceta in Vipavska sa-
lama, zasfiteno ornacbo porekla pa INamizne
oljke Slovenske Istre. Ministrstvo je doslej
zadditilo 31 kmetijskih pridelkov oxiroma dvil,
evropsko zadfito pa ima e vedno samo Ekstra
devitko oljtno alje Slovenske Istre 2 ZOP

E."‘Lf.i-'l.::JTA EMETISKIH FRIDELEOY OZIRO-
MA ZIVIL POTEKA ¥V DVEH FAZAH

V prvi faz MEGP zadfiti ime. V ta namen
mora vlagatelj pripraviti viogo (drusdtvo Storta).

®

RE MEGP ARSETRP
BOOT-20E Y, wkrep 130

B e

MEKGT posreduje vlego v mnenje Ministrstvu
za zdravie, Kmetijsko gordarski zbornici Shov-
enije, l.;:_r'\.pl_h,lurhl-:i #hornic 5|-:!|'.'k.'nijE' in Sver

rodniskih zdruden) in j¢ hkrali na vpogled
na MEGP Viego obravnavajo tudi strokovne
komisije, katerih dani 5o slovenski stroko-
vojaki. Strokevne komisije za posamezna
podrodja (na primer za meso, mieko, sol, olja,
selenfavo, Eta) imenuje MEGE. Po pozitiviem
mnenju institucij in strokovne komisije, min-
istrstvo lahko izda odlodbo o prehodni nacion-
alni zadditi kmetijskega pridelka oziroma Fvila
in potrdi specifikacijo, v kateri so predpisani
pogedi, ki jih mora kmetijski pridelek oci-
roma Hvilo izpolnjevati, da se lahko oznadi z
EasCitenim imenom,

V drugi fazi certifikacijski organ (npr. Burcay
Veritas) wgotavija skladnost proizvodnje s
potrjeno specifikacijo (certificiranje). V pn-
mery, ko je proizvodnja pri posameznem prode-
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CLASILF DRLUSTYA DLIKAREY
SLIVESSKE ISTRE
LEFNIE NV 57, 12008

Eobert Bakar

Vasillj Valeni,
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vajalcu skladna s specifikacijo, certifikacijski
organ izda certifikat o skladnosti proizvodnge.
Sele po izdaji certifikata lahko proizvajalec
proizvaja kmetijski pridelek oziroma Fivilo z
zadditenim imenom. Prehodno nacionalne zas-

citene vioge mora MKGP posredovati Evropski
komisiji za registracijo na ravni EU,

Specifikacijo za Namizne oljke Slovenske Istre
2 zadditeno oznadbo porekla so pripravili; Peter
Derzek, Vanja Duje, Vasilij Valenéié, Milena
Bucar-Miklaveic in Bojan Butinar.

POVZETEK SPECIFIKACIJE

Namizne oljke Slovenske Istre z zadiiteno
ornacbo porekla so pridelane, predelane in
pripravljene za trg na obmodju Slovenske [s-
tre. Pridelava je omejena na oljke iz oljénikov,
vpisanih v register, Nadin pridelave mora us-
trezati kriterijem integrirane ali ekoloike pri-
delave oljk. Namizne oljke Slovenske Istre z
zasciteno oznacbo porekla so pridelane in pre-
delane iz lokalnih sort "Storta’, ‘Istrska belica’,
‘Buga’, ‘Mata’, ‘Zizula' in drugih sort, ki uspe-
vajo na ebmodfu Slovenske lIstre 2 izrazitimi
sortnimi znacilnostmi. Oljke so predelane na
tradicionalen nadin z nerafinirano morsko so-
ljo z cenacho porekla »Piranska sol«.,

Barva namiznih oljk je sortno
madilna od zelene do slam-
nate rumene, ronata do
vinsko rofnata ali rjava oz
rdeckasto érna do vijolicasto
cria, temno vijolicasta, zelen-
kasto ¢rna ali temno kosta-
njeva. Namizne oljke Sloven-
ske Istre z oznadbo porekla
30 srednje slane, rahlo kislega
in grenkega okusa. Mediane
intersivnosti tedote, viakna-
tosti in slanosti namiznih oljk
Shovenske Istre morajo  biti
najmanj 3. Odlikuje jih dobra
locha mezokarpa od koicice.

ZAGOTAVLIANJE
KAKOVOSTI

Pogoji za zagotavljanje kakov-
ostne predelave oljk v namizne
olike 50 opisani v priporodilih
Mednarodnega sveta za oljke
(IOC).  Codex  alimentari-
us predpisuje v standardu
(CODEX STAN 6681, Rewv.
11957} minimalne zahteve 2a
namizne oljke in vkljuduje v

15

prilogi tudi razvridanje v razliéne kakovostne
razrede v skladu 5 predlaganim novim trinim
normativom, ki ga je v letu 2004 predpisal
Mednarodni svet za oljke (COLOT/NG no. 1,
2004). Kriteriji in metodologija senzoricnega
ocenjevanja namiznih oljk so opredeljeni v
standaru Mednarodnega sveta za oljke COlY
OT/MOYDaoc. No 1, 2008,

OZNACEVAN]JE

Poleg imena Namizne oljke Slovenske lstre
maora biti pripisano Zaséitena oznacha porekla
ali ZOP. Obvezno morajo biti oznadene posa-
mezne sorte pakiranih oljk in znak Skupnosti
za ZOF. Na prelepki, ki zagotavlja izvirnost
pakirane enote, je registrirana oznacha itorta
s padobo plodu te oljke in sledljiva oznacba iz
registra izdanih nalepk.

POSEBNOST GEOGRAFSKEGA OBMOC]A

MNamizne oljke Slovenske Istre z zailiteno
oznacho porekla so pridelane, predelane in
pripraviiene za trg na obmodju Slovenske Is-
tre, Geografsko obmogje Slovenske lstre je v
obmodju mej treh obalnih obéin Koper, lzola
in Piran.

Klimatske in pedolodke znacilnosti vplivajo na
mnadilnosti namiznih oljk Sko-
venske Istre. Posebnost geo-
grafskega obmodja je izraZena
zenacilnimi mikrok limatskimi
razmerami,  naglimi lempera-
turnimi spremembami zaradi
intenzivnih vdorov hladn
zraka. V Slovenski Istri previa-
dujejo karbonatni fli3i na ka-
terih 50 znacilna eviricna rjava
tla {stopnja nasicenosti z ba-
zami je ved kot 50 %),

Obmodje Slovenske Istre ima
imredno slikovito razgiban te-
ren, ki obscga gricevnat svet,
ravaing ter globoke in ozke
doline. Gridevije sega do 350
mn.m. Magibi proti dolinam
s dokaj stemi (15 do 50 %),
kar omejuje moinost strojne
obdelave na posebno  vrsto
mehanizacije. Zato so pogoji
pridelave teZji in obmodje pri-
delave omejeno.

Levo: Predstaviler glavnih sto-

peny pridelave mawmizil olik Slo-
enske lsire
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PRODAJA OLJCNEGA OLJA

Slovenija je z vstopom v Evropsko unijo v celo-
ti privzela zakonedajo na podrodju oljkarstva,
Uredba, ki ureja prodajo oljénega olja, je Ured-
ba Komisije (ES) st 1019/2002 z dne 13. junija
2002 o trznih standardih za oljéno olje in je v
celoti zaverujoda ter se neposredno uporablja v
vaeh driavah clanicah,

Uredba je bila nekajkrat dopelnjena, nazadnje
z Uredbo Komisije (ES) 30.182/2009 z dne 6.
marca 2009. ki bo stopila v veljavo s 1. julijem
2009.

Poleg obveznih opisov za razliéne kategorije

ﬂllﬂ-nega olja, uredba predpisuje:
da se olja lahko prodajajo kondnemu po-
troéniku le v taki embalai, ki je opremlje-
na s sistemom odpiranja, ki ga po edpriju
ni ved mogode zapedatiti in to v embalaki z
najved petimi litrd prostornine;

+ driave ¢lanice lahko edobrijo vedjo emba-
laio za restavracije, bolniinice, menze in
druge podobne obrate.

Predpis je nastal zaradi zagotavljanja pristnosti

prodanega ofjiénega olja ze v letu 2002

OBVEZNI PODATKI NA ETIKETI ZA OLJE
PRIDELOVALCEV IN PODJETT)
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Novosti zadnje uredbe:

Ekstra devitko in devigke olifne olje morata

imeti na etiketi oznacbo porekla:

- driave élanice (npr. Slovenija) ali

- oznafbo Skupnosti infali eznadébo porekla
izven Skupnosti (npr. EL in/ali Maroko)

- zadtiteno oznacbe porekla (npr. Slovenska
Istra)

Navedbe senzoriénih znadilnost, ki se nanadajo

na okus in/ali vonj, so dovoljene samo za ek-

stra in deviika oljéna olja in to le v primerih, ce

temeljijo na rezultatih senzoriénega ocenjeva-

nja z metodo, ki je predpisana v Uredbi (EG5)

&t. 2568/91 in ga opravi pooblaifena komisija

za senzoriéno ocenjevanje (Panel).

Wada driava $e nima nacionalnega predpisa, ki

bi urejal odobritev veje embalaze, prav tako

nima sistema za spremijanje in nadzor upo-

rabe te uredbe, Vsekakor lahko pricakujemo,

da bo to podrodje uredila.

5 KATERIMI ANALIZAMI UGOTAVLIAMO
KAKOVOST OLJCNEGA OLJA?

Ceprav strokovnjaki Ze vrsto let vedo, katen
s0 kakovostni pokazatelji oliénega olja, so Sele
z Uredbo Komisije (ES) St.1989/2003 le-ti ne-
dvoumno predpisani.

OBVEZNI PODATK] NA ETIKETI ZA OLJEZ
ZASCITEND OZNACBO POREKLA
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EAEOVOSTNI PARAMETRI

Dolofevanje kislinskega &tevila in kislosti
Ugotavljanje peroksidnega &tevila
Spektrofotometrijska preiskava v UV
Senzoriéno ocenjevanje devidkega oljiénega

olja

g g

PARAMETRI PRISTNOSTI

1. Dolocevanje kislinskega Stevila in kislosti

2. Ugotavijanje peroksidnoega Stevila

Spektrofotometrijska preiskava v UV

Senzoridno ocenjevanje devidkega oljdnega

olja

Doledevanje stigmastadienoy v rastlinskih

jih

Plinsko-kromatografska analiza  metilnik

estriy mastobnih kislin

Priprava metilnih estrov madéobnih kislin

Dolodevanje trans izomer

7. Dolefanje  odstotnega

mono palmitata

Dolodevanje trigliceridne sestave x ECN42

. Dolodevanje sestave in vaebnost sterolov 5
kapilarno plinsko kromatografijo

10, Dolodevanje vaebnost eritrodiola in uvaola

% kapilarno plinsko kromatografijo
11, Dolodevanje vsebnosti voskov s kapilarno
plinsko kromatografijo
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Brifki oljkarji pripravljajo velik evropski projekt

UE-LLIJE I BO IMELO NADALJEVANJE

Evropska nepovratna sredstva so pomemben
finandmi vir za oljkarske projekte v nadith kra-
jih. ¥V Drustva oljkaney Brda (DOB) 30 pred
leti e pripravili velik projekt Eu-li-je 1, ki je bil
namenjen predvsem ragiskovanju aviohtonih
sort. Pomemben rezultat projekta je bil sortnd
izbor (Ernica, drobnica, belica in gorgazeo) za
njihovo podrodje, dobili pa so tudi oljarmo. V
drugem delu bo vedji poudarek na predela
oziroma preedevanju olja ter Bobrazevanju, V
Erdih namred mendjo, da ludje, tudi potrosdniki
oliénega olja, zelo malo vedo o olju oziroma o
njem “klatije neumnost™, Se naprej bodo ev-
ropska sredstva v sicer manjiem obsegu name-
nili raziskovanju olja.

PRIPRAVILI 50 PROJEET UE-LI-JE I

*Del projekia je ustanovitev in izobrazevanje
druitvene degustacijske komisija in ureditev
prostorov druitva 2z malim laboratorijem za
degustacije in upravnimi prostori drustva. V
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tem prostoru nameravamo urediti tudi mangjso
trgovino. Lokacija teh prostorov bi lahke bil
grad Vipolie, vendar ga Zeli Ministrstvo za
kultwro po obnovi nameniti izobrazevanju.
£ato iffemo alternativo, ki bi utegnila biti vas
Smartno.
Se naprej Zelimo gradii skupno blagovno
rnamko z nagimi parinerja z italijanske stra-
ni, 53 je ime projekta Ue-lisje Il skovanka iz
slovenske in furlanske besede olje. Badi bi jo
zascitili, a pri tem moramo upostevati pred-
pise obeh drzav, ki niso povsem enaki, Sprejeti
bomo morali poseben pravilnik o bem,s nam je
povedal Elizej Prindic, predsednik DOB
Projekt je namenjen celotnemu  goriskemu
Fju, zabo naj bi Srednji kmetijski Soli v
mpetru prinesel novo oljarno, ki bi spokriva-
la« potrebe Move Gorice in Vipavske doline.
Strokovni del projekta bodo vodili LABS iz
lzoke, videmska univerza, ki jo zastopa sho=ven-
skim oljkarjem dobro znani profesor Conte, in
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Center za oljkarstvo iz Kopra. Projekt naj bi
kot obicajno tekel tri leta, seveda pa v Brdih
prifakiujejs, da bo razpis pristojno mumstretve
pripravito ¢im prej. *Obljubljajo nam ga e od
lanskega marca, a je bila komisija imenovana
tele v februarju letos. Razpis pricakujemo sele
v maju, Zato ulegnemo radeti 5 Crpanjem ev-
ropakih sredstev Zele v prikodnjem betu,« meni
Prindid.

Dl projekta je tudi oblikovanje spletne strand,
na kateri bi oljkarji lahko sproti dobivali infor-
macije, ob tem pa so predvidedi tudi zaposlitey
enega strokovno dobro podkovanega strokov-
njaka, ki bi skrbel za razvoj oljkarstva v Brdih.

TEKOCE AKTIVNOSTI

Druitvo oljkarjev Brda danes Steje fe 180 éla-
nov in priblizno desetina jih prihaja 2 italijan-
ske strani (tudi iz Gorice in Sovedenj), ker na
oni strani ne poznajo tovestnih zdruzen). ¥
okviru novega projekta bi radi v prihodnjem
letu izpeljali medijsko dobro pokrito aktivnost
v spomiadanskem Casu v dasu obrezovanja, ki
je dele v fazi nadriovanja,

Rednih aktivnosti DOB je veliko. V maju bodo
organizirali drufenje oljkarjev, élanov obeh
drustev & Goridkega. Maértujejo tudi stroko-
vno ekskurzijo, a Se nimajo izbrane destinaci-
jee. Aktivie se bodo vikljudili v delo oljkarskega
rdruzenja, saj minister od oljkarjev pri¢akuje

e Brndid v soojem afiinily pod page Smavieo

konkretne predioge, ob tem pa Zelijo tudi letos
pripraviti oljkarski koledar. Aktivni bodo v
&tevilnih promocijskih aktivnostih na njihovem
koncu, Tako bodo nade izdelke predstavljali na
lokalnem prazniku v Vignjeviku, za prvi maj v
Smartnem, na Prazniku éedenj na Dobrovem
in S kje.

Od februarja Gorisko oljkarsko drudtve vodi Viadimir Ursic

KLJUCNA STA LASTNA TORKLJA IN
[ZOBRAZEVANJE CLANOV

Oljkarstvo po besedah novega predsednika
Gorifkega oljkarskega druitva Viadimirja Ur-
§ica, postaja gospodarska dejavnost. £a zdaj
&¢ nima primerne drzavne podpore, ne obstaja
niti driavna razvojna strategija. Pravi, da se
maoramo oljkarji zdrufevati, se o tem pogovae
rjati in poenotiti © mnogih ekonomskih in
strokovnih vprafanjih.

«Menim, da je kljuéna dejavnost drodiva us-
tvarjati pogoje za gojenje # oljkarstvom. Mi
smio mladi in majhni kot drudbvo, a smo zato
relo aktivni. Zelo si prizadevamo, da bi na
Goridkem dobili svojo torkljo. MNadim anom
priporoéamo, naj oljke stisnejo takaj, ko jih
poberejo, a je ta cilj zelo tezko zasledovati, ker
imamo na Goriskem samo eno torkljo - v Br
dih. Zato potrebujemo oljarno, v kateri bomo
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oljke zmleli takej, ko bodo pobrane, obenem
pa bo tudi spedbuda za nove oljkarje v nasem
okolju,« ecenjuje Urdic.

«Danes vsak oljkar prideluje ofje, ki je zanj
najbolj%e ne glede na analize. V nasem drustvu
skufamo ustvariti blagovno znambko, Ustanovi-
Ii smo #e komisijo za senzoricno ugotavijanje
kakovosti olja, ki se zdaj izobrazuje, Ta komisi-
ja bo skupaj = upravnim odborom pripravila
pravila igre, ki bodo vodila k Zeleni kakovosti.
To pomeni, da bomo svetovali, katero sorto oljk
naj sadimo na Goriskem. Danes marsikdo ne
vie, katera sorta oljke raste ma vriu ali oljéniku,
Tu smo zacetku, saj ¢ nismo zadeli ¢ izborom
majbolj primerne sorte. Drudtvo bo tu postavi-
lo smernice ob pomodi strokovnjakov EVZ
Mova Gorica in drugih ustanoy, Druga kljudna

GLASR O TN AT, CLBARTEY

Hobert Rakar

SRCVENSKE [STIE,
LT TWE, S 170




CLASILIN DR TUL (AT

SUIVENSKL ISTaL.
LETWEE XVL AT 150

Wi LIvdis

naloga druitva je stalno izobrakevanje clanov.
To tzvajamo tako, da predavanja organiziramo
skladno z deli, ki jih izvajamo v oljéniku. Letos
amo #e imeli izobrazevanji o gnojenju in rez
oljk, kjer vedno zved kaj novega. Tudi letni
strokovni izlet je vedno zelo dobro obiskan in
letos se bomo odpravili na Sicilijo, kjer bomao
okufali olja, ki so prejela najvidje priznanje na
sejmu v Los Angelesu. Prepridan sem, da bodo
razpoloZljiva mesta hitro  zasedena,« meni
Viadimir Ursic.

Med pomembnimi nalogami drudtva  bo
sodelovanje v programu Uedi-je 11, v katen-
ga s0 skupaj 3 kmetijsko Solo uspeli umestin
torkljo. Le-ta bo kakovostna in primerno ve-
lika za potrebe Goridke, v njej pa se bodo tudi
izobrazevali vsi, ki jih predelava olja xanima,
e bo vse teklo, kot nadriujemo, bi torkljo v
Sempetru lahko dobili #e v prihodnjem letu.
Ker 5o na Srednji kmetijski Soli pokazali veliko
pripravijenost sodelovati, bomae ta cilj dosegli
tudi s pomodjo lokalnih skupnost,= napovedu-
je Urdié, To je eden najbolj pomembnih etap-
nih ciljev v razvoju dela in aktiveosti Drustva

Vinograd,

goriskih oljkarjey.

Wa Goriikem ocenjujejo, da se je zadelo obdob-
je spremembe kultur na kmetijskih povriinah,
zaradi visoke zahtevnosti npr. sadja,  oljko pa
ljudje zasajajo tudi doslej zapuicense povriine.
Pri tem velja poudariti zdravilne [astnosti
oljénega olja, »Pred kratkim sem na nekem pre-
davanju izvedel, da ima najved antioksidantov
prav olje, ki ga pridelamo iz Istrske belice. Pri
okusu olja se to porna v grenkobi, ki jo pusti v
griu, je povedal Urgic.

Drudtvo, ki danes steje vl kot 230 Slanow,
ta Stevilka pa Se namaida, je tore] na pomem-
k sodelovanju povabili tudi nade gostince, ki
zdaj v lokalih ponujajo predvsem italijanska
olja. Skupaj z njimi bomo skusali doloditi okus,
ki bo primeren za to, da bomo na Goriskem
pridelano oljiéno ponujali tudi gostom v gostil-
nah. Zelimo si urediti tudi nekaksno odkupno
postajo, a pri tem vidimo pomembno viogo
rasebne gospodarske iniciative, saj to presega
drudtvene okvire,s je se dodal ofitno zelo ak-
tivnl predsednik Viadimir Ursid,
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nudi pesira ponudbo artikloy

#a obimnje oljk in hrambo

aljénega olja:

= SADIKE OLJKE

+ MREFEIN GRABLIICE £A
CHETRAN]E OLJK

. STEKLENICE, ZAMASK]
I OERASNE KAFICE

- INOX POSODE «FUSTIs
A HEAMBOD l'.ll.[{'HI'.'LiﬁL
OLjA

Marezige 2'e, 6273 Manesige
Tel. 05 435 16 16

Fax; 015 &35 02 02

CiSh0: QU1 635 685, 03 39T 576
wiwvvinograd.=i
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Meka| steklenic iz nase ponudbe:

« Ambora 0.0, 025 in 051
Marasca 025 0.5, Iy3am 10
Muodighan| {shrogla) 1,25,
5, 0,751,

Grelci kapic, rodni, namiznd in &
ventilatorfem

Okrasne kapice 3 'I.=1.1Il.'i]|-=.v I
za stekbendce 2 alumindjskim
zamadkom {za ofje).

Inox cisterne @a hrambo oliCnega
alja s kenusnim dnom in 5
hermeicrn :-'..:lprti:m aysbemioim.
Kapaciteta: 200, 300, 400 in 500 |

Lno posode za hrambo edja
ravadng in kvalitetnejse.
Eapacitela: 3, 5, 10, 15, 20, 30,
50, 75 in 100 ]

Budimn Yam tudi mirede za
obiranje aljik rmzlicnil dimen-
2], grabljlce za obiranje oljk in
elekimicne grablie s obiranje oljk

B ccre



TrgoAgro ™:i| @ ok

o delo postane ukifet

Irakiorskl Kompresory

Teleskhopske -_||.-.I:E| e

info@trgoagro.si | www.trgoagro. s

DONATORJI DRUSTVA Spodtovani élani drustval
PLACILO CLANARINE ZA LETO 2008

Leto 2008 je mimo. Ob pregledu nasih evidenc
smo ugotovili, da ste nekateri verjetno poza-
bili na placilo élanarine za leto 2008 v visini
15 ELR.

To lahko 3¢ wedno placate na TR Drustva

7| BANKA KOPER
oljkarjev Slovenske Istre 5t 1010036155290

“~” LUKA KOPER
s pripisom s¢lanarina 2008« ali oschmo na

sedefu drustva (U1, 15. maja 17 v Kopru (kon-
a tejner nasproti odkupnega skladisca K2 Agrar-
ia Koper) v dasu uradnih ur ob ponedeljkih od
: 3 9. do 10 ure.
Adrlatll CSID‘JE”IEH Za vse ostale informacije lahko poklicete na
' tel. 031/442-352.

Lepo pozdravijen. .
E Delavska hranilnica d.d. L0 DO

Ljubljara

i !FM! mﬂua.mmnw Fatografije: Aktiv PR d.o.0., DOSI

_thimt-lhn Tisk: Graflka Sofa d.d. Nova Garica.
Mhﬂmnﬂﬁ;ﬂ&rmm Maklada: 1.000 izvedoy
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